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Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Geréates die
Bedienungsanleitung sehr sorgfaltig durch und
bewahren Sie diese inkl. Garantieschein, Kassen-
bon und nach Méglichkeit den Karton mit Innen-
verpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsan-
leitung mit.

+ Benutzen Sie das Geréat ausschlieflich flir den
privaten und den dafiir vorgesehenen Zweck.
Dieses Gerét ist nicht fir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten
Sie es vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung,
Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Flissigkeiten
tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen
Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen. Bei
feucht oder nass gewordenem Gerét sofort den
Netzstecker ziehen.

+ Schalten Sie das Gerét aus und ziehen Sie
immer den Stecker aus der Steckdose (ziehen
Sie am Stecker, nicht am Kabel), wenn Sie das
Gerat nicht benutzen, Zubehorteile anbringen,

zur Reinigung oder bei Storung.

+ Betreiben Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt.
Sollten Sie den Raum verlassen, schalten Sie
das Geréat immer aus. Ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose.

+ Das Geréat und das Netzkabel missen re-
gelmaRig auf Zeichen von Beschédigungen
untersucht werden. Wird eine Beschadigung
festgestellt, darf das Gerat nicht mehr benutzt
werden.

+ Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern
suchen Sie einen autorisierten Fachmann auf.
Um Gefahrdungen zu vermeiden, ein defek-
tes Netzkabel nur vom Hersteller, unserem
Kundendienst oder einer &hnlich qualifizierten
Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen
lassen.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

+ Beachten Sie die nachfolgenden ,Speziellen
Sicherheitshinweise”.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung
Wichtige Hinweise fir Ihre Sicherheit sind beson-
ders gekennzeichnet. Beachten Sie diese Hinwei-
se unbedingt, um Unfalle und Schaden am Gerét
zu vermeiden:

/N WARNUNG:

Warnt vor Gefahren fiir lhre Gesundheit und
zeigt mégliche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mdgliche Gefahrdungen fiir das Geréat
oder andere Gegenstande hin.

i HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Kinder und gebrechliche Personen

+Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine
Verpackungsteile (Plastikbeutel, Karton, Styro-
por, etc.) erreichbar liegen.

/N WARNUNG:
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spie-
len. Es besteht Erstickungsgefahr!



+ Dieses Gerat ist nicht dafiir bestimmt, durch
Personen (einschliellich Kinder) mit einge-
schrankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu werden,
es sei denn, sie werden durch eine fiir ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt oder
erhielten von ihr Anweisungen, wie das Geréat
zu benutzen ist.

+ Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicher-
zustellen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.

Spezielle Sicherheitshinweise
fur dieses Gerat

Auf dem Produkt finden Sie folgendes Symbol mit
Warn- oder Informationscharakter:

WARNUNG: HeiRe Oberflache!
Verbrennungsgefahr!
Wahrend des Betriebes kann die Temperatur der
beriihrbaren Oberflache sehr hoch sein.
Fassen Sie deshalb das Gerat nur am Thermos-
tat und den Griffen an.

/\ WARNUNG: Stromschlag!
CERAN®-Flache: Ist die Oberflache beschadigt
oder gerissen, ist das Gerat abzuschalten, um
einen moglichen elekirischen Schlag zu vermei-
den.

/\ ACHTUNG: Brandgefahr!

Ol- und Fettzubereitungen kdnnen bei Uberhit-
zung brennen. Halten Sie einen ausreichenden
Sicherheitsabstand (30cm) zu leicht entz{indli-
chen Gegenstanden wie Mdbel, Vorhange etc.

+ Stellen Sie das Gerét auf eine ebene, feuchtig-
keits- und warmebestandige Flache.

+ Betreiben Sie das Geréat, wegen der aufsteigen-
den Hitze und der D&mpfe, nicht unter Hange-
schranken.

+ Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn es in
Betrieb ist.

+ Achten Sie wahrend der Benutzung darauf,
dass das Netzkabel nicht in Kontakt mit heiken
Teilen des Gerates kommt.

« Beriihren Sie nicht die heilRen Teile des Gera-
tes.

« Betreiben Sie das Gerét nicht an einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten Femwirk-
system.

DEUTSCH

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat dient zum Grillen von Lebensmitteln
in geschlossenen Raumen.

Es ist fir den Gebrauch im Haushalt und &hnlichen
Anwendungsbereichen vorgesehen. Es darf nur in
der Art und Weise benutzt werden, wie es in dieser
Bedienungsanleitung beschrieben ist. Sie dlrfen

das Gerat nicht fiir gewerbliche Zwecke einsetzen.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestim-
mungsgemaf und kann zu Sachschaden oder
sogar zu Personenschaden filhren.

Der Hersteller ibemimmt keine Haftung fiir
Schéden, die durch nicht bestimmungsgemalien
Gebrauch entstehen.

Teilebeschreibung

Fettauffangbehalter

Griffe

Kontrollleuchte

Thermostat

Markierung fir die aktuelle Thermostat-Einstel-
lung

6 CERAN°®-Flache (Grillflache)

[S2 I~ SR |G I

Lieferumfang
1 Tischrill
1 Fettauffangbehalter
1 Holzspatel

Auspacken des Gerates

+ Nehmen Sie das Gerat aus seiner Verpackung.

+ Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmate-
rial, wie Folien, Fillmaterial, Kabelhalter und
Kartonverpackung.

+ Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandig-
keit.
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1 HINWEIS:

Am Gerét konnen sich noch Staub oder Pro-
duktionsreste befinden. Wir empfehlen lhnen,
das Gerét wie unter ,Reinigung” beschrieben zu
saubern.

Anwendungshinweise

/\ ACHTUNG: Vermeiden Sie Beschadigun-

gen der CERAN®-Fliche!

Benutzen Sie nur Spatel oder Wender aus
Holz oder Teflon.

Arbeiten Sie nicht mit spitzen Gegenstanden
(z.B. Messer, Gabel) auf der Grillflache.
Verwenden Sie keine Utensilien aus Kunst-
stoff. Sie kénnen schmelzen.

Stellen und schieben Sie keine Topfe oder
Behélter auf die CERAN®-Fliche. Sie kdnnen
Kratzer verursachen.

Vermeiden Sie beim Grillen Zutaten wie
Zucker, Sirup, Milch, Bananen, Ketschup
oder andere Grillsoen. Sie brennen ein und
lassen sich nur noch sehr schwer entfernen.
TIPP: Sollte doch eine 0.g. Zutat auf die Grill-
flache kommen, entfernen Sie diese sofort mit
einem Spatel. Warten Sie nicht, bis das Gerat
abgekihlt ist.

Grillen Sie Ihre Lebensmittel direkt auf der
CERAN°®-Fl4che (6).

Méchten Sie Ol verwenden, eignet sich ein
hoch erhitzbares O, wie z.B. Sonnenblumendl.
Verwenden Sie kein Olivendl oder Butter, da
diese Fettsorten bereits bei niedrigen Tempera-
turen Rauch entwickeln.

Bereiten Sie Ihre Speisen in beliebiger Rei-
henfolge zu. Entfernen Sie die Speisereste,
um den Geschmack nicht von einem Gericht
zum anderen zu Ubertragen. Schieben Sie die
Speisereste mit einem Spatel vorsichtig in den
Fettauffangbehélter.

Ein-/Ausschalten

.

Die Bedienung des Gerétes erfolgt mit dem
Thermostat (4).

Links daneben befindet sich eine Markierung
(5), die auf die aktuelle Einstellung des Thermo-

stats hinweist.
@ e

Elektrischer Anschluss

1.

Das Gerat ist ausgeschaltet,

wenn der Pfeil auf die

Markierung zeigt (siehe Abb.).

Priifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie
benutzen wollen, mit der des Gerates uiberein-
stimmt. Die Angaben hierzu finden Sie auf dem
Typenschild.

Achten Sie darauf, dass das Gerat ausgeschal-
tetist.

Schlieflen Sie das Netzkabel an eine vor-
schriftsmaRig installierte Schutzkontakt-Steck-
dose 230 V~, 50 Hz an.

Bedienung

. Setzen Sie den Fettauffangbehalter (1) an der

Rickseite des Tischgrills ein.

Drehen Sie das Thermostat im Uhrzeigersinn
und wahlen Sie die gewlinschte Stufe. Be-
trachten Sie hierfir die folgende Tabelle.

Stufe Anwendung
LO Warmhalten
2 Warmhalten
3 Garen
4 Fortkochen
5 Anbraten
6 Grillen
HI Grillen
i HINWEIS:

Die Kontrollleuchte (3) zeigt das Aufheizen
des Gerates an. Wahrend des Betriebs schal-
tet sie sich aus und an. Dies ist normal und
zeigt an, dass die Temperatur thermostatisch
kontrolliert und beibehalten wird.

Bereiten Sie Ihre Speisen zu wie auf jedem
anderen Girill.



Betrieb beenden

1. Schalten Sie das Gerat mit dem Thermostat
aus.

2. Ziehen Sie den Netzstecker.

3. Reinigen Sie das Gerat sofort nach jeder
Benutzung.

Reinigung

/\ WARNUNG:

+ Ziehen Sie vor der Reinigung immer den
Netzstecker.

+ Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser! Es
kénnte zu einem elektrischen Schlag oder
Brand flihren.

/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere
scheuernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuem-
den Reinigungsmittel.

CERAN’-Fliche

+ Entfernen Sie Speisertickstande noch im war-
men Zustand mit einem Spatel.

+ Wenn Speisen eingetrocknet und hart gewor-
den sind:

1. Feuchten Sie die Flache mit einem
Schwamm an.

2. Heizen Sie den Tischgrill auf Stufe HI firr ein
paar Minuten auf,

3. Schieben Sie die Riickstande wie beschrie-
ben in den Fettauffangbehélter.

4. Schalten Sie das Gerat mit dem Thermostat
aus.

5. Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz.

+ Waschen Sie die CERAN®-Flache mit einem
weichen Schwamm und etwas Wasser ab und
trocknen Sie mit einem weichen Tuch griindlich
nach.

+ Reinigungsmittel fir CERAN®-Flachen finden
Sie in den Fachabteilungen der Warenhauser.

Fettauffangbehalter

+ Ziehen Sie den Fettauffangbehélter heraus.
Entsorgen Sie den Inhalt.

+ Reinigen Sie den Fettauffangbehalter in einem
warmen Splilbad.

+ Bringen Sie den Fettauffangbehalter wieder am
Tischgrill an, wenn er trocken ist.

DEUTSCH

Gehéuse

* Reinigen Sie das Geh&use nach der Benutzung
mit einem leicht feuchten Tuch.

Aufbewahrung

+ Stellen Sie das Gerét nur im abgekihlten und
sauberen Zustand weg.

+ Wirempfehlen, das Gerét in der Original-Verpa-
ckung aufzubewahren, wenn Sie es Uber einen
langeren Zeitraum nicht benutzen méchten.

+ Lagern Sie das Gerat immer auflerhalb der
Reichweite von Kindern an einem gut belifte-
ten und trockenen Ort.

/\ ACHTUNG: Bruchgefahr!

Bedenken Sie, dass die CERAN®-Flache durch
schwere oder herabfallende Gegenstande
beschadigt werden kann.

Storungsbehebung
Das Gerat ist ohne Funktion

Mégliche Ursache:
Das Gerét hat keine Stromversorgung.

Abhilfe:

+ Uberpriifen Sie die Steckdose mit einem ande-
ren Gerét.

+ Setzen Sie den Netzstecker richtig ein.

+ Kontrollieren Sie die Haussicherung.

Mégliche Ursache:
Das Gerét ist defekt.

Abhilfe:
+ Wenden Sie sich an unseren Service oder an
einen Fachmann.
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Technische Daten

MOGEIL:....oooeeree s PC-TG 1017
Spannungsversorgung:.......... 220-240V, 50/60 Hz
Leistungsaufnahme:..........c.coouevenerennciennne. 1200 W
SChUZKIASSE: ... I
NettogewiCht: ..o, ca.4,0kg

Technische Anderungen vorbehalten!

Hinweis zur Richtlinienkonformitat

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das

Gerat PC-TG 1017 in Ubereinstimmung mit den
grundlegenden Anforderungen, der europaischen
Richtlinie fiir elektromagnetische Vertraglichkeit
(2004/108/EG) und der Niederspannungsrichtlinie
(2006/95/EG) befindet.

Rezeptvorschlage
Gegrillter Scampispie

Zutaten fir1 4 Scampi, geschélte,

Portion: gekochte
4 Scheiben Schinken-
speck
1 Paprikaschote
1 Zwiebel
Zubereitung:

Die Paprika entkernen und in 8 Teile schneiden,
anschlieRend die Zwiebel vierteln und einzelne
Zwiebelscheiben ablosen.

Die Scampi in den Schinkenspeck einrollen und im
Wechsel mit den Zwiebeln und dem Paprika auf
Schaschlikspiefie stecken. AnschlieRend dann die
Spiefle auf dem Grill braten.

Zubereitungszeit: 20 Minuten

Asiatisch angehauchte Hackbéllchen

Zutatenfird 5009 Hackfleisch
Portionen: 1 Ei
1 Brotchen, altbacken
50g Sesam, geschélt
1EL Ol (Sesamdl)
1 Zwiebel, fein gehackt
Y Chilischote, rot, in feine
Streifen geschnitten
1 Knoblauch, gehackte
Zeheln
1 Stiick Ingwer, hasel-
nussgrof, gehackt
1TL  Senf
1TL Pesto (Basilikumpesto)
2EL Petersilie, gehackt
Salz
Pfeffer
Muskat
Paprikapulver, edelsif
Tabasco nach Bedarf
Semmelbrosel nach
Bedarf
3EL O
Zubereitung:

Das Brotchen in Wasser einweichen. Sesam in
einer Pfanne ohne Fett goldbraun rosten.

Das Hackfleisch mit Ei, gut ausgedriicktem
Brotchen, Sesam, Sesamél, Zwiebeln, Knoblauch,
Ingwer, Petersilie, Chilistreifen, Senf, Pesto und
den Gewtirzen vermengen, abschmecken und

bei Bedarf nachwiirzen. Die Fleischmasse sollte
etwas verwirzt schmecken, da die Gewdrze beim
Braten an Schérfe verlieren. Sollte der Fleischteig
nicht fest genug sein, dann etwas Semmelbrésel
zugeben. Aus dem Fleischteig kleine Béllchen
oder auch groRere Frikadellen formen und diese
auf dem Gill in etwas Ol von beiden Seiten anbra-
ten und durchgaren.

Zubereitungszeit: 30 Minuten



LachsspieRe
Zutatenfiir4 4009 Lachsfilet
Portionen: 3EL Zitronensaft
4EL Ol (Olivendl)
1TL  Senf
Salz und Pfeffer
1 Zweig Basilikum
1 Zweig Thymian
16 Kirschtomaten
4 Schalotten
1 Zehe Knoblauch
Zubereitung:

Lachsfilet abbrausen, trocken tupfen und in
mundgerechte Stlicke schneiden. Zitronensaft mit
Olivendl und Senf verriihren, mit Salz und Pfeffer
abschmecken. Gehackte Krauter untermischen
und die Lachsstlicke darin 30 Minuten marinieren.

Tomaten waschen, Schalotten schélen und hal-
bieren. Fisch mit den beiden vorbereiteten Zutaten
abwechselnd auf 8 Spiele stecken und mit der
Marinade (besonders das Gemise) bestreichen.
Die Spief’e auf dem Grill ca. 12 Minuten garen,
dabei 6fter wenden.

Zubereitungszeit: 30 Minuten

Garantie

Garantiebedingungen

1. Gegenliber Verbrauchern gewahren wir bei
privater Nutzung des Geréts eine Garantie von
24 Monaten ab Kaufdatum.

Ist das Gerét zur gewerblichen Nutzung
geeignet, gewahren wir beim Kauf durch
Unternehmer fiir das Gerat eine Garantie von
12 Monaten.

Die Garantiezeit fur Verbraucher reduziert sich
auf 12 Monate, sofern sie ein zur gewerblichen
Nutzung geeignetes Geréat — auch teilweise —
gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen
sind der Kauf des Geréts in Deutschland bei

5.

einem unserer Vertragshandler sowie die
Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs und
dieses Garantiescheins an uns.

DEUTSCH

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des
Garantiefalls im Ausland, muss es auf Kosten
des Kaufers uns zur Erbringung der Garantie-
leistungen zur Verfiigung gestellt werden.

Méngel miissen innerhalb von 14 Tagen nach
Erkennbarkeit uns gegentber schriftlich ange-
zeigt werden. Besteht der Garantieanspruch
zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art der
Schaden/Mangel behoben werden soll, ob
durch Reparatur oder durch Austausch eines
gleichwertigen Gerats.

Garantieleistungen werden nicht fir Mangel
erbracht, die auf der Nichtbeachtung der
Gebrauchsanweisung, unsachgemafer Be-
handlung oder normaler Abnutzung des Geréts
beruhen. Garantieanspriche sind ferner
ausgeschlossen fiir leicht zerbrechliche Teile,
wie zum Beispiel Glas oder Kunststoff. Schliel3-
lich sind Garantieanspriiche ausgeschlossen,
wenn nicht von uns autorisierte Stellen Arbei-
ten an dem Gerat vornehmen.

Durch Garantieleistungen wird die Garan-
tiezeit nicht verlangert. Es besteht auch kein
Anspruch auf neue Garantieleistungen. Diese
Garantieerklérung ist eine freiwillige Leistung
von uns als Hersteller des Geréts. Die gesetz-
lichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfillung,
Ruckritt, Schadensersatz und Minderung)
werden durch diese Garantie nicht bertihrt.

Stand 03 2008

Garantieabwicklung

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen
Mangel aufweisen, bitten wir Sie, uns Ihren Garan-
tieanspruch mitzuteilen.

Die schnellste und komfortabelste Méglichkeit ist
die Anmeldung tber unser SLI (Service Logistik
International) Internet-Serviceportal.

www.sli24.de
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Sie konnen sich dort direkt anmelden und erhalten
alle Informationen zur weiteren Vorgehensweise
Ihrer Reklamation.

Uber einen persdnlichen Zugangscode, der lhnen
direkt nach lhrer Anmeldung per E-Mail tbermittelt
wird, kénnen Sie den Bearbeitungsablauf Ihrer
Reklamation auf unserem Serviceportal online
verfolgen.

Alternativ kdnnen Sie uns den Servicefall per
E-Mail

servicecenter@proficook.de
oder per Fax
02152-20061597
mitteilen.

Bitte teilen Sie uns Ihren Namen, Vornamen,
StraRe, Hausnummer, PLZ und Wohnort, Tele-
fon-Nummer, soweit vorhanden, Fax-Nummer
und E-Mail-Adresse mit. Im Weiteren benétigen
wir die Typenbezeichnung des reklamierten
Gerates, eine kurze Fehlerbeschreibung, das
Kaufdatum und den Handler, bei dem Sie das
Neugerat erworben haben.

Nach Prifung Ihres Garantieanspruches erhalten
Sie von uns einen fertig ausgefiiliten Versandauf-
kleber. Sie brauchen diesen Aufkleber nur noch
auf die Verpackung Ihres gut verpackten Gerétes
zu kleben und das Paket bei der nichsten Annah-
mestelle der Deutschen Post / DHL abzugeben.
Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos an unser
Servicecenter bzw. Servicepartner.

Bitte fligen Sie dem Paket eine Kopie Ihres Kauf-
beleges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein)
sowie eine kurze Fehlerbeschreibung bei.

Ohne den Garantienachweis (Kaufbeleg) kann
Ihre Reklamation nicht kostenfrei bearbeitet
werden.

10

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Ein-
sendung lhres Gerates vor. Bei unfreien Lieferun-
gen entfallt lhr Anspruch auf Garantieleistungen.

Profi Cook
Industriering Ost 40
D-47906 Kempen

B

Entsorgung - Bedeutung des Symbols
,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehé-
ren nicht in den Hausmdill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogera-
ten vorgesehenen Sammelstellen und geben dort

Ihre Elektrogerate ab, die Sie nicht mehr benutzen
werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen,
durch falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwer-
tung, zum Recycling und zu anderen Formen der
Verwertung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind,
erhalten Sie (iber lhre Kommunen oder die Ge-
meindeverwaltungen.
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Algemene Veiligheidsinstructies

Lees voér de ingebruikname van dit apparaat de
handleiding uiterst zorgvuldig door en bewaar
deze goed, samen met het garantiebewijs, de kas-
sabon en zo mogelijk de doos met de binnenver-
pakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u
de machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en
uitsluitend voor de voorgeschreven toepassing.
Dit apparaat is niet geschikt voor commercieel
gebruik.

Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het
tegen hitte, directe zonnestralen, vocht (in geen
geval in vloeistoffen dompelen) en scherpe
randen. Gebruik het apparaat niet met vochtige
handen. Bij vochtig of nat geworden apparaat
onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken.

+ Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd
de stroomtoevoer (trek aan de stekker, niet aan
de kabel) wanneer u het apparaat niet gebruikt,
hulpstukken aanbrengt, reinigt of wanneer
storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder
toezicht werken. Schakel het apparaat altijd uit
voordat u de ruimte verlaat. Trek de netsteker
uit de contactdoos.

+ Het apparaat en de netkabel moeten regelma-
tig op zichtbare schade worden gecontroleerd.
Wanneer u schade vaststelt, mag het apparaat
niet meer worden gebruikt.

* Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng
het naar een geautoriseerde vakman. Voorkom
gevaren en laat een defecte kabel altijd alleen
door de fabrikant, onze technische dienst of
een eender gekwalificeerd persoon vervangen
door een soortgelijke kabel.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsin-
structies” in acht.

NEDERLANDS

Symbolen in deze bedieningshandleiding
Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn
speciaal gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen
strikt in acht om ongevallen en schade aan het
apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid
en toont mogelijk letselrisico’s.

/\ LET OP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of
andere voorwerpen.

i OPMERKING:
Kenmerkt tips en informatie voor u.

Kinder und gebrechliche Personen

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpak-
kingsdelen (plasticzak, doos, piepschuim, enz.)
binnen het bereik van uw kinderen liggen.

/N WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen.
Er bestaat gevaar voor verstikking!

+ Dit product mag niet worden gebruikt door
personen (inclusief kinderen) met beperkte
fysieke, sensorische of geestelijke vermogens
of gebrekkige ervaring en/of kennis, tenzij een
voor hun veiligheid verantwoordelijke persoon
toezicht houdt of hun vooraf instructies gegeven
heeft voor het gebruik van het product.
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* Houd toezicht op kinderen om te waarborgen
dat ze niet met het apparaat spelen.

Speciale veiligheidsinstructies
voor dit apparaat

U zult het volgende icoontje op het product vinden
met waarschuwingen of informatie:

WAARSCHUWING: Heet oppervlak!
Gevaar op brandwonden!
De toegankelijke oppervlaktes kunnen tijdens
gebruik erg heet worden.
Kom alleen in contact met het apparaat bij de
thermostaat en hendels.

/\ WAARSCHUWING: Elektrische schokken!
CERAN® opperviakte: Schakel het apparaat uit
als het oppervlakte beschadigd of gebarsten is
om het risico op elektrische schokken te voorko-
men.

/\ LET OP: Brandgevaar!

Olie en vet kunnen branden wanneer oververhit.
Behoud een veilige afstand (30 cm) tot ontvlam-
bare voorwerpen zoals meubilair, gordijnen, enz.

+ Plaats het apparaat op een vlak, water- en hit-
tebestendig opperviak.

* Plaats het apparaat nooit onder keukenkastjes
vanwege rijzende hitte en dampen.

+ Verplaats het apparaat niet wanneer werkzaam.

+ Zorg ervoor dat de voedingskabel geen hete
onderdelen van het apparaat aanraakt wanneer
werkzaam.

* Raak de hete onderdelen van het apparaat niet
aan.

+ Gebruik het apparaat niet met een externe
timer of afzonderlijk afstandsbedieningsysteem.
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Gebruik

Dit apparaat is bestemd voor barbecues binnens-
huis.

Het is bestemd voor privé, huishoudelijk gebruik
en dergelijke toepassingen. Het apparaat mag
uitsluitend worden gebruikt zoals is beschreven in
de gebruikshandleiding. Gebruik het apparaat niet
voor andere doeleinden.

Elk ander gebruik is onbestemd gebruik en kan tot
beschadigingen of persoonlijk letsel leiden.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor beschadi-
gingen veroorzaakt door onjuist gebruik.

Beschrijving onderdelen
Vet-opvangbakje
Hendels
Indicatielampje
Thermostaat
Markering voor huidige thermostaatinstelling
CERAN® opperviak (BBQ opperviak)

o Ok WwN -

Meegeleverde onderdelen

1 Tafelblad grill
1 Vet-opvangbakje
1 Houten spatel

Het apparaat uitpakken

+ Haal het apparaat uit de verpakking.

+ Verwijder alle verpakkingsmaterialen zoals
films, vulmateriaal, kabelbinders en karton.

+ Controleer of alle voorwerpen aanwezig zijn.

1 OPMERKING:

Er is eventueel wat productieresidu of stof op het
apparaat te vinden. Wij raden aan het apparaat
schoon te maken zoals is beschreven in hoofd-
stuk “Reiniging”.



Gebruiksaanwijzingen

/\ LET OP: Voorkom beschadiging van het
CERAN® opperviak!

¢ Gebruik uitsluitend houten of Teflon spatels.

+ Gebruik geen puntige voorwerpen (bijv. mes,
vork) op het grillopperviak.

+ Gebruik geen plastic keukengerei omdat dit
kan smelten.

+ Plaats of schuif geen potten of containers op
het CERAN® opperviak om krassen te voorko-
men.

+ Zorg ervoor geen ingrediénten te grillen zoals
suiker, siroop, melk, bananen, tomatenket-
chup of andere BBQ sauzen. Deze kunnen
aanbranden en vervolgens moeilijk te verwij-
deren zijn. TIP: De bovengenoemde ingredi-
enten onmiddellijk met een spatel verwijderen
wanneer ze op het grillopperviak plakken.
Wacht niet totdat het apparaat is afgekoeld.

+ Kook uw etenswaar direct op het CERAN® op-
perviak (6).

* Indien u olie wilt gebruiken, zorg er dan voor dat
het uiterst verhitbaar is zoals zonnebloemoalie.
Gebruik geen aliffolie of boter, omdat deze al op
lage temperaturen rook beginnen af te geven.

+ Bereid uw etenswaar in elke gewenste volg-
orde. Verwijder etensresten zodat ze de smaak
van het volgende voedsel niet aantasten. Schuif
de voedselresten voorzichtig met een spatel in
de opvangbak.

Aan/Uit

+ Bedien het apparaat via de thermostaat (4).

+ Links van de thermostaat staat een markering
(5) die de huidige thermostaatinstelling aan-

+ Draai het pijltie naar de
gemarkeerde positie om het
apparaat uit te schakelen

geeft.
@

(zie afbeelding).

Elektrische Aansluiting

1. Controleer of uw netvoeding overeenkomt met
de specificaties op het apparaat. De specifica-
ties staan afgedrukt op het typeplaatje.

2. Controleer of het apparaat is uitgeschakeld.

3. Sluit de voedingskabel aan op een correct
geinstalleerd en geaard 230 V/~, 50 Hz stop-
contact.

Bediening

1. Bevestig het vet-opvangbakie (1) op de achter-
zijde van uw tafelblad grill.

2. Draai de thermostaat rechtsom naar de ge-
wenste instelling aan de hand van de volgende
tabel.

Instelling | Toepassing
LO \erwarmen
2 \erwarmen
3 Koken
4 Sudderen
5 Schroeien
6 Grillen
HI Grillen
i OPMERKING:

Het indicatielampje (3) zal oplichten wan-
neer het apparaat bezig is met verwarmen.
Het schakelt tijdens gebruik in en uit. Dit is
normaal en betekent dat de temperatuur door
de thermostaat wordt geregeld en behouden.

3. Bereid uw etenswaar zoals op elke andere grill.

Einde van Gebruik

1. Draai de thermostaat om het apparaat uit te
schakelen.

2. Haal de stekker uit het stopcontact.

3. Maak het apparaat onmiddellik na elk gebruik
schoon.
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Reiniging
/N WAARSCHUWING:
* Haal de stekker voor het reinigen uit het
stopcontact.

+ Dompel het apparaat nooit in water! Dit kan
leiden tot elektrische schokken of brand.

/\ LET OP:

+ Gebruik geen staalborstel of ander scherp
keukengerei voor het reinigen.

+ Gebruik geen agressieve of schurende
schoonmaakmiddelen.

CERAN® Opperviak

+ Verwijder voedselresten met een spatel zoals
het apparaat nog warm is.

+ In geval van gedroogde en aangekoekte etens-
resten:

1. Maak het oppervlak nat met een sponsje.

2. Verwarm de tafelblad grill voor enkele minu-
ten op de Hl stand.

3. Verwijder voedselresten in het vet-opvang-
bakje zoals hierboven beschreven.

4. Draai de thermostaat om het apparaat uit te
schakelen.

5. Haal de stekker uit het stopcontact.

+ Was het CERAN® opperviak met een zacht
sponsje en wat water en droog het vervolgens
grondig met een zacht doekije.

* Reinigingsmiddelen voor CERAN® opperviaktes
zijn verkrijgbaar in uw supermarkt of warenhuis.

Vet-Opvangbakje

* Haal het vet-opvangbakje van het apparaat af
en leeg het.

+ Reinig het vet-opvangbakje in een warm sopje.

+ Droog het vet-opvangbakje grondig voordat u
het weer op de tafelblad grill bevestigt.

Behuizing

+ Reinig de behuizing na gebruik met een ietwat
vochtig doekje.
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Opslaan

+ Berg het apparaat alleen op nadat het gereinigd
en afgekoeld is.

+ Wij raden aan het apparaat in de originele
verpakking te bewaren als u het voor langere
tijd niet gebruikt.

+ Berg het apparaat altijd op een goed geven-
tileerde en droge plek op, buiten bereik van
kinderen.

/\ LET OP: Risico op breuken!

Vergeet a.u.b. niet dat het CERAN® opperviak
beschadigd kan raken door zware of vallende
voorwerpen.

Probleemoplossing
Het apparaat werkt niet

Mogelijke oorzaak:

Het apparaat is niet aangesloten op de netvoe-

ding.

Oplossing:

+ Controleer het stopcontact met een ander ap-
paraat.

+ Steek de stekker goed in het stopcontact.

+ Controleer de zekering.

Mogelijke oorzaak:
Het apparaat is defect.

Oplossing:
+ Neem contact op met onze klantendienst of
een reparatiecentrum.

Technische Specificaties
MOGEL: ..o PC-TG 1017
Spanningstoevoer: ................. 220-240 V, 50/60 Hz
Opgenomen vermogen: 1200 W
BeschermingskIasse: ........c.nvevenerinnerennecrennne I
NettogeWiCht: .........ocvvereeeerereeeerieeeiees ca.4,0kg

Onderhevig aan verandering zonder voorafgaande
kennisgeving!



Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richtlijnen,
zoals de richtlijn elektromagnetische compatibiliteit
en de laagspanningsrichtlijn, en is gefabriceerd

volgens de meest recente veiligheidsvoorschriften.

Recepten
Gegrilde Jumbo Garnalenspies

Ingrediénten 4 Garnalen, gepeld,

voor 1 portie: gekookt
4 Spekreepjes
1 Paprika
1 Ui

Voorbereiding:

Verwijder de paprikazaadijes en snijd in 8 stukjes,
snijd de ui in vieren en haal er wat uirandjes vanaf.

Rol de garalen in de spekreepjes en plaats ze
afwisselend met uit en paprika op de spies. Kook
de gamalenspies op uw tafelblad gril.

Kooktijd: 20 minuten

Aziatische Vleesballetjes

Ingrediénten 500g Gehakt

voor 4 porties: 1 Ei
1 Broodje, oud
50g  Sesam, gepeld
1 theel. Olie (sesamolie)
1 Uit, fijngehakt
YV Chili, rood, in fijne

reepjes gesneden

1 Knoflook, gehakt
teentje(s)

1 Stukje gember, onge-
veer de grootte van een

hazelnoot, gehakt
1 theel. Mosterd
1 theel. Pesto (basilicum pesto)

Ingrediénten 2 eetl.
voor 4 porties:

Peterselie, gehakt
Zout

Peper

Nootmuskaat
Paprikapoeder, zoet
Tabasco naar smaak
Broodkruimels naar
smaak

3eetl. Olie

NEDERLANDS

Voorbereiding:

Laat het broodje in water weken. Bak de sesam in
een pan zonder olie totdat het goudbruin is.

Mix het gehakt met ei, goed uitgeknepen broodije,
sesamolie, ui, knoflook, gember, peterselie,
chilireepjes, mosterd, pesto en de specerijen naar
smaak. Het vlees dient lichtjes te gekruid te zijn,
omdat de specerijen wat minder scherp raken
tijdens het koken. Vioeg wat broodkruimels toe als
de vleespasta niet stevig genoeg is. Rol kleine of
grotere vleesballetjes, bak geleidelijk aan met wat
olie vanaf beide zijden op de grill en bak vervol-
gens grondig door.

Kooktijd: 30 minuten

Zalmspiesjes
Ingrediénten 4009 Zalmfilet
voor 4 porties: 3eetl. Citroensap
4 eetl. Olie (Qlijfolie)
1 theel. Mosterd Zout En Peper
1 Takje Basilicum
1 Takje Tijm
16 Kersentomaatjes
4 Bosuitjes
1 Knoflookteentje

Voorbereiding:

Sproei en was de zalmfilet, bet het droog en snijd
in gepaste stukjes. Mix citroensap en olijfolie met
mosterd en voeg zout en peper naar smaak toe.
Voeg gehakte kruiden toe en marineer de zalm-
stukjes voor 30 minuten.

15



NEDERLANDS

Was de tomaatjes, pel en halveer de bosuitjes.
Plaats de vis afwisselend met de voorbereide
ingrediénten op 8 spiesjes en bestrijk met de
marinade (voornamelijk de groente). Kook de
spiesjes voor ca. 12 minuten op de grill; regelmatig
omdraaien.

Kooktijd: 30 minuten

)i

Verwijdering - Betekenis van het
“vuilnisbak”-symbool
Houd rekening met het milieu, gooi elektrische
apparaten niet weg bij het huishoudafval.
Breng overbodige of defecte elekirische apparaten
naar gemeentelijke inzamelpunten.

Help potentiéle milieu- en gezondheidsgevaren
door onverantwoordelijk wegwerpen te voorko-
men.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw
gebruik van oude elektrische en elektronische ap-
paraten.

Uw gemeente kan u informatie geven over inza-
melingspunten.
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Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de
mettre 'appareil en marche pour la premiére fois.
Conservez le mode d’emploi ainsi que le bon de
garantie, votre ticket de caisse et si possible, le
carton avec 'emballage se trouvant a l'intérieur.
Sivous remettez I'appareil & des tiers, veuillez-le
remettre avec son mode d'emploi.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé
et pour les taches auxquelles il est destiné. Cet
appareil n'est pas prévu pour une utilisation
professionnelle.

Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de

la chaleur, des rayons directs du soleil, de
Ihumidité (ne le plongez en aucun cas dans
I'eau) et des objets tranchants. N'utilisez pas
cet appareil avec des mains humides. S'il arrive
que de 'humidité ou de I'eau atteignent l'appa-
reil, débranchez aussitét le céble d'alimentation.

+ Arrétez I'appareil et débranchez toujours le
céble d'alimentation de la prise de courant (en
tirant sur la fiche et non pas sur le céble) si
vous n'utilisez pas I'appareil, si vous installez
les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de
panne.

+ Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans
surveillance. Lorsque vous quittez la piece,
toujours arréter 'appareil. Débranchez la fiche
de la prise.

+ Il'y alieu d'inspecter I'appareil et le bloc d'ali-
mentation régulierement en vue d'éventuels
signes d'endommagements. Lorsqu'un endom-
magement est détecté, l'appareil ne doit plus
étre utilisé.

* Ne réparez pas 'appareil vous-méme. Contac-
tez plutdt un technicien qualifié. Pour éviter
toute mise en danger, ne faites remplacer le
cable défectueux que par un cable équivalent et
que par le fabricant, notre service aprés-vente
ou toute personne de qualification similaire.

+ Nutilisez que les accessoires d'origine.

* Respectez les “Conseils de sécurité spéci-
fiques® cidessous.

FRANGAIS

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité
sont particuliérement indiquées. Veillez a bien
respecter ces indications afin d'éviter tout risque
d’accident ou d’endommagement de l'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :

Prévient des risques pour votre santé et des
risques éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre
appareil.

i NOTE :
Attire votre attention sur des conseils et informa-
tions.

Enfants et personnes fragiles
+ Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants,
ne laissez pas les emballages (sac en plas-
tique, carton, polystyréne) a leur portée.
/N AVERTISSEMENT !
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec
le film. Il'y a risque d’étouffement !
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+ Le présent appareil n'est pas destiné a étre uti-
lisé par des personnes (y compris les enfants)
aux facultés mentales, sensorielles ou phy-
siques limitées ou n'ayant pas l'expérience et/
ou les connaissances requises, a moins d'étre
sous la surveillance d'une personne respon-
sable de leur sécurité ou d'avoir recu par elle
des instructions sur le maniement de I'appareil.

* Les enfants doivent étre surveillés afin de
garantir qu'ils ne jouent pas avec 'appareil.

Conseils de sécurité
spécifiques a cet appareil

Sur le produit, vous trouverez l'icone suivant
indiquant un avertissement ou des informations :

AVERTISSEMENT : Surface chaude !
Danger de brilure !
Pendant le fonctionnement, la température des
surfaces accessibles peut étre trés élevée.
Tenez 'appareil uniquement par le thermostat et
les poignées.

/\ AVERTISSEMENT : Choc électrique !
Surface CERAN® : Pour éviter un choc élec-
trique, éteignez I'appareil si la surface est
endommagée ou fendue.

/\ ATTENTION : Risque d’incendie !
Lorsqu’elles sont trop chauffées, I'huile et la
matiere grasse peuvent briler. Conservez une
distance de sécurité suffisante (30 cm) par rap-
port aux objets inflammables comme le mobilier,
les rideaus, etc.

+ Posez I'appareil sur une surface d'eau plate qui
résiste a la chaleur.

+ Enraison de la montée de la chaleur et des
vapeurs, ne placez pas l'appareil sous les
placards muraux.

* Ne déplacez pas 'appareil pendant utilisation.

*Assurez-vous que le cordon d’alimentation ne
touche pas les parties chaudes de 'appareil
pendant utilisation.
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+ Ne touchez pas les parties chaudes de I'appa-
reil.

+ Nutilisez pas I'appareil avec un minuteur ex-
terne ou un systéme de commande a distance
séparé.

Utilisation prévue
Cet appareil est un barbecue a utiliser a 'intérieur.

II'est congu pour une utilisation par les ménages
privés et ne s'adresse qu'aux usages similaires.
Vous ne devez utiliser 'appareil que comme il
est décrit dans le mode d’emploi. N'utilisez pas
I'appareil pour tout autre but.

Toute autre utilisation n'est pas prévue et peut
causer des dégats ou des blessures personnelles.

Le fabricant n’est aucunement responsable des
dégéts liés a une mauvaise utilisation.

Description des piéces

Plateau d'égouttement de matiére grasse
Poignées

Indicateur lumineux

Thermostat

Marque indiquant le réglage de température en
cours

6 Surface CERAN® (surface BBQ)

[S2 I SN SR |G I

Piéces incluses

1 Barbecue de table
1 Plateau d’égouttement de matiére grasse
1 Spatule en bois

Déballer I'appareil

+ Enlevez 'appareil de son emballage.

+ Enlevez tout le matériel demballage tel que les
films, le matériau de remplissage, les colliers de
fixation et le carton.

+ Veérifiez la présence de tous les éléments du
contenu.



i NOTE:

L'appareil peut garder des restes de production
ou de poussiére. Nous vous conseillons de
nettoyer 'appareil conformément au chapitre
“Nettoyage”.

Conseils d’utilisation

/\ ATTENTION : Eviter d’endommager la sur-

face CERAN® |

N'utilisez qu'une spatule en bois ou en Téflon.
N'utilisez pas d'objets pointus (p. ex. un
couteau, une fourchette) sur la surface du
barbecue.

Nutilisez pas d'ustensiles en plastique. lis
peuvent fondre.

Ne posez ni ne faites pas glisser de récipients
ou de pots sur la surface CERAN®. Cela pour-
rait 'égratigner.

Evitez de griller des ingrédients tels que du
sucre, du sirop, des bananes, du ketchup ou
toute autre sauce spéciale BBQ. lis peuvent
briler et sont difficiles a enlever. ASTUCE :
Enlevez immédiatement a I'aide d’une spatule
si 'un des ingrédients susmentionnés colle

a la surface du barbecue. Ne laissez pas
I'appareil refroidir.

Faites griller vos aliments directement sur la
surface CERAN® (6).

En cas d'utilisation d'huile, veillez a ce qu'elle
résiste a la chaleur comme I'huile de tournesol.
N'utilisez pas I'huile d'olive ou le beurre car ils

commencent déja a fumer a faible température.

Préparez vos aliments dans I'ordre souhaité.
Enlevez les restes d'aliments pour éviter que
leur godit n'altére celui des prochains aliments.
Enlevez soigneusement les restes d'aliments
al'aide d'une spatule et mettez-les dans le
plateau d'égouttement de matiére grasse.

Allumer/Eteindre

Réglez I'appareil via le thermostat (4).
A gauche du thermostat, vous verrez une
marque (5) signalant le réglage du thermostat

en cours.

Branchement électrique

1.

En positionnant la fleche sur
la marque, vous éteignez
I'appareil (voir illustration).

Veillez a ce que votre alimentation corresponde
aux caractéristiques de I'appareil. Les caracté-
ristiques sont imprimées sur l'étiquette.

Veillez a ce que l'appareil soit éteint.

Branchez le cordon d'alimentation a une prise
murale 230 V~, 50 Hz reliée a la terre et cor-
rectement installée.

Utilisation

. Fixez le plateau d'égouttement de matiére

grasse (1) al'arriére de votre barbecue de
table.
Tournez le thermostat dans le sens des
aiguilles d’'une montre sur le réglage souhaité.
Consultez le tableau suivant.
Position Fonction
LO Chauffer
Chauffer
Cuire
Mijoter
Cuire a feu vif
Griller
Griller

Tlolo|s | w|iN

i NOTE:

Lindicateur lumineux (3) s'allume lorsque
I'appareil chauffe. Il s'allume et s'éteint
pendant le fonctionnement. C’est normal et
cela montre que le thermostat contréle et
maintient la température.

. Préparez vos aliments comme avec tout autre

aril.
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Fin de l'utilisation

1. Tournez le thermostat pour éteindre 'appareil.

2. Débranchez I'alimentation.

3. Nettoyez immédiatement I'appareil aprés
chaque utilisation.

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

+ Débranchez de la prise de courant avant de
procéder au nettoyage.

* Ne plongez pas 'appareil dans I'eau ! Ceci
peut occasionner des électrocutions ou des
incendies.

/\ ATTENTION :

+ Nutilisez pas de brosses métalliques ou
d‘autres types d'ustensiles abrasifs pour le
nettoyage.

+ Nutilisez pas de produits de nettoyages
agressifs ou abrasifs.

Surface CERAN®

+ Enlevez les restes d’aliments avec une spatule
tant que I'appareil est encore chaud.

* Siles restes daliments ont séché et durci ;

1. Humidifiez la surface avec une éponge.

2. Chauffez le barbecue de table pendant
quelques minutes sur position HI.

3. Enlevez les restes d’aliments du plateau
d'égouttement de matiére grasse comme
décrit auparavant.

4. Tournez le thermostat pour éteindre I'appa-
reil.

5. Débranchez 'alimentation.

+ Lavez la surface CERAN® avec une éponge
douce imbibée de quelques gouttes d'eau et
séchez bien aprés avec un tissu doux.

+ Les produits nettoyants pour les surfaces
CERAN® s'achétent dans une grande surface
ou un grand magasin.
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Plateau d’égouttement de matiére grasse

+ Enlevez le plateau d'égouttement de matiére
grasse de 'appareil. Jetez le contenu.

* Nettoyez le plateau d'égouttement de matiere
grasse dans de 'eau savonneuse chaude.

+ Fixez a nouveau le plateau d'égouttement de
matiére grasse au barbecue de table apres
I'avoir bien séché.

Boitier
* Nettoyez le boitier aprés utilisation avec un
tissu légérement humide.

Stockage

+Ne rangez I'appareil une fois nettoyé et refroidi.

+ Pendant de longues périodes d'inactivité,
nous conseillons de ranger 'appareil dans son
emballage dorigine.

+ Rangez toujours 'appareil dans un lieu sec et
bien ventilé hors de portée des enfants.

/\ ATTENTION : Risque de fissure !
N'oubliez pas que la surface CERAN® peut
s'endommager si vous posez un objet lourd ou
que vous faites tomber un objet.

Dépannage
L'appareil ne fonctionne pas

Cause possible :
L'appareil n'est pas branché a 'alimentation.

Solutions :

« Veérifiez la prise murale en utilisant un autre
appareil.

* Insérez correctement la prise dans la prise
murale.

+ Vérifiez le fusible.

Cause possible :
L'appareil est défectueux.

Solution :
+ Contactez notre service aprés-vente ou un
centre d'entretien.



Données techniques

MOGBIE & e PC-TG 1017
Alimentation :.......coooeveee.n. 220-240 V, 50/60 Hz
Consommation :............

Classe de protection :...
Poids Net ... environ 4,0 kg

Sous réserve de modifications techniques.

Cet appareil a été controlé d’apres toutes les
directives européennes actuelles applicables,
comme par exemple concernant la compatibilité
électromagnétique et la basse tension. Cet ap-pa-
reil a été fabriqué en respect des réglementations
techniques de sécurité les plus récentes.

Recettes
Brochette de scampi grillés

Ingrédients 4 Scampi, décortiqués,

pour 1 cuits
personne : 4 Tranches de bacon
1 Poivion
1 Oignon
Préparation :

Enlevez les graines du poivron et coupez le poi-
vron en 8 morceaux, coupez I'oignon en quatre et
retirez quelques tranches d'oignon.

Enroulez les scampi dans les tranches de bacon,
puis alternez les scampi, I'cignon et le poivron
sur la brochette. Faites cuire la brochette sur le
barbecue de table.

Temps de cuisson : 20 minutes

Boulettes de viande asiatiques

Ingrédients  500g De viande hachée
pour 4 1 CEuf
personnes: 1 Petit pain, rassi
509  De sésame, épluchés
1cas Dhuile (huile de sé-
same)
1 Oignon, finement coupé
2 Chile, rouge, coupé en
bandes fines
1 Alil, gousse(s)
tranchée(s)
1 Gingembre, la taille
d’'une noisette, haché
1cac  Moutarde
1cac  Pesto (basilic)
2cas Persil, haché
Sel
Poivre
Muscade
Paprika, doux
Tabasco a volonté
Chapelure a volonté
3cas Huie
Préparation :

Faites tremper le petit pain dans 'eau. Faites griller
le sésame dans une casserole sans huile jusqu'a
ce qu'il soit doré.

Mélangez la viande hachée, I'ceuf, le petit pain
bien pressé, le sésame, I'huile de sésame, I'cignon,
Iail, le gingembre, le persil, les bandes de hile, la
moutarde, le pesto et les épices et assaisonnez

a volonté. Relevez un peu plus la viande, car

les épices perdent leur effet pendant la cuisson.
Ajoutez de la chapelure si la viande n'est pas
assez ferme. Formez des boulettes de viande plus
petites ou plus grosses, faites griller doucement
avec un peu d'huile des deux cotés sur le gril et
faites bien griller.

Temps de cuisson : 30 minutes
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Brochettes de saumon

Ingrédients 4009 De filet de saumon
pour 4 3cas Jus de citron
personnes:  4cas Huile (huile d'olive)
moutarde

1cac Seletpoivre

1 Brin de basilic

1 Brin de thym

16 Tomates cerises

4 Oignons nouveaux

1 Gousse d'ail
Préparation :

Passez le filet de saumon sous I'eau, tamponnez
avec un linge sec et coupez en petits morceaux.
Mélangez le jus de citron, 'huile d’olive et la
moutarde, puis ajoutez le sel et le poivre a volonté.
Ajoutez les herbes aromatiques hachées et faites
mariner les morceaux de saumon pendant 30
minutes.

Lavez les tomates, épluchez et coupez les oignons
en deux. Placez les morceaux de poisson et les in-
grédients préparés sur 8 brochettes et enrobez de
la marinade (particulierement les légumes). Faites
cuire les brochettes pendant environ 12 minutes
sur le barbecue ; tournez régulierement.

Temps de cuisson : 30 minutes
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Elimination- Signification du
symbole “Elimination‘

Prendre soin de I'environnement, ne pas jeter des
appareils électriques avec les ordures ménageres.

Porter les appareils électriques obsolétes ou
défectueux dans les centres de récupération muni-
cipaux.

Aider a éviter les impacts potentiels sur 'environ-
nement et la santé en luttant contre les déchets
sauvages.

Vous contribuerez ainsi au recyclage et autres
formes de réutilisation des appareils électriques
usagés.

Votre municipalité vous fournira les informations
nécessaires sur les centres de collecte.
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Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato

lea detenidamente el manual de instrucciones y

guarde éste bien incluido la garantia, el recibo de

pago Y si es posible también el cartén de emba-
laje con el embalaje interior. En caso de dejar el
aparato a terceros, también entregue el manual de
instrucciones.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado
y para el fin previsto. Este aparato no esta
destinado para el uso profesional.

No lo utilice al aire libre. No lo exponga al
calor, a la entrada directa de rayos de sol, a la
humedad (en ningun caso sumerja el aparato
en agua) y a los cantos agudos. No utilice el
aparato con las manos hiimedas. En caso de
que el aparato esté himedo o mojado retire de
momento la clavija de la caja de enchufe.

+ Desconecte el aparato y siempre retire la clavija
de la caja de enchufe (por favor tire de la clavija
y no del cable), cuando no quiera utilizar el
aparato, montar piezas o en caso de limpieza o
defectos.

+ No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de
salir de la habitacion, desconecte siempre el
aparato. Retire la clavija de la caja de enchufe.

+ Elaparatoy el cable de alimentacion de red
se deben controlar regularmente para garan-
tizar que no estén dafiados. En caso de que
se comprobara un dafio, no se podra seguir
utilizando el aparato.

+ No repare el aparato por su cuenta, sino vaya
a un establecimiento autorizado. Para evitar pe-
ligros, deje sustituir un cable defecto por uno de
la misma calidad solamente por el fabricante,
nuestro servicio al cliente 0 una similar persona
cualificada.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Por favor tenga atencion a las “Indicaciones
especiales de seguridad...” indicadas a conti-
nuacion.

ESPANOL

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan
sefialadas en especial. Siga estas advertencias in-
condicionalmente, para evitar accidentes y dafios
en el aparato:

I\ AVISO:

Advierte ante los peligros para su salud y de-
muestra posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u
otros objetos.

i NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para
usted.

Nifios y personas débiles
+ Parala seguridad de sus nifios no deje material
de embalaje (Bolsas de plastico, carton, polies-
tireno etc.) a su alcance.
/N AVISO!
No deje jugar a los nifios con la lamina. jExis-
te peligro de asfixia!
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+ Este equipo no esta destinado al uso por
personas (nifios incluidos) que tengan capaci-
dades fisicas, sensoricas 0 mentales limitadas
0 una falta de experiencia y/o conocimientos.
Sélo pueden utilizar el equipo si una persona
responsable por su seguridad se les vigile o se
les instruye sobre el uso.

+ Los infantiles deberian ser vigilados, para
asegurar que no jueguen con el aparato.

Consejos de seguridad especiales
para este aparato

En el producto encontrar los siguientes iconos
con advertencias o informacion:

AVISO: jSuperficie caliente!

iRiesgo de quemaduras!
Durante el funcionamiento, la temperatura de las
superficies accesibles puede ser muy elevada.
Sujete el aparato Unicamente por el tesmostato
ylas asas.

/\ AVISO: Choque eléctrico.

Superficie CERAN®: Para evitar choques
eléctricos, apague el aparato si la superficie esta
dafiada o agrietada.

/\ ATENCION: Peligro de incendio.

El aceite y la grasa se pueden quemar si se
calientan en exceso. Mantenga una distancia de
seguridad suficiente (30 cm) con respecto a ob-
jetos inflamables, tales como cortinas, mobiliario,
etc.

+ Coloque el aparato en una superficie uniforme
resistente al calor y al agua.

+ Debido al aumento de calory a los vapores,
no coloque el aparato debajo de armarios de
cocina.

+ No mueva el aparato durante su uso.

+ Asegurese de que el cable de alimentacion no
toque las partes calientes del aparato durante
SU USo.

24

+ No toque las partes calientes del aparato.

+ No utilice el aparato con un temporizador
externo o un sistema de control remoto inde-
pendiente.

Uso para el que esta destinado

Este aparato esta disefiado para realizar barba-
coas en el interior.

El aparato esta destinado al uso doméstico y
aplicaciones similares. Solo se utilizara tal como
se describe en el manual de usuario. No utilice el
aparato con ningun otro fin.

Cualquier otro uso no esta aceptado y podria
provocar dafios materiales o lesiones fisicas.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad
por los dafios que se puedan producir por un uso
incorrecto.

Descripcion de las partes

Bandeja de recogida de grasa

Asas

Piloto indicador

Termostato

Marka de la seleccidn actual de termostato
Superficie CERAN® (superficie para barbacoa)

o Ok WwN -

Piezas suministradas

1 grill de mesa
1 bandeja de recogida de grasa
1 espatula de madera

Desembalaje del aparato

+ Extraiga el aparato del embalaje.

* Retire todos los materiales de embalaje, tales
como peliulas, material de relleno, bridas de
cable y carton.

« Compruebe que estén todos los materiales.



i NOTA:

Es posible que queden residuos derivados de la
produccion o polvo en el aparato. Se recomien-
da limpiar el aparato tal como se indica en el
capitulo “Limpieza’”.

Notas de aplicacion

/\ ATENCION: Procure no dafiar la superficie
CERAN®.

+ Utilice Unicamente una espatula de madera o
Teflon.

+No utilice objetos afilados (por ejemplo, cuchi-
llos, tenedores) en la superficie del grill.

* No utilice utensilios de plastico. Podrian
fundirse.

+No coloque ni deslice cazos ni recipientes en
la superficie de CERAN®. Se podrian producir
arafnazos.

+ Cuando cocine en el grill, evite utilizar ingre-
dientes tales como sirope, leche, platano, ket-
chup u otras salsas para barbacoa. Podrian
quemarse y son dificiles de limpiar. Consejo:
retire inmediatamente con una espatula si
uno de los siguientes ingredientes se pega
a la superficie del grill. No espere a que €l
aparato se enfrie.

+ Cocine los alimentos directamente en la super-
ficie de CERAN® (6).

+ Sidesea utilizar aceite, asegurese de que se
pueda calentar sin problema (por ejemplo, el
aceite de girasol). No utilice aceite de oliva o
mantequilla, ya que podria generar humo a
temperaturas bajas.

* Prepare la comida en la secuencia que desee.
Retire los residuos de alimentos para evitar
transferir su sabor a la siguiente comida. Des-
lice los residuos de alimentos con cuidado con
una espatula hacia la bandeja de recogida de
grasa.

Encendido/Apagado

Utilice el aparato con el termostato (4).
Alaizquierda del termostato hay una marca (5)
que muestra la seleccion actual de termostato.

Al establecer la flecha en la
@ e

posicidn de la marca,
apagaré el aparato
(ver ilustracion).

Conexion eléctrica

1.

Asegurese de que el cable de alimentacion
se corresponda con las especificaciones del
aparato. Las especificaciones estan impresan
en la etiqueta.

Asegurese de que el aparato esté apagado.
Conecte el cable de alimentacion a una toma
eléctrica a tierra instalada correctamente de
230V ~50 Hz.

ESPANOL

Utilizacion

. Fije la bandeja de recogida de grasa (1) ala

parte posterior del grill de mesa.
Gire el termostato en el sentido de las agujas
del reloj hasta la seleccion que desee. Tenga
en cuenta la siguiente tabla.
Seleccion |  Aplicacion
LO Calentamiento
Calentamiento
Cocina
Fuego lento
Fuego vivo
Grill
Grill

Tlolo|s | w|iN

i NOTA:

El piloto indicador (3) se ilumina cuando el
aparato se esta calentando. Se enciende

y apaga durante el uso. Esto es normal e
indica que la temperatura esté controlada y
se mantiene mediante termostato.

. Prepare los alimentos como lo haria para

cualquier otro grill.
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Fin de funcionamiento

1. Gire el termostato para apagar el aparato.

2. Desconecte el enchufe de la toma de suminis-
tro eléctrico.

3. Limpie el aparato inmediatamente después de
cada uso.

Limpieza
A\ AVISO:
+ Desconecte de la alimentacion antes de
limpiar.

+ No sumerja el aparato en agua. Puede provo-
car electrocucion o incendio.

/\ ATENCION:

+ No use cepillos metélicos ni ofros utensilios
abrasivos para limpiar.

* No use agentes limpiadores agresivos ni
abrasivos.

Superficie CERAN®

+ Retire los residuos de alimentos con una espa-
tula mientras el aparato esté todavia caliente.

+ Silos residuos de alimentos se han secado y
endurecido:

1. Humedezca la superficie con una esponja.

2. Caliente el grill de mesa durante unos minu-
tos en la posicién HI.

3. Deslice los residuos de alimentos a la
bandeja de recogida de grasa tal como se
describio anteriormente.

4. Gire el termostato para apagar el aparato.

5. Desconecte el enchufe de la toma de sumi-
nistro eléctrico.

+ Limpie la superficie de CERAN® con una es-
ponja suave y un poco de agua y séquelo con
cuidado después con un pafio suave.

* Puede adquirir agentes de limpieza para
superficies de CERAN® en supermercados o
grandes almacenes.

Bandeja de recogida de grasa

+ Retire la bandeja de recogida de grasa del
aparato. Deseche el contenido.
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+ Limpie la bandeja de recogida de grasa con
agua tibia.

+ Vuelva a fijar la bandeja de recogida de grasa
al grill de mesa una vez que esté totalmente
Seco.

Carcasa
+ Limpie la carcasa después de utilizar el aparato
con un pafio ligeramente himedo.

Almacenamiento

+Almacene el aparato Uinicamente cuando esté
limpio y se haya enfriado.

+ Cuando no utilice el aparato durante largos
periodos de tiempo, se recomienda almacenar
el aparato en su embalaje original.

+ Mantenga siempre el aparato en un lugar seco
y bien ventilado y fuera del alcance de los
nifios.

/\ ATENCION: Peligro de ruptura.
Recuerde que la superficie de CERAN® se pue-
de romper si caen sobre ella objetos pesados.

Resolucion de problemas
El aparato no funciona

Posible causa:
El aparato no esta conectado al suministro
eléctrico.

Solucién:

+ Compruebe la toma eléctrica con otro aparato.

+ Inserte el enchufe correctamente en la toma de
pared.

« Compruebe el fusible.

Posible causa:
El aparato esta defectuoso.

Solucién:
+ Pongase en contacto con nuestro centro de
reparacion o servicio.



Especificaciones técnicas

MOTEIO: ..coooeeevreeerereee s PC-TG 1017
Alimentacion: .............coveeeeeernn. 220-240 V, 50/60 Hz
ConsumMO POLENCIA: .....cvvvuererrerererereerennees 1200 W
Proteccion Clase: ...........couveeeeenereerinerinseree. I
PES0 NELO:.....oooveereeieiiie e ca.4kg

Sujeto a cambios sin previo aviso.

Este dispositivo cumple con todas las directrices
CE actuales, como la directriz de compatibilidad
electromagnética y de bajo voltaje, y esta fabrica-
da segun las Ultimas normas de seguridad.

Recetas
Brocheta de langostinos al grill
Ingredientes 4 Langostinos pelados y
para 1 porcion: cocidos
4 Tiras de beicon
1 Pimiento
1 Cebolla

Preparacion:

Limpie las semillas del pimiento y cortelo en 8
partes. Corte la cebolla en cuatro partes y trocee
algunas tiras de cebolla.

Enrolle el langostino con el beicon e insértelo de
forma alterna con la cebolla y el pimiento en la
brocheta. Dore la brocheta en el grill de mesa.

Tiempo de grill: 20 minutos

Albdndigas asiaticas
Ingredien- 500g  Carne picada
tesparad 1 Huevo
porciones: 1 Barra de pan duro
50¢g Sésamo pelado
1 cucha- Aceite (aceite de sésa-
rada mo)
1 Cebolla picada
Y Chile rojo cortado en
tiras finas
1 Diente de ajo troceado

Ingredien- 1 Trozo de gengibre del
tes para4 tamafio de una avella-
porciones: na trocedado
1 cucha- Mostaza
rada
1 cucha- Pesto (pesto de alba-
rada haca)
2 cucha- Perejil troceado
rada Sal
Pimienta
Nuez moscada

Pimentén dulce
Tabasco al gusto
Miga de pan al gusto
3cucha- Aceite
rada
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Preparacion:
Moje la barra de pan en agua. Tueste el sésamo
en una sartén sin aceite hasta que se dore.

Mezcle la carne picada con agua, la barra de pan
bien escurrida, el sésamo, el aceite de sésamo,

la cebolla, el ajo, el gengibre, el perejl, las tiras de
chile, la mostaza, el pesto y las especias. Sazone
al gusto. La carne debe estar mas especiada de lo
necesario, ya que las especias perderan algo de
picante al freirlas. Afiada miga de pan si la masa
de camne no est4 lo bastante firme. Forme albén-
digas pequefias o grandes, dérelas suavemente
con un poco de aceite por ambos lados en el grill
y termine de cocinarlas a fondo.

Tiempo de grill: 30 minutos
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Brochetas de salmoén

Ingredientes 400 g Filete de salmon

para 4 3 cucharadas Zumo de limén
porciones: 4 cucharadas Aceite
(aceite de oliva)
1cucharada Mostaza
sal y pimienta
1 Ramita de
albahaca
1 Ramita de tomillo
16 Tomates cherry
4 Cebolletas
1 Diente de ajo
Preparacion:

Limpie el filete de salmén, séquelo y cértelo en
trozos pequefios. Mezcle el zumo de limén 'y

el aceite de oliva con la mostaza y afiada sal y
pimienta al gusto. Afiada las hierbas picadas y
marine los trozos de salmén durante 30 minutos.

Lave los tomates. Pele y corte las cebolletas. In-
serte en pescado alternando con los ingredientes
preparados en 8 brochetas y cubra con el adobo
(sobre todo las verduras). Dore las brochetas
durante aproximadamente 12 minutos en el grill,
dandole la vuelta de vez en cuando.

Tiempo de grill: 30 minutos
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Eliminacion - Significado
del simbolo “cubo de basura”

Cuide del medio ambiente, no deseche aparatos
eléctricos con los residuos domésticos.

Deseche los aparatos eléctricos obsoletos o
defectuosos en los puntos de recoleccion munici-
pales.

Ayude a evitar potenciales impactos medioam-
bientales y en la salud por una eliminacion de
residuos inadecuada.

Contribuye al reciclaje y otros modos de uso de
aparatos eléctricos y electrénicos vigjos.

Su municipalidad le proporcionara informacién
sobre los puntos de recoleccion.
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Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio,

leggere molto attentamente le istruzioni per 'uso

e conservarle con cura unitamente al certificato di

garanzia, allo scontrino e, se possibile, alla scatola

di cartone con la confezione interna. Se passate

I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzio-

ni per 'uso.

+ Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per
scopi privati e conformemente al tipo di appli-
cazione previsto. Questo prodotto non é stato
concepito ai fini di un impiego in ambito indu-
striale.

Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore,
nonché dallesposizione diretta ai raggi solari

e dall'umidita (non immergerlo mai in sostanze
liquide) e tenerlo a distanza da oggetti con
spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio con
le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si
inumidisca I'apparecchio, staccare immediata-
mente la spina.

+ Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la
spina dalla relativa presa (prendendo in mano
la spina, non tirando il cavo) allorché non si
utilizza I'apparecchio, quando si applicano degli

accessori oppure nel caso in cui lo si debba
pulire o si siano manifestate anomalie.

+ Non mettere in funzione I apparecchio senza
sorveglianza. Spegnere sempre I'apparecchio,
se si desidera uscire dalla stanza. Estrarre la
spina dalla presa.

+ Controllare regolarmente che I'apparecchio e il
cavo non presentino tracce di danneggiamento.
In tal caso I'apparecchio non deve piu essere
utilizzato.

+ Non tentare di riparare 'apparecchio, bensi
rivolgersi a un tecnico autorizzato. Al fine di
evitare linsorgere di situazioni di pericolo, si
raccomanda di contattare il costruttore, il nostro
servizio di assistenza tecnica o un tecnico
ugualmente qualificato per la sostituzione del
cavo di alimentazione difettoso con un cavo
equivalente.

+ Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+ Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicu-
rezza’.

Simboli per questo manuale di istruzioni

per I’ uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza
sono indicati appropriatamente. Osservare assolu-
tamente queste indicazioni, per evitare incidenti e
danni all' apparecchio:

/N AWISO:

Previene i rischi della propria salute ed indica
possibili rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I apparecchio o alfri
oggetti.

i NOTA:
Mette in risalto consigli ed informazioni.Mette in
risalto consigli ed informazioni.

Bambini e persone fragili

* Per sicurezza tenere limballaggio (sacchetto
di plastica, scatola, polistirolo, ecc,) fuori dalla
portata dei bambini.
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A\ AWISO!
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la
pellicola. Pericolo di soffocamento!

+ Quest'apparecchio non ¢ destinato alluso da
parte di persone (compresi i bambini) con capa-
cita fisiche, psichiche, sensorie o intellettive
limitate, 0 da persone sprowviste della necessa-
ria esperienza e conoscenza, ad eccezione del
fatto che cid avvenga sotto la sorveglianza di
una persona responsabile ed addetta alla loro
sicurezza, o che ricevano da questa persona
istruzioni su come debba essere utilizzato
I'apparecchio.

+ Evitare che i bambini giochino con
I'apparecchio.

Avvertenze speciali di sicurezza
per questo apparecchio

Sull'apparecchio € riportata la seguente icona con
avvertenze o informazioni:

AVVISO: superficie calda.

Pericolo di ustioni.
Quando I'apparecchio € in funzione, la tempera-
tura delle superfici accessibili puo essere molto
elevata.
Tenere fermo I'apparecchio afferrando esclusiva-
mente il termostato e le impugnature.

/\ AWVISO: scossa elettrica.
Superficie CERAN®: per evitare scosse elettri-
che, spegnere apparecchio se la superficie €
danneggiata o presenta crepe.

/\ ATTENZIONE: pericolo d’incendio.

Olio e grasso possono incendiarsi se surriscalda-
ti. Collocare 'apparecchio a distanza di sicurezza
(30 cm) da materiali infiammabili come mobile,
tende ecc.

+ Collocare I'apparecchio su una superficie piana,
impermeabile e termoresistente.

* Acausa della formazione di calore e vapori,
non collocare I'apparecchio sotto credenze e
scaffali a parete.
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+Non spostare I'apparecchio quando esso € in
funzione.

+ Controllare che | cavo di alimentazione non
entri in contatto con superfici calde dell'appa-
recchio quando I'apparecchio € in funzione.

+ Non toccare parti calde dell'apparecchio.

+Non far funzionare I'apparecchio con un timer
esterno o un telecomando separato.

Uso previsto
Questa griglia é destinata all'uso in interni.

E destinata alluso domestico e applicazioni simili.
L'apparecchio deve essere utilizzato soltanto
come descritto nel manuale istruzioni. Non utilizza-
re l'apparecchio per altri scopi.

E proibito utilizzare 'apparecchio per scopi diversi
da quelli previsti; in questo caso possono insorge-
re anni allapparecchio o lesioni personali.

II'produttore non si assume alcuna responsabilita
per danni dovuti a uso improrpio.

Descrizione dei pezzi

Vassoio raccolta grasso

Impugnature

Spia

Termostato

Segno impostazione attuale termostato
Superficie CERAN® (superficie BBQ)

o Ok WwN -

Pezzi in dotazione

1 Griglia portatile
1 Vassoio raccolta grasso
1 Spazzola in legno

Disimballaggio dell’apparecchio

+ Estrarre 'apparecchio dallimballaggio

+ Rimuovere tutti | materiali dellimballaggio come
pellicole, material di riempimento, clip cavie
cartone.

+ Controllare che non manchi alcun componente.



i NOTA:

Sull'apparecchio possono raccogliersi residui

di produzione o polvere, Si consiglia di pulire
I'apparecchio come indicato nel capitolo “Pulizia”.

Avvertenze per I uso

/\ ATTENZIONE: non danneggiare la
superficie CERAN®.

+ Utilizzare esclusivamente una spatola in legno
o Teflon.

+ Non utilizzare oggetti affilati (come coltelli o
forchette) sulla superficie della griglia.

+ Non utilizzare utensili in plastica. Possono
fondersi.

+ Non collocare pentole o contenitori sulla
piastra CERAN® né farli strisciare su di essa
per non graffiarla.

+ Quando si utilizza la griglia, non impiegare
imgredienti come zucchero, sciroppo, latte,
banana, ketchup o altre salse BBQ, che pos-
sono bruciarsi e risultare difficili da rimuovere.
CONSIGLIO: rimuovere immediatamente con
una spatola ingredienti di questo tipo even-
tualmente appiccicatisi alla superficie della
griglia. Non aspettare che I'apparecchio si sia
raffreddato.

Grigliare gli alimenti direttamente sulla superfi-
cie CERAN® (6).

Se si utilizza olio, controllare che sia di tipo a
elevato riscaldamento, come olio di semi di

girasole. Non utilizzare olio d'oliva o burro, che
cominciano a sprigionare fumo a bassa tempe-
ratura.

Preparare gli alimenti nella

sequenza desiderata. ° Q @)
Rimuovere i residui per

evitare che il sapore contamini gli alimenti
successivi. Rimuovere delicatamente i residui
con una spatola nel vassoio raccolta grasso.

ON/OFF

Accendere l'apparecchio con il termostato (4).
Asinistra del termostato € presente un segno (5)
che mostra limpostazione attuale del termostato.
Portando la freccia in questa posizione si spe-
gne l'apparecchio (vedere figura).

Collegamento elettrico

1.

Controllare che la tensione di rete corrisponda
a quella indicata sull'apparecchio. Le specifi-
che sono riportate sulla targhetta tipo.
Controllare che I'apparecchio sia spento.
Collegare il cavo di alimentazione a una presa
con messa a terra correttamente installata da
230 V~, 50 Hz.

Uso

. Fissare il vassoio raccolta grasso (1) alla parte

posteriore della griglia portatile.

Girare il termostato in senso orario fino al
raggiungimento della posizione desiderata.
Seguire la seguente tabella.

Impostazione | Applicazione
LO Riscaldamento
2 Riscaldamento
3 Cottura
4 Cottura a fuoco

lento
Scottatura
6 Griglia
HI Griglia
i NOTA:

La spia (3) si accende durante il riscaldamen-
to dell'apparecchio. Si accende e si spegne
durante il funzionamento dell'apparecchio. E
del tutto normale e mostra che la temperatura
é controllata e mantenuta dal termostato.

3. Preparare gli alimenti come su qualunque altra

griglia.
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Spegnimento dell’apparecchio

1. Girare il termostato per spegnere 'apparecchio.

2. Scollegare I'apparecchio dall'alimentazione di
rete.
3. Pulire 'apparecchio subito dopo I'utilizzo.

Pulizia

/N AWISO:

+ Scollegare dall'alimentazione prima di effet-
tuare la pulizia.

+ Non immergere l'apparecchio in acqua per
non provocare scosse elettriche o incendi.

/\ ATTENZIONE:

+ Non utilizzare spazzole d'acciaio o altri utensili
abrasive per effettuare la pulizia.

+ Non utilizzare detergenti aggressive o
abrasivi.

Superficie CERAN®
+Rimuovere residui di alimenti con una spatola
quando 'apparecchio é ancora caldo.

+ Seiresidui di alimenti si sono asciugati e induriti:

1. Inumidire la superficie con una spugna.

2. Riscaldare la griglia portatile per alcuni
minuti in posizione HI.

3. Rimuovere i residui di alimenti nel vassoio
raccolta grasso come descritto sopra.

4. Girare il termostato per spegnere I'apparec-
chio.

5. Scollegare I'apparecchio dallalimentazione
direte.

+ Pulire la superficie CERAN® con una spugna
morbida e un po’ d'acqua e asciugarla con un
panno morbido.

« E possible acquistare detergenti specifici per
superficie CERAN® presso i supermercati o i
grandi magazzini.

Vassoio raccolta grasso

+ Rimuovere il vassoio raccolta grasso dall'appa-
recchio. Gettare il contenuto.

+ Lavare il vassoio raccolta grasso con acqua e
sapone.
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+ Fissare nuovamente il vassoio raccolta grasso
alla griglia portatile dopo averlo asciugato.

Alloggiamento
+ Pulire I'alloggiamento con un panno umido.

Conservazione

+ Rimessare I'apparecchio dopo averlo lasciato
raffreddare e averlo pulito.

+Se non si utilizza 'apparecchio per periodi
prolungati, conservare 'apparecchio nellimbal-
laggio originale.

+ Conservare sempre I'apparecchio in un luogo
asciutto e ben ventilato lontano dalla portata dei
bambini.

/\ ATTENZIONE: pericolo di rottura.
Ricordare che la superificie CERAN® pud essere
danneggiata da oggetti pesanti o dalla caduta di
oggetti.

Risoluzione di problemi
L'apparecchio non funziona

Possibile causa:
I'apparecchio non & collegato all'alimentazione di
rete.

Rimedio:

+ Controllare il funzionamento della presa colle-
gandovi un altro apparecchio.

+ Inserire la spina correttamente nella presa.

+ Controllare il fusibile.

Possibile causa:

L'apparecchio é difettoso.

Rimedio:

+ Controllare I'assistenza o il centro riparazioni.



Dati tecnici
MOTENO: e PC-TG 1017

Soggetto a modifiche senza preawviso!

Questo dispositivo risponde a tutte le direttive della
CE, come la direttiva sulla compatibilita elettroma-
gnetica e quella sul basso voltaggio ed & prodotto
secondo le piu recenti norme di sicurezza.

Ricette
Spiedini di scampi alla griglia
Ingredienti per 4 Scampi sbucciati e cotti
una porzione: 4 Fette di pancetta

1 Peperoni
1 Cipolla

Preparazione:

Togliere i semi dai peperoni e tagliare i peperoni
in 8 pezzi, tagliare la cipolla in quattro e togliere
alcune fettine.

Arrotolare gli scampi nella pancetta e alternare
con cipolla e peperoni nello spiedo. Cuocere lo
spiedino sulla griglia portatile.

Tempo di cottura: 20 minuti

Polpette asiatiche

Ingredienti per 500 g Carne macinata

4 porzioni: 1 Uovo

1 Pagnotta di
pane raffermo

50¢ Sesamo sbuc-
ciato

1 cucch, date Olio (olio di
sesamo)

1 Cipolla fine-
mente tritata

Ingredienti per "2
4 porzioni:

Peperoncino

rosso tagliato a

striscioline

1 Spicchiofi di
aglio

1 Pezzo di zenze-
ro, delle dimen-
sioni approx. Di
una nocciola, a
pezzi

1 cucch. date Senape

1 cucch. date Pesto (pesto al
basilico)

2 cucch. date Prezzemolo trita-
to
Sale
Pepe
Noce moscata
Peperoncino in
polvere dolce
Tabasco per
insaporire
Briciole di pane
per insaporire

3 cucch. date Olio

Preparazione:

Ammorbidire il pane in acuga. Tostare il sesamo in
una padella senza olio finché non diventa marrone
dorato.

Mescolare il macinato con uova, pane ben strizza-
to, sesamo, olio di sesamo, cipolla, aglio, zenzero,
prezzemolo, strisce di peperoncino, senape, pesto
e spezie di stagione per insaporire. Speziare molto
la carne, poiché le spezie perdono leggermente
sapore durante la cottura. Aggiungere alcune bri-
ciole di pane se l'impasto non risulta ben amalga-
mato. Formare polpette grandi o piccole, cuocerle
delicatamente con un po’ d'olio da entrambe le
parti sulla griglia e quindi terminare la cottura.

Tempo di cottura: 30 minuti
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Spiedini di salmone

Ingredientes 400 g Filetti di salmone

para 4 3cucch.date Succo dilimone
porciones: 4 cucch. date Olio (lio d'oliva)
1 cucch.date Senape
Sale e pepe
1 Rametto di basilico
1 Rametto di timo
16 Pomodori lampadi-
na
4 Cipollotti
1 Spicchio d'aglio
Preparazione:

Lavare a spruzzo i filetti di salmone, asciugarli e
tagliarli a pezzi. Mescolare succo di limone e olio
di oliva con la senape e aggiungere sale e pepe
per insaporire. Aggiungere spezie in pezzi e far
marinare il salmone a pezzi per mezz'ora.

Lavare i pomodori, sbucciare e tagliare a meta i
cipollotti. Alternare prsce e gli ingredienti preparati
su 8 spiedini e coprirli con la marinata (soprattutto
le verdure). Cuocere gli spiedini per circa 12 minuti
sulla griglia, girandoli periodicamente.

Tempo di cottura: 30 minuti

)i

Smaltimento - Significato del
simbolo “Eliminazione”

Rispettare 'ambiente, non smaltire dispositivi
elettrici nei rifiuti domestici.

Lo smaltimento di dispositivi obsoleti o difettosi
deve avvenire tramite consegna presso punti di
raccolta locali.

Aiutate ad evitare pericoli potenziali per 'ambiente
e la nostra salute tramite uno smaltimento non
corretto.

Voi contribuite al riciclaggio e altro forme di utilizzo
di dispositivi elettrici e elettronici.

II'vostro comune € in grado di fornirvi informazioni
sui punti di raccolta.



Contents

Location of CONtrols .........c.cveeeerennerenecrennerennne 3
General Safety Instructions ............coeeeveeereeennees 35
Special Safety Precautions

fOr thiS DEVICE ...vevvereerrereeeeeieriee e 36
Intended USE ........ocvveeerieeriecireeeeeieeiene, 36
Description Of Parts ..........occeeeeeeeeeeneeeineeeineenns 36
SUPPlIEd PAMS ... 36
Unpacking the appliance ...........cooccevmeeeeneeeeneenns 36
INSEFUCHONS ..o 36
OPEration .......ccueeeeemeeeseeeseesseeesssesssseesseeeenns 37
Cleaning .......cceueeeeeeeeieeieeseeseseesseeeenns 37
SHOFAGE .ovvvvreeieeeiceeiees s 38
TroubleShOOtING .......veemreerereneriereeeeeeennaes 38
Technical SPecifications ...........cc.neveneererneerennae. 38
RECIDES ..ottt 38
Disposal -

Meaning of the “Wheelie Bin” Symboal ................ 39

General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before
putting the appliance into operation and keep the
instructions including the warranty, the receipt and,
if possible, the box with the internal packing. If you
give this device to other people, please also pass
on the operating instructions.

+ The appliance is designed exclusively for
private use and for the envisaged purpose. This
appliance is not fit for commercial use.

Do not use it outdoors. Keep it away from
sources of heat, direct sunlight, humidity (never
dip it into any liquid) and sharp edges. Do not
use the appliance with wet hands. If the appli-
ance is humid or wet, unplug it immediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the
appliance and always pull out the plug from the
socket (pull the plug itself, not the lead) if the
appliance is not being used and remove the
attached accessories.

+ Do not operate the machine without supervi-
sion. If you leave the room you should always
turn the device off. Remove the plug from the
socket.

+ The device and the mains lead have to be
checked regularly for signs of damage. If dam-
age is found the device must not be used.

+ Do not try to repair the appliance on your own.
Always contact an authorized technician. To
avoid the exposure to danger, always have
faulty cable be replaced only by the manufac-
turer, by our customer service or by qualified
person and with a cable of the same type.

+ Use only original spare parts.

+ Pay careful attention to the following “Special
Safety Instructions”.

Symbols in these Instructions for Use
Important information for your safety is specially
marked. It is essential to comply with these instruc-
tions in order to avoid accidents and prevent
damage to the machine:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and
indicates possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or
other objects.

i NOTE:
This highlights tips and information.

Children and Frail Individuals

+ Inorder to ensure your children’s safety, please
keep all packaging (plastic bags, boxes, poly-
styrene etc.) out of their reach.

/N WARNING!
Don't let small children play with foils for
danger of suffocation!

+ This device is not intended to be used by indi-
viduals (including children) who have restricted
physical, sensory or mental abilities and/or
insufficient knowledge and/or experience, un-
less they are supervised by an individual who
is responsible for their safety or have received
instructions on how to use the device.
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+ Children should be supervised at all times in
order to ensure that they do not play with the
device.

Special Safety Precautions
for this Device

On the product you find the following icon with
warnings or information:

WARNING: Hot surface!

Danger of burns!
During operation the temperature of accessible
surfaces can be very high.
Only take hold of the appliance at the thermostat
and handles.

/\ WARNING: Electric shock!

CERAN® surface: To avoid electric shock switch
off the appliance if the surface is damaged or
cracked.

/\ CAUTION: Fire hazard!

Oil and fat can burn when overheated. Keep
sufficient safe distance (30 cm) to inflammable
objects such as furniture, curtains, etc.

+ Place the appliance on a level, water and heat-
resistant surface.

+ Due to rising heat and vapors do not place the
appliance under wall cupboards.

+ Do not move the appliance during operation.

* Ensure that the mains cord does not touch hot
parts of the appliance during operation.

* Do not touch hot parts of the appliance.

+ Do not operate the appliance with an external
timer or separate remote control system.

Intended Use
This appliance is intended for indoor barbecues.

It is intended for the use in private households and
similar applications. The appliance is only to be
used as described in the user manual. Do not use
the appliance for any other purpose.

Any other use is not intended and can result in
damages or personal injuries.
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The manufacturer assumes no liability for dam-
ages caused by improper use.

Description of parts

Fat collection tray

Handles

Indicator lamp

Thermostat

Marking for current thermostat setting
CERAN® surface (BBQ surface)

o Ok W -

Supplied parts

1 Tabletop grill
1 Fat collection tray
1 Wooden spatula

Unpacking the appliance

+ Remove the appliance from its packaging.

+ Remove all packaging materials such as films,
filler material, cable clips and carton.

+ Check the contents for completeness.

i NOTE:

Production residue or dust may have collected
on the appliance. We recommend cleaning the
appliance according to chapter “Cleaning”.

Instructions

/\ CAUTION: avoid damaging the CERAN®
surface!

+ Only use wooden or Teflon spatula.

* Do not use pointed objects (e.g. knife, fork) on
the grill surface.

+ Do not use plastic utensils. They can melt.

Do not place or slide pots or containers on the
CERAN® surface. This can result in scratches.

+Avoid during grilling ingredients such as su-
gar, syrup, milk, bananas, tomato ketchup or
other BBQ sauces. They can burn in and are
difficult to remove. TIP: Remove immediately
with a spatula if one of the abovementioned
ingredients sticks to the grill surface. Do not
wait for the appliance to cool down.



+ Grill your foodstuffs directly on the CERAN® i NOTE:

surface (6). . o The indicator lamp (3) lights up when the

+ Ifyou want to use oil ensure that it is highly appliance is heating up. It tumns on and off
heatable, such as sunflower oil. Do not use during operation. This is normal and shows
olive oil or butter, since they start smoking that the temperature is thermostat-controlled
already at low temperatures. and maintained.

+ Prepare your food in any desired sequence.
Remove food residues to avoid transferring its
taste to the next food. Move the food residues
carefully with a spatula into the fat collection

3. Prepare your foodstuffs like on any other grill.

End Of Operation
1. Tumn the thermostat to switch the appliance off.

tray. X h
2. Disconnect from mains power supply.
On/Off 3. Clean the appliance immediately after every
+ Operate the appliance via the thermostat (4). use.
+ Left of the thermostat is a marking (5) showing )
the current thermostat setting. Cleaning
* Setting the arrow fo the /\ WARNING:
marking position switches . o « Disconnect from mains power supply before
the apphange off cleaning.
(see illustration). + Do not submerge the appliance in water! This
may lead to electric shock or fire.
Electric Connection &
1. Ensure that your mains power corresponds £\ CAUTION: _ _ ®
with the specifications of the appliance. The * Donot use a wire brush or other abrasive &
specifications are printed on the type label. utensils for cleaning. _ _
2. Ensure that the appliance is switched off. * Do not use aggressive or abrasive cleaning
3. Connect the mains cable to a properly installed agents.
and earthed 230 V~, 50 Hz wall outlet.
CERAN® Surface
Operation + Remove food residues with a spatula as long
1. Attach the fat collecting tray (1) at the rear of as the appliance is stil warm.
your tabletop grill. + Iffood residues have Fined and hardened:
2. Tumn the thermostat clockwise to the desired 1. Wet the surface with a sponge.
setting. Observe the following table. 2. Heatup thg tabletop grill for a few minutes
Setting Application on HI position. : .
: 3. Remove the food residues into the fat col-
LY Warm!ng lecting tray as described before.
2 Warmlng 4. Turn the thermostat to switch the appliance
3 Cooking off.
4 Simmering 5. Disconnect from mains power supply.
5 Searing « Wash the CERAN® surface with a soft sponge
6 Grilling and a little water and thoroughly dry afterwards
HI Grilling with a soft cloth.
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+ Cleaning agents for CERAN® surfaces can be
purchased in your supermarket or department
store.

Fat Collecting Tray

+ Remove the fat collecting tray from the appli-
ance. Dispose of the contents.

+ Clean the fat collecting tray in warm sudsy
water.

+ Attach the fat collecting tray again at the table-
top grill after it is thoroughly dry.

Casing
+ Clean the casing after use with a slightly damp
cloth.

Storage

+ Only store the appliance clean and after it has
cooled down.

+ During longer periods of non-use we recom-
mend storing the appliance in its original
packaging.

+ Always store the appliance in a well-ventilated
and dry place out of reach of children.

/\ CAUTION: Risk of breakage!
Please remember that the CERAN® surface can
be damaged by heavy or falling objects.

Troubleshooting
The appliance does not work

Possible cause:
The appliance is not connected to mains power.

Remedy:

+ Check the wall outlet with a different appliance.

+ Insert the plug properly in the wall outlet.
+ Check the fuse.

Possible cause:
The appliance is defective.

Remedy:
+ Contact our service or a repair center.
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Technical Specifications

MOGEL: ..o PC-TG 1017
Power SUPPIY: ...ccooeeeerereerenes 220-240V, 50/60 Hz
Power consUMPLION:..........cceereerenerennas 1200 W
Protection Class: .........occeeeeereerenserenseriecnene I
Net WeIght: ... approx. 4.0 kg

Subject to change without prior notice!

This device complies with all current CE directives,
such as electromagnetic compatibility and low volt-
age directive and is manufactured according to the
latest safety regulations.

Recipes
Grilled Scampi Skewer

Ingredients for 4 Scampi, peeled, cooked

1 portion: 4 Slices of bacon
1 Bell pepper
1 Onion
Preparation:

Remove the pepper seeds and cut into 8 parts,
quarter the onion and take off some onion slices.

Roll the scampi into the bacon and place alternat-
ing with onion and pepper on the skewer. Cook the
skewer on the tabletop grill.

Cooking time: 20 minutes

Asian Meat Balls

Ingredients for 500 g  Mince meat
4 portions: 1 Egg
1 Bread roll, stale
50g  Sesame, peeled
1tbsp Qil (sesame oil)
1 Onion, finely chopped
VA Chili, red, cut in fine
strips
1 Garlic, chopped
clove(s)



Ingredients for 1
4 portions:

Piece of ginger, about
the size of a hazel nut,
chopped

Mustard

Pesto (basil pesto)
Parsley, chopped

Salt

Pepper

Nutmeg

Paprika powder, sweet
Tabasco to taste
Breadcrumbs to taste
3tbsp Qi

1tsp
1tsp
2 thsp

Preparation:

Soak the bread roll in water. Toast the sesame in a
pan without oil until golden-brown.

Mix the mince meat with egg, well-squeezed bread
roll, sesame, sesame oil, onion, garlic, ginger,
parsley, chili strips, mustard, pesto and the spices
and season to taste. The meat should be a bit
overspiced, since the spices loose some heat dur-
ing cooking. Add some breadcrumbs if the meat
paste is not firm enough. Form smaller or larger
meatballs, roast gently with a bit of oil from both
sides on the grill and then roast thoroughly.

Cooking time: 30 minutes

Salmon Skewers
Ingredientes 400 ¢ Salmon filet
para4 3 tbsp Lemon juice
porciones: 4tbsp  Qil (olive oil)
1 tbsp Mustard
Salt and pepper
1 Sprig of basil
1 Sprig of thyme
16 Cherry tomatoes
Spring onions
1 Clove of garlic

Preparation:

Spray-wash the salmon filet, dab dry and cut into
bite-size pieces. Mix lemon juice and olive oil with
mustard and add salt and pepper to taste. Add
chopped herbs and marinade the salmon pieces
for 30 minutes.

Wash the tomatoes, peel and half the spring
onions. Place the fish alternating with the pre-
pared ingredients on 8 skewers and coat with the
marinade (especially the vegetables). Cook the
skewers for approx. 12 minutes on the grill; turn
regularly.

Cooking time: 30 minutes

)¢

Disposal - Meaning of the
“Wheelie Bin” Symbol

Take care of our environment, do not dispose of
electrical appliances via the household waste.

ENGLISH

Dispose of obsolete or defective electrical appli-
ances via municipal collection points.

Please help to avoid potential environmental and
health impacts through improper waste disposal.

You contribute to recycling and other forms of
utilization of old electric and electronic appliances.

Your municipality provides you with information
about collecting points.
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Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bar-

dzo doktadnie przeczytaé instrukcje obstugi. Pro-

sze zachowac jg wraz z karta gwarancyjna, para-

gonem i w miare mozliwo$ci réwniez kartonem z

opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urza-

dzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje ob-
stugi.

* Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dla
prywatnego celu, jaki zostat przewidziany dia
urzadzenia. Urzadzenie to nie zostato przewi-
dziane do uzytku w ramach dziatalnosci gospo-
darczej.

Prosze nie korzystac z urzadzenia na zewnafrz.
Prosze trzymaC urzadzenie z daleka od cie-
pta, bezposredniego promieniowania stonecz-
nego, wilgoci (w Zzadnym wypadku nie zanurza¢
w substancjach ptynnych) oraz ostrych krawe-
dzi. Prosze nie obstugiwac urzadzenia wilgot-
nymi dtorimi. JeZeli urzadzenie jest wilgotne lub
mokre, prosze natychmiast wyciagna¢ wtyczke
(nalezy ciagnag za wtyczke, nie za przewdd).

+ Jezeli nie korzystacie Panistwo z urzadzenia, je-
Zeli chcecie Panstwo zamontowaé jakie$ akce-
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soria, w celu wyczyszczenia lub w przypadku
jakichkolwiek zaktocen, prosze zawsze wyta-
czy¢ urzadzenie i wyjaC wtyczke z gniazdka.

+ Pracujacego urzadzenia nie nalezy
pozostawia¢ bez nadzoru. Przed opuszczeniem
pomieszczenia urzadzenie nalezy zawsze
wytgczaé i wyciggac wtyczke sieciowa z
gniazda.

+ Nalezy regulamie sprawdzaé, czy urzadzenie
i kabel sieciowy nie sg uszkodzone. W razie
uszkodzenia nalezy przesta¢ korzysta¢ z urza-
dzenia.

+ W razie awarii prosz¢ nie naprawia¢ urzadze-
nia samemu lecz skorzysta¢ z pomocy autory-
zowanego specialisty. Jezeli przewdd zasilajacy
nieodtaczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien
on by¢ wymieniony u producenta lub w specjal-
nym zakladzie naprawczym albo przez wykwa-
lifikowang osobe w celu uniknigcia zagrozenia.

* Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

* Prosimy pamigta¢ o podanych dalej ,Specjal-
nych wskazdéwkach dotyczacych bezpiecznego
uzytkowania®“.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa
uzytkownika sg specjalnie wyréznione. Koniecz-
nie stosuj sie do tych wskazéwek, aby unikna¢ wy-
padkéw i uszkodzenia urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE:

Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i
wskazuje na potencjalne ryzyka obrazen.

N\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla
urzadzenia lub innych przedmiotow.

i WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla
uzytkownika.

Dzieci i osoby niepetnosprawne

+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zosta-
wia¢ swobodnie dostepnych czesci opakowa-
nia (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).



/\ OSTRZEZENIE!
Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

+ To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozli-
wosciach fizycznych, motorycznych lub umy-
stowych lub nie posiadajace niezbednego do-
$wiadczenia illub wiedzy. Uzytkowanie urza-
dzenia przez takie osoby jest mozliwe wytacz-
nie pod nadzorem opiekuna lub po otrzymaniu

wskazéwek dotyczacych uzywania urzadzenia.

+ Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.

Szczegblne wskazéwki dotyczace

bezpiecznego uzytkowania

Na produkcie znajdujg sie nastepujace ikony

ostrzegawcze lub informacyjne:
OSTRZEZENIE: Goraca powierzchnial
Ryzyko poparzen!

Podczas pracy urzadzenia temperatura

dostepnych powierzchni moze by¢ bardzo

wysoka.

W urzadzeniu mozna dotykac wytacznie

termostatu i uchwytow.

/\ OSTRZEZENIE: Porazenie pradem
elektrycznym!

Powierzchnia CERAN®: aby uniknag porazenia

pradem elekirycznym, urzadzenie nalezy

wyltaczy¢, jesli jego powierzchnia zostanie

uszkodzona lub peknie.

/\ WSKAZOWKA: Ryzyko pozaru!
Nadmiernie podgrzany olej lub ttuszcz moze
sie zapali¢. Nalezy zachowa¢ odpowiednig,
bezpieczna odlegtos¢ (30 cm) od przedmiotow
tatwopalnych, takich jak meble, zastony itp.

* Urzadzenie nalezy postawi¢ na réwnej, odpor-
nej na wodg i ciepto powierzchni.

« Ze wzgledu na unoszace sie ciepto i pare nie
nalezy ustawia¢ urzadzenia pod szafkami
ciennymi.

+ Wigczonego urzadzenia nie nalezy przenosic.

+ Nalezy uwazac, aby przewdd zasilajacy nie sty-
kat sig z goracymi powierzchniami wiaczonego
urzadzenia.

+ Nie nalezy dotyka¢ goracych elementéw urza-
dzenia.

+ Urzadzenia nie nalezy obstugiwac za pomo-
cq zewnetrznego regulatora czasowego ani od-
dzielnego systemu zdalnego sterowania.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie to jest przeznaczone do domowego
pieczenia na grillu.

Jest ono przeznaczone do uzytku w prywatnych
gospodarstwach domowych i podobnych migj-
scach. Z urzadzenia mozna korzysta¢ wytgcznie w
sposdb opisany w instrukcji uzytkowania. Urzadze-
nia nie nalezy uzywa¢ do Zadnego innego celu.

Wszelkie inne sposoby uzytkowania nie sg zamie-
rzone i moga prowadzi¢ do uszkodzenia lub obra-
zen ciata.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za
uszkodzenia spowodowane niewtasciwym uzytko-
waniem.

Opis czesci
Tacka do zbierania tuszczu
Uchwyty
Wskaznik $wietiny
Termostat
Oznaczenie biezacego ustawienia termostatu
Powierzchnia CERAN® (powierzchnia grilla)

o Ok WwN -

Dostarczone czesci

1 Grill stotowy
1 Tacka do zbierania ttuszczu
1 Drewniana topatka

Wypakowanie urzadzenia

+ Wyjmij urzadzenie z opakowania.

+ Usun wszystkie elementy opakowania, takie
jak folia, materiat wypetniajacy, zaciski do kabli i
karton.

4
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+ Sprawdz, czy w opakowaniu znajdowaly sie
wszystkie elementy.

i WSKAZOWKA:

Na urzadzeniu moze wystepowac osad
produkeyjny lub kurz. Zalecane jest wyczyszczenie
urzadzenia zgodnie z rozdziatem ,Czyszczenie”.

Instrukcja obstugi

/\ UWAGA: Nie nalezy dopuszczac do
uszkodzenia powierzchni CERAN®!
+ Nalezy uzywac¢ wytacznie drewnianej lub
teflonowej fopatki.
Powierzchni grilla nie nalezy dotyka¢ zadnymi
ostro zakorczonymi przedmiotami (np.
nozem, widelcem).
Nie nalezy uzywac plastikowych przyborow
kuchennych. Mogg ulec stopieniu.
Na powierzchni CERAN® nie nalezy
umieszcza¢ ani przesuwac po niej gamkow
ani pojemnikéw. Moze to prowadzi¢ do
powstania rys.
Podczas grillowania nalezy unika¢
sktadnikéw, takich jak cukier, syrop, mleko,
banany, ketchup pomidorowy lub inne sosy
barbecue. Mogg one ulec przypaleniu i byé
trudne do usuniecia. WSKAZOWKA: Jesli
jeden z wymienionych powyzej sktadnikow
przywrze do powierzchni grilla, nalezy usunaé
go od razu topatka. Nie nalezy czekac, az
urzadzenie ostygnie.

+ Grilluj artykuty zywno$ciowe bezpo$rednio na
powierzchni CERAN® (6).

« Jesli chcesz uzyc oleju, upewnij sie, ze mozna
go podgrzewac do wysokich temperatur, jak na
przykiad olej stonecznikowy. Nie uzywaj oliwy z
oliwek ani masta, poniewaz zaczynajq sie one
dymic w niskiej temperaturze.

+ Piecz artykuty zywnosciowe w Zadanej kolejno-
§ci. Usuwaj resztki jedzenia, aby unikna¢ prze-
noszenia ich smaku na kolejne potrawy. Ostroz-
nie zsuwaj resztki jedzenia fopatka na tacke do
zbierania ttuszczu.
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Wiaczanie/wylaczanie

Do obstugi urzadzenia stuzy termostat (4).

Po lewej stronie termostatu znajduje si¢ ozna-
czenie (5) biezacego ustawienia termostatu.
Ustawienie strzatki w pozycji

oznaczenia wytacza ° Q (@)
urzadzenie (patrz rysunek).

Potaczenie elektryczne

1.

Upewnij sie, ze napiecie sieci jest zgodne ze
specyfikacjami urzadzenia. Specyfikacje znaj-
dujq sie na tabliczce znamionowej.

Upewnij sie, ze urzadzenie jest wytaczone.
Podtacz przewdd zasilajgcy do odpowied-

nio zainstalowanego i uziemionego gniazdka
$ciennego 230 V~, 50 Hz.

Obstuga

. Przymocuj tacke do zbierania thuszczu (1) z

tytu grilla stotowego.

Obré¢ termostat zgodnie z ruchem wskazowek
zegara do zgdanego ustawienia. Zapoznaj sie
z ponizsza tabela,

Ustawienie| Zastosowanie
LO Nagrzewanie
2 Nagrzewanie
3 Pieczenie
4 Pieczenie na
wolnym ogniu
5 Obsmazanie
6 Grillowanie
HI Grillowanie
i WSKAZOWKA:

Wskaznik $wietlny (3) wiacza sie podczas
nagrzewania urzadzenia. \Wigcza sie on i wy-
tacza podczas pracy urzadzenia. Jest to nor-
malne zjawisko wskazujace, ze temperatu-

ra jest regulowana i utrzymywana za pomoca,
termostatu.

. Piecz artykuly Zzywnosciowe, jak w przypadku

zwyktego grilla.



Zakonczenie pracy

1.
2.
3.

Obré¢ termostat, aby wytaczy¢ urzadzenie.
Odtgcz od zasilania.
Wyczy$¢ urzadzenie zaraz po kazdym uzyciu.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy
odiaczy¢ urzadzenie od sieci zasilania.

Nie nalezy zanurza¢ urzadzenia w wodzie!
Moze to spowodowaé porazenie pradem
elektrycznym lub pozar.

/\ UWAGA:

Nie stosowac do czyszczenia druciane
szczotki ani innych Sciernych przyboréw.
Nie stosowac ostrych ani zracych $rodkow
czyszczacych.

Powierzchnia CERAN®

Usun resztki jedzenia topatka, gdy urzadzenie

jest jeszcze cieple.

Jesli resztki jedzenia wyschty i stwardniaty:

1. Zmocz powierzchnie za pomoca gabki.

2. Nagrzej grill stotowy przez kilka minut w po-
zycji HI.

3. Usun resztki jedzenia na tacke do zbierania
tluszczu, jak opisano powyzej.

4. Obré¢ termostat, aby wylaczy¢ urzadzenie.

5. Odigcz od zasilania.

Umyj powierzchnie CERAN® miekka gabka z

niewielkg iloscig wody, a nastepnie wytrzyj do-

ktadnie do sucha miekka szmatka.

Srodki czyszczace do powierzchni CERAN®

mozna kupi¢ w supermarkecie lub domu towa-

rowym.

Tacka do zbierania ttuszczu

Wyjmij tacke do zbierania ttuszczu z urzadze-
nia. Wyrzu¢ jej zawartos¢.

Umyj tacke do zbierania ttuszczu w cieptej wo-
dzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

+Po dokfadnym wysuszeniu przymocuj ponow-
nie tacke do zbierania tluszczu do grilla stoto-
wego.

Obudowa
+ Umyj obudowe po kazdym uzyciu nieznacznie
wilgotng szmatka,

Przechowywanie

+ Urzadzenie mozna schowa¢ dopiero po wy-
czyszczeniu i ostygnieciu.

W przypadku dtuzszych okreséw nieuzywania
zalecane jest przechowywanie urzadzenia w
oryginalnym opakowaniu.

+ Urzadzenie nalezy zawsze przechowywaé w
odpowiednio wentylowanym i suchym miejscu
poza zasiggiem dzieci.

/\ UWAGA: Ryzyko peknigecial

Nalezy pamietac, ze ciezkie lub spadajace
przedmioty mogg uszkodzi¢ powierzchnie
CERAN®.

Usterki i sposoby ich usuwania
Urzadzenie nie dziata

Mozliwa przyczyna:
Urzadzenie nie zostato podigczone do zasilania.

Co nalezy zrobic:

+ Sprawdz dziatanie gniazdka $ciennego przy
uzyciu innego urzadzenia.

W6z prawidtowo wtyczke do gniazdka
$ciennego.

* Sprawdz bezpieczniki.

MoZliwa przyczyna:

Urzadzenie jest wadliwe.

Co nalezy zrobic:

+ Skontaktuj sie z centrum serwisowym lub
naprawczym.
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Dane techniczne

MOGEL: ....coooeeerreereieeee s PC-TG 1017
Napiecie zasilajace:............... 220240V, 50/60 Hz
PODOr MOCY: ..o 1200 W
Stopien OChIONY: .......ccvveeeeeceieeeeerieereeeeenaes I
Masa NEtto: .........oceevveeveeereeeeeeeeeeeen, ok.4,0kg

Zastrzega si¢ prawo do zmian technicznych!

Ninigjsze urzadzenie odpowiada wymaganiom
normy bez-pieczenstwa uzytkowania oraz spetnia
wymagania dyrektywy niskonapieciowej i kompa-
tybilnoSci elektromagnetycznej.

Przepisy
Grillowany szaszlyk z krewetek krolewskich

Sktadnikina1 4 Krewetki krolewskie,

porcje: obrane, ugotowane
4 Plastry bekonu
1 Papryka
1 Cebula
Przygotowanie:

Usun pestki z papryki i pokrdj jg na 8 kawatkéw,
cebule pokrdj na cwiartki i usun z niej kilka pla-
strow.

Zawin krewetki w bekon i umie$¢ naprzemiennie z
cebulg i papryka na patyczku do szaszlyka. Upiecz
szasztyk na grillu stotowym.

Czas pieczenia: 20 minut

Azjatyckie klopsy

Sktadniki 500 g Mielonego miesa

na 4 porcje: 1 Jajko
1 Butka, czerstwa
509 Sezamu, obranego
1lyzka  Oleju (oleju sezamo-
stolowa  wego)
1 Cebula, drobno posie-

kana

4

Skladniki 1% Papryczki chili, czer-
na 4 porcje: wonej, pokrojonej w
cienkie paseczki
1 Zabek czosnku, posie-
kany
1 Kawatek imbiru, wiel-

kosci orzecha lasko-

wego, posiekany
1lyzeczka Musztardy
1lyzeczka Pesto (pesto bazylio-

wego)
2 tyzki Natki pietruszki, posie-
stolowe  kanej
Sél
Pieprz
Gatka muszkatotowa
Papryka w proszku,
stodka
Sos tabasco do smaku
Butka tarta do smaku
3 tyzki Oleju
stofowe
Przygotowanie:

Namocz butke w wodzie. Upraz sezam na patelni
bez oleju, az nabierze ztoto-bragzowego koloru.

Potacz mielone mieso z jajkiem, dobrze odcisnig-
tg butka, sezamem, olejem sezamowym, cebula,
czosnkiem, imbirem, natka pietruszki, paseczka-
mi chili, musztarda, pesto i przyprawami; dopraw
do smaku. Mieso powinno by¢ troche mocniej do-
prawione, poniewaz przyprawy stracg nieco mocy
podczas pieczenia. Dodaj troche butki tartej, jesli
masa miesna nie jest wystarczajaco $cista. Ufor-
muj mnigjsze lub wigksze klopsy, upiecz je na gril-
lu z obu stron, na matym ogniu i z dodatkiem nie-
wielkiej ilosci oleju, a nastepnie upiecz do miekko-
SCi.

Czas pieczenia: 30 minut



Szaszlyki z fososia

Sktadnikina 4 400 g Filetéw z tososia

porcje: 3 tyzki Soku z cytryny
stotowe
4 tyzki Oleju (oliwy z oliwek)
stotowe
11yzeczka Musztardy
S6l i pieprz
1 Galgzka bazylii
1 Gatgzka tymianku
16 Pomidoréw cherry
4 Dymki
1 Zabek czosnku
Przygotowanie:

Optucz filety z tososia woda, wytrzyj do sucha i po-
krdj na kawatki wielkosci jednego kesa. Wymieszaj
sok z cytryny, oliwe z oliwek i musztarde, a nastep-
nie dodaj s6l i pieprz do smaku. Dodaj posiekane
Ziota i zamarynuj kawatki tososia przez 30 minut.

Umyj pomidory, obierz dymki i przekréj je na pot.
Umies$¢ rybe naprzemiennie z przygotowanymi
sktadnikami na 8 patyczkach do szaszlykow i po-
smaruj marynatg (zwlaszcza warzywa). Upiecz
szaszlyki przez ok. 12 minut na grillu; obracaj je
regulamie.

Czas pieczenia: 30 minut

WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt li-
czac od daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w
terminie 14 dni od daty dostarczenia wadliwego
sprzetu z kartg gwarancyjng do miejsca zakupu
wszystkie uszkodzenia powstate w tym urzadze-
niu na skutek wady materiatéw lub wadliwego wy-
konania, naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe
czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cafe urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w
komplecie wraz z dowodem zakupu oraz z wazng

kartg gwarancyjng do sprzedawcy w miare mozli-
wosci w oryginalnym opakowaniu lub innym odpo-
wiednim dla zabezpieczenia przed uszkodzeniem.
W razie braku kompletnego opakowania fabrycz-
nego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas trans-
portu do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci prze-
widzianych w instrukcji obstugi, do wykonania kto-
rych zobowigzany jest uzytkownik we wiasnym za-
kresie i na wlasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:
*mechanicznych, termicznych, chemicznych
uszkodzen sprzetu i wywotanych nimi wad,

* uszkodzen powstatych w wyniku dziafania sit
zewnetrznych takich jak wytadowania atmosfe-
ryczne, zmiana napiecia zasilania i innych zda-
rzen losowych,

* nieprawidtowego ustawienia warto$ci napiecia
elektrycznego, zasilanie z nieodpowiedniego
gniazda zasilania,

« sznurdw potgczeniowych, sieciowych, zardwek,
baterii, akumulatoréw,

+uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku nie-
whasciwego lub niezgodnego z instrukcja jego
uzytkowania, przechowywania, konserwacji,
samowolnego zrywania plomb oraz wszelkich
przerdbek i zmian konstrukcyjnych dokonanych
przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

*roszczen z tytutu parametréw technicznych wy-
robu, o ile sg one zgodne z podanymi przez
producenta,

+ prawidlowego zuzycia i uszkodzen, ktore majg
nieistotny wptyw na warto$¢ lub dziatanie tego
urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty
sprzedazy, nie wypetniona, Zle wypetniona,

ze $ladami poprawek, nieczytelna wskutek
zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia migjsca
sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest
niewazna.
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Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozli-
we po uptywie daty waznosci gwarancji. Gwaran-

cja na cze$ci lub cate urzadzenie, ktore sg wymie-
niane koriczy sie, wraz z koricem gwarancji na to

urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszko-
dowania sg wykluczone chyba, ze prawo przewi-
duje inaczej. Roszczenia wykraczajace poza tg
umowe nie sg uwzgledniane przez tg gwarancie.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie
wylacza, nie ogranicza ani nie zawiesza upraw-
nien kupujacego wynikajacych z niezgodnosci to-
waru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzu-
ja na terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

)i

Usuwanie- Znaczenie symbolu
»Pojemnik na Smieci
Nalezy zadba¢ o $rodowisko i nie wyrzucac urza-

dzen elektrycznych razem z odpadami gospodar-
stwa domowego.

Stare lub uszkodzone urzadzenia elektryczne na-
lezy odstawi¢ do miejskich punktdw zbi6rki.

Prosimy unika¢ potencjalnych zagrozen dla zdro-
wia i $rodowiska poprzez nieprawidtowe metody

utylizacji odpadow.

Przyczyniasz sig do recyklingu i innych form uty-

lizacji zuzytych urzadzen elektrycznych i elekiro-

nicznych.

Informacje na temat punktow zbidrki znajduja sie
na terenie danego miasta.
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok

Akészllék hasznélatba vétele elétt gondosan
olvassa végig a hasznalati utasitast, és &rizze
meg a garancialevéllel, a pénztéri nyugtéval és
lehetleg a csomagoldkartonnal, ill. az abban 1évé
bélésanyaggal egytitt! Amenynyiben a kész(iléket
harmadik személynek adja tovabb, a hasznalati
Utmutatét is adja a késztilékhez.

* Kizérolag személyi célra hasznalja a készUléket,
s csupan arra, amire vald! A készilék nem
ipari jellegl hasznalatra kész(ilt.

Ne hasznélja a szabadban! Ne tegye ki er6s
héhatasnak, kbzvetlen napsugarzasnak és
nedvességnek (semmi esetre se mértsa
folyadékba), és 6vja az éles szélektdl! Ne
hasznalja a késziléket vizes kézzel Ha a
készlilék vizes vagy nedves lett, azonnal hiizza
ki a konnektorbdl.

+ Kapcsolja ki a kész(iléket és mindig hlizza ki a
csatlakozét a dugaszolo aljzatbdl (a csatlakozét,
ne pedig a vezetéket hlizza), ha nem hasznélja
a készliléket, tartozékokat szerel fel ra, tisztitja
vagy zavart észlel.

+ Ne miikddtesse a késziléket fellgyelet nélkul!
Mindig kapcsolja ki a készlléket, ha elhagyja a
helyiséget! Huzza ki a csatlakozot a dugaszolo
aljizatbal.

+ Akészliléket és a halozati kabelt rendszeresen
ellendrizni kell, hogy nincs-e rajta sérilés jele.
Ha sérlilést lat rajta, a késziiléket nem szabad
hasznalini.

+ Akockazatok elkeriilése végett ne maga javitsa
a késziileket, hanem keressen fel egy erre
kiképzett szakembert! Ha hibas a csatlakozé
kabel, csak a gyartotol, a vevészolgalatunktol
vagy hasonl6 képzettségli személytél kérjen
helyette azonos értéki masik kabelt.

+ Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.

+ Tartsa be az itt kdvetkezd ,Specidlis biztonsagi
rendszabalyokat’.

A hasznalati atmutatéban talalhato
szimbdélumok

Az On biztonsagara vonatkozé utasitasok
kifejezetten meg vannak kiilénbdztetve. Kérjik,
mindenképpen tigyelien ezekre annak érdekében,
hogy elkerllje a baleseteket és a kész(ilék
kérosodésat:

/N FIGYELMEZTETES:

Egészségeét karosito veszélyforrasokra
figyelmeztet és ramutat a lehetséges sérilési
lehetdségekre.

A\ VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a kész(ilékben
vagy mas targyakban kart tehet.

i MEGJEGYZES:
Tippeket és informaciokat emel ki.

MAGYARUL

Gyermekek és legyengiilt személyek

+ Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja
altaluk elérhetd helyen a csomagoldelemeket
(miianyag zacsko, karton, sztiropor stb.).

/\ FIGYELMEZTETES!
Kisgyermekeket ne engedjen a féliaval
jatszani. Fulladas veszélye allhat fenn!
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+ Akészlilék nem arra val6, hogy korlatozott
fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességl
személyek (beleértve a gyerekeket is) vagy
tapasztalat ill. tudas hidnyaban hasznaljak,
kivéve, ha biztonsagukeért felelés személye
felugyel rajuk vagy utasitdsokat kaptak arra
vonatkozélag, hogy hogyan kell hasznélni a
készliléket.

+ Gyermekeket nem szabad felligyelet nélkil
hagyni, nehogy jatsszanak a készulékkel.

Specialis biztonsagi elbirasok a
késziilékre vonatkozéan

Aterméken a kdvetkezd ikonokat talalja
figyelmeztetésekkel vagy informéaciokkal:

FIGYELMEZTETES: Forré feliilet!
Egési sériilések veszélye!
Miikodés kozben az elérhet6 felliletek
hémérséklete nagyon magassa valhat.
Csak a fogantytknal és a termosztatnal fogja
meg a késztiléket.

/\ FIGYELMEZTETES: Aramiités!

CERAN® felillet: Az aramiités elkeriilése
érdekeében kapcsolja ki a készliléket, ha a fellilet
megseérilt vagy eltorott.

A\VIGYAZAT: Tiizveszély!

Az olaj és a zsir tulhevités esetén meggyulladhat.
Tartson elégséges tavolsagot (30 cm) a
gyulékony targyaktdl, mint a fliggdny, butor stb.

* Helyezze a késziiléket vizszintes, viz- &s héallo
munkafeliiletre.

+ Afelfelé szallo hd és g6zok miatt ne helyezze a
késziiléket fali szekrények ala.

*+ Miikodés kdzben ne mozgassa a késziiléket.

« Ugyelien arra, hogy a tapkabel a miikddés
soran ne érintkezzen a készllék forrd részeivel.

*Ne érintse meg a késziilék forr6 részeit.

+ Ne miikodtesse a késztiléket kiilsd idozitével
vagy kilénalld taviranyité rendszerrel.
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Rendeltetésszerii hasznalat
Akészilék beltéri barbecue slitésre alkalmas.

Akészlilék maganhaztartasokban és més hasonld
helyeken hasznalhatd. A késziilék csak a hasznalati
Utmutatonak megfeleléen leirtakra hasznalhatd. Ne
hasznélja a kész(léket semmilyen mas célra

Minden mas hasznalat nem rendeltetésszeri és
karosodast vagy személyi sériilést eredményezhet.

Aqgyartd nem vallal feleldsséget a helytelen
hasznalatbdl eredd karokért.

Alkatrészek leirasa
Zsirgy(ijt6 télca
Fogantyuk
Jelz6fény
Termosztat
Az aktudlis termosztat-bedllitas jelzése
CERAN® felillet (BBQ feliilet)

o Ok WwN -

A csomag tartalma

1 Asztali grill
1 Zsirgy(ijt6 télca
1 Fa spatula

A készulék kicsomagolasa

+ Vegye ki a kész(léket a csomagolashdl.

+ Tévolitsa el az dsszes csomagoldanyagot,
ugymint a foliakat, toltéanyagot, kabelrdgzittket
és a kartonpapirt.

+ Ellendrizze a csomagot, hogy minden
megvan-e.

i MEGJEGYZES:

A gyartasi maradékok vagy a por 6sszegy(lhetett
a késziléken. Javasoljuk, hogy a , Tisztitas”
részben leirtak szerint tisztitsa meg a késziléket.



Hasznalati atmutato

/\ VIGYAZAT: Keriilje a CERAN® feliilet

megseértését!

+ Csak fa vagy Teflon spatulakat hasznaljon.

+ Ne hasznaljon hegyes targyakat (pl. kés, villa)
a grill feliileten.

* Ne hasznéljon miianyag konyhai eszkézoket.
Megolvadhatnak.

+ Ne helyezzen és ne csusztasson edényeket
vagy tartalyokat a CERAN® feliileten.
Karcolasokat eredményezhet.

+ Agrillezés soran kertlje az olyan
oOsszetevbket, mint a cukor, szirup, tej, banan,
paradicsomketchup vagy mas BBQ szoszok.
Meggyulladhatnak, és nehéz az eltavolitasuk.
TANACS: Azonnal tavolitsa el egy spatulaval,
ha a fent emlitett dsszetevok koztl valamelyik
raragadt a grill feliiletére. Ne varja meg, hogy
a készulék lehdljon.

+ Kdzvetleniil a CERAN® feliileten (6) grillezze az
ételeket.

* Ha olajat kivan haszndlni, tigyeljen ra, hogy az
magas hémérsékletet elbird legyen, példaul
napraforgolaj. Ne hasznaljon olivaolajat vagy
vajat, mert mér alacsony hémérsékleten is
flstoIinek.

+ Akivant sorrendben készitse el az ételt.
Tavolitsa el az ételmaradékokat, hogy elkertilje
az izlik atvitelét a kdvetkez0 ételre. Afa
spatulaval 6vatosan tolja le a maradékot a
zsirgydijtd télcaba.

Be-/kikapcsolas

* Atermosztattal (4) mikodtesse a késziiléket.

+ Atermosztattdl balra talalhato jeldlés (5) jelzi az
aktudlis termosztat beallitast.

* Anyilat a jelzésre allitva
kikapcsolja a késziiléket J Q ©

(l4sd az abrét).

Elektromos csatlakozas

1. Ellendrizze, hogy az elektromos haldzat
paramétereit az On otthonaban megegyeznek
a kész(ilék mliszaki adataival. A miszaki
adatok a kész(ilék adattablajan talalhatok.

2. Ellendrizze, hogy a késziilék ki van kapcsolva.

3. Csatlakoztassa a tapkabelt egy megfeleléen
felszerelt és foldelt 230 V~, 50 Hz fali

csatlakozdba.
Kezelés
1. Szerelje fel a zsirgydijt talcat (1) az asztali grill
hatuljéra.

2. Forditsa a termosztétot az dramutatd jarasaval
ellentétes irdnyba a kivant beéllitasra. Vegye
figyelembe a kdvetkezd tablazatot.

Beallitas Alkalmazas
LO Bemelegités
2 Bemelegités
3 Fézés
4 Parolas
5 Sités
6 Grillezés
HI Grillezés

i MEGJEGYZES:

Ajelz6lampa (3) kigyullad, amikor a készulek
melegszik. Hasznalat soran ki- és bekapcsol.
Ez normalis, és jelzi, hogy a hémérsékletet a
termosztat szabalyozza és fenntartja.

3. Készitse el az ételeket Ugy, ahogy azt mas
grilleken is teszi.

MAGYARUL

A hasznalat befejezése

1. Forditsa el a termosztatot a késziilék
kikapcsolasahoz.

2. Huzza ki a héalézatbdl.

3. Minden hasznélat utén tisztitsa meg a
késziléket.
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Tisztitas
/\ FIGYELMEZTETES:
« Tisztitas elétt huizza ki a halozati csatlakozot.

« Ne meritse vizbe a késziiléket! Aramiitést
vagy tuzet okozhat.

A VIGYAZAT:

+ Ne hasznaljon drotkefét vagy mas karcolo
konyhai eszkdzt a tisztitashoz.

* Ne hasznaljon agressziv vagy karcold
tisztitoszereket.

CERAN® feliilet

+ Tévolitsa el az ételmaradékokat egy spatulaval,
amig a készilék még meleg.

* Ha az ételmaradékok raszéradtak és
megkeményedtek:

1. Egy szivaccsal nedvesitse meg a feliiletet.

2. Néhany masodpercig melegitse fel az
asztali grillt HI termosztat &llésban.

3. Tolja le az ételmaradékokat a zsirgy(ijtd
talcaba az el6z6leg meghatérozott modon.

4. Forditsa el a termosztatot a készulék
kikapcsolasahoz.

5. Huzza ki a hélozatbol.

+ Mossa le a CERAN® feliiletet egy puha
szivaccsal és egy kevés mennyiség vizzel,
majd egy puha ronggyal széritsa meg.

« ACERAN® feliiletekhez megfeleld tisztitoszerek
a szupermarketben vagy az &ruhazban
vaséarolhatok.

Zsirgytijto talca

+ Tavolitsa el a zsirgy(ijtd talcat a készulekrél. A
tartalmat dobja ki.

* Meleg szappanos vizben tisztitsa meg a
zsirgy(ijté télcat.

* Szerelje vissza a zsirgy(ijt6 télcat az asztali
grillre, miutan alaposan megszéradt.

Haz
+ Akészilékhazat hasznélat utan egy nedves
torléruhaval tisztitsa.
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Térolas

+ Akészliléket csak tisztan és lehlilése utan
tarolja el.

* Ha hosszabb ideig nem hasznélja, javasolt az
eredeti csomagolasba tenni.

+ Mindig egy j6l szelléztetett és szaraz, gyerekek
altal nem elérheté helyiségben tarolja a
készliléket.

/\ VIGYAZAT: Torésveszély!
Jegyezze meg, hogy a CERAN® feliilet a nehéz
vagy raeso targyakiol megserilhet.

Hibaelharitas
A késziilék nem miikodik

Lehetséges ok:
Akészlilék nincs csatlakoztatva a halozatba.

Megoldas:

+ Ellendrizze a fali csatlakoz aljzatot egy mésik
készUlékkel.

+ Megfeleléen csatlakoztassa a csatlakozét a fali
csatlakoz6 aljzatba.

+ Ellendrizze a biztositékot.

Lehetséges ok:

Akészlilék meghibasodott.

Megoldas:

+ Lépjen kapcsolatba a szervizkdzpontunkkal
vagy egy javitokozponttal.

Miiszaki adatok

Lo O PC-TG 1017
Aramforras: oo 220-240 V, 50/60 Hz
Energiafogyasztas:.........ccconernmerinnnerenne.
Védelmi 0SzZtaly: .......ccconveveeerennne.

Netto tOmeg: .....ccoeveeeerrereerrecriieenns

El6zetes értesités nélkil mddosulhat.

A készillék megfelel minden érvényes CE
iranyelvnek, beleértve az elektromagneses
megfelel6ségrél, és a kisfesziltségl
berendezésekrél sz6l6 iranyelveket, és a legujabb
biztonsagi szabalyozasok figyelembe vételével
késziilt.



Receptek
Grillezett scampi nyarson
1 adag 4 Scampi, hamozott, fott
hozzavaléi: 4 Szelet bacon
1 Paprika
1 Hagyma
Elkészités:

Tavolitsa el a paprika magjait és vagja 8 részre,

vagja négyfelé a hagymat és vegyen le néhany

szelet hagymét.

Gongydlie a scampit a baconbe és a hagymaval
és a paprikaval felvaltva hizza a nyarsra. Siisse
meg a nyarsat az asztali grillen.

Siitési idd: 20 perc

Azsiai husgolyok

4 adag 500 g Darélt hus
hozzavaldi: 1 Tojas
1 Kenyér, allott
50¢ Szezammag, hamozott
1 evékanal Olaj (szezammag olaj)
1 Hagyma, aprora vagott
Z Chilipaprika, piros,
vékony csikokra vagva
1 Fokhagyma, apréra
vagott gerezd(ek)
1 Egy darab gyombér,
mogyorényi nagysagu,
apritott

1 tedskanal Mustar

1 tedskanal Pesto (bazsalikomos
pesto)
Petrezselyem, apritott
Sé

Bors

Szerecsendid

Ordlt paprika, édes
izlés szerint tabasco
izlés szerint
zsemlemorzsa

3 evbkandl Olaj

2 evokanal

Elkészités:
Aztassa vizbe a kenyeret. Egy serpenydben olaj
nélkdl piritsa arany barnéra a szezammagot.

Keverje dssze a daralt hust a tojassal, a jol
kinyomott kenyérmasszaval, a szezdmmaggal, a
szezammag olajjal, a hagymaval, a fokhagymaval,
a gyombérrel, a petrezselyemmel, a chilipaprika
csikokkal, a mustéarral, a pestoval, és a
fliszerekkel izlés szerint izesitse. A hust inkabb
csipdsebb legyen, mert a csipds iz a hé hatasara
csokken. Adjon hozza némi kenyérmorzsat, ha a
husmassza nem elég kemény. Formaljon kisebb
vagy nagyobb husgolydkat, egy kis olajjal a grillen
piritsa meg mindkét oldalrol, majd alaposan slisse
at.

Siitési id6: 30 perc

Lazacnyarsak
4 adag 400¢ Lazacfilé
hozzavaléi: 3 evékanal Citromlé

4 evékanal Olaj (olivaolaj)

1 teaskanal Mustar sd és bors

1 Egy szal bazsalikom

1 Egy szal kakukkfi

16 Cseresznyeparadic-
som

4 Z6ldhagyma

1 Gerezd fokhagyma

Elkészités:

Oblitse le a lazacfilét, egy picit szaritsa meg és
vagja falatnyi darabokra. Keverje el a citromlét és
az olivaolajat a mustérral, és izlés szerint soval és
borssal. Adja hozza az apritott fliszernGvényeket,
és 30 percig pacolja be a lazacdarabokat.

MAGYARUL

Mossa meg a paradicsomokat, hamozza meg
és vagja félbe a zoldhagymat. Helyezze a

halat felvaltva az elékészitett dsszetevokkel 8
nyarsra és locsolja meg a paclével (kilondsen
a zoldségekkel). Kortilbellil 12 percig stisse a
nyarsakat a grillen, rendszeresen forgassa meg.

Siitési id6: 30 perc
51
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Selejtezés - A ,kuka“
piktogram jelentése

Ovja a kdrnyezetet, ne a haztartasi hulladékkal
semmisitse meg az elektromos késztilékeket.

Afolosleges vagy hibas elektromos késziilékeket
a helyi gy(ijtépontokban adja le.

Segitsen elkeriini a helytelen hulladékkezelésbdl
eredd kdmyezeti és egészségugyi hatasokat.

Hozzajarulhat a régi elektromos és elektronikus
készilékek Ujrahasznositasahoz vagy mas modon
val6 hasznositasahoz.

A gylijtdpontokrdl a helyi hatésagok adhatnak
felvilagositast.
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YacTUHW, K BOLAKITECH ...evvvveerereerseresseressenenns
P0o3nakoByBaHHS MPUCTPOKD ....eouvevrreeereenienns
[HCTPYKLA 3 38CTOCYBAHHS ... .
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TEXHIYHI NAPAMETPU oo
PELEMTN . ..coeereeeee et

3aranbHi BKasiBKu LWoA0 be3neku

[Nepen NPUAHATTAM B eKCriyaTaLlito Liboro npu-
nagy Dyxe yBaxHO YnTamTe iHCTPYKLto 3 excriny-
atavyjii Ta 3bepiraiTe ii pa3om 3 rapaHTiHUM Ta-
NIOHOM, KaCOBVIM YEKOM Ta, MO Mipi MOXIMBOCTI, 3
KapTOHHOKO KOPOBKOHD | BHYTPILLHBOK) YMAKOBKOH.
Y pasi, Wwo npunag, byae nepenaHo TpeTiM 0co-
©am, cnig, nepesaBaTy Oro pasoM 3 LiEto iHCTPYK-
Lieto 3 excrnyataLli.

* BukopucTaliTe npunag, BUKMIOYHO B NPUBATHUX
Linsix Ta 3a nepeabayeHiiM NpuaHaYeHHsIM.
[punag He NpU3HaYeHo Ans NPOMMCIIOBOTO
BUKOPUCTaHHS.

He BukopwcToByiiTe Jioro Ha Bynuwj. OBepiraif-
Te W0ro Bif CNEKM, MPSIMOr0 COHSHHOTO OMpPOMi-
HIOBaHHS, BOIIOMM (B XOAHOMY paai He onyckaii-
Te Yy pianHy) Ta rocTpux KyTiB. He kopucTyiTecs
npunagoM 3 BONOrMMI pykamu. AKLLO npunag
3BOJIOKMBCSA ab0 3MOKPIB, HEBIAKITAAHO BUTSI-
HITb LUTENCENbHY BUMKY.

¢ BuMKHiTb Npunag Ta 000B’A3K0BO BUATSIMHITL
BUITKY 3 LUTENCENbHOI PO3ETKM (TAMHITh 3a LUTe-
Kep, He 3a kaberb), KONn He KOPUCTYETECH NpU-
nagom, abo MOHTYETe KOMMIEKTYtoMI AeTar,
abo nig vac umieHHst abo npu fedbekTax.

* He excnnyaryiite npunag 6e3 ornsay. O6o-
BS3KOBO BUMKHITb MpWnag, Komv BY NOKWAaeTe
NPUMILLEHHS. BUTSAHITL LUTENCenbHy BUIKY 3
LUTENCENbHOI PO3ETKN.

* [Mpunag Ta kabenb X1BMEHHS CNig PEryNSpHO
0BCTEXNTM Ha 03HAKM MOLLKOKEHb. [pu BUsIB-
TNEHH MOLUKOKEHb NPMagoM 3aB0POHEHO Ko-
pUCTYBATMCb.

* He pemoHTyiiTe npunag cami, ane 3BepHIThCS
[0 aBTOPM30BaHOTO (haxiBug. [11s1 3anobiraHHst
3arpo3i NOLLKOKEHMIA kabenb XVBMEHHS chif
3aMiHWTI Ha EKBIBANIEHTHMIA BUKIHOYHO BUPOD-
HUKOM, ab0 HaLLOK CEPBICHOI Cryx6ot abo
iHLLIOIO KBanichiKoBaHOK 0COBOH.

+ KopucTyitecs BUKMIOYHO OpyriHansHUMIA KOMI-
NeKTyBanbHUMMW AETansmu.

* 3BepHiTb yBary Ha HacTynHi “CnevjanbHi Bka-
3iBkY LWoa0 be3nekn”.

CumBonu B Uil iHCTpYKLii 3 ekcnnyaTavii
Baxrvei Bkasieku Ans Bavuoi 6eaneku cnewjjank-
HO BigMiueHi. [ins 3anobiraHHs HeLLacHUX BUNag-
KiB Ta NOLLKOZKEeHb Npurady 060B'S3K0BO MPUTPY-
MYWTECh LiUX BKa3iBOK.

/N MONEPEMKEHHS.

[Tonepemkye npo 3arpoav ans Balloro 300poB's
Ta BKa3ye Ha MOXIMBI PU3NKVN TPABM.

/\ YBATA.
Bkasye Ha MOXMBI 3arpo3ut 1S npunagy abo
iHLLVMX MpeaMETIB.

i MPUMITKA.
Buainse nigxasku Ta iHhopmaLyto 45 Bac.

[LiTv Ta HemiyHi ocobu

« [Ins Be3neku CBOIX AiTel He 3anuwiaiTe ao-
CTYMHUMW NaKyBarbHi MaTepianyt (MNacTuKoB
MaKeTW, KApTOHHI KOPODKM, NEHOMMACT TOLLO).

/\ TTONEPEMKEHHSA!
He no3BonsiTe Manum AiTsim rpatuch i3
nnvBkoio. IcHye 3arposa 3agyxu!

YKPAIHCBKA
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* Llen npunag He npusHadeHmin 4ns BUKOpUCTaH-
HS H0bMM (BKITHOYAKOUM LiTer) 3 0OMEXEeHUMM
hianyHAMK, YyTTEBMMM 26O PO3YMOBMMM 3L-
BHOCTSMY, HEIOCTATHIM 10CBiAOM Ta/abo 3Ha-
HHSIMMW — KpIM BUNaZKIB, KOMW 32 HAMK [OMMst-
[Jae BignosiganbHa 3a ix 6eaneky ocoba abo
BOHM OTPVMAnK BKasiBK LLOLO BAKOPUCTAHHS
npunagy.

+ [liTAm He 403BONEHO rPaTUCh 3 LM MPUaaoM.
MoTpibeH fornsg 3a HAMK.

CneuianbHa iHCTPYKLia 3 6e3neku
ANA LbOro enekTponpunagy

Ha npumcTpoi € onucaHi Hukye 3Haukm 3 nonepes-
XEHHSMM YK iHopMaLlieto.

NMONEPEMKEHHA. Mapsya noBepxHs!
Hebe3neka oTpumaHHs onikis!
Mig yac poboTy 30BHILLHS MOBEPXHS MPUCTPOIO
MOXE CUITEHO HarpiBaTucs.
TpumaiiTe NpUCTpIlt NnLLE 33 TEpMOCTAT YK
PYYKAA.

/\ NONEPEMXEHHS. YpaxeHHs
€NIeKTPUYHNM CTpyMOMm!

MosepxHs CERAN®: 1106 yHUKHYTI ypakeHHs

€EKTPUYHIM CTPYMOM, BUMKHITL MPUCTPIl,

SIKLLO 110r0 NOBEPXHS! NOLUKOKEHA.

/\ YBATA. He6e3neka noxexi!

Y pasi neperpisaHHs onist i X1p MOXyTb
3aropituch. 3abesneyte HanexHy BicTaHb
(30 cwm) Big nerkosatMICTUX MPEAMETIB,
Hanpuknag Me6riB, 3aHaBiCOK TOLLIO.

+ CraBTe NpuCTpiil Ha piBHY BOO- | TEPMOCTIlKY
MOBEPXHIO.

* Y 3B8'A3Ky 3 NigBULLEHHAM TemnepaTtypy i Buna-
pamm He CTaBTe NPUCTPIN Y Lagky.

* He nepecygaitte npucTpiiA, Konv BiH NpaLjtoe.

+  CrigkyiTe, o6 kabenb XVBNEHHS He TopKaB-
CS1 rapsiumX YacTVH MPUCTPOLO Mif, Yac Aoro po-
Botw.

* He TopKaiiTecs rapaumx 4acTuH NPUCTPOIO.

* He ynpaBnsire npucTpoem 3a JOMOMOroH0 30-
BHILLHBOTO TaliMepa abo OKpeMOoi CMCTEMM ANC-
TaHLHOTO KepyBaHHS.

BukopucTaHHS 3a NpU3HAYeHHAM

MpuCTpii NPM3HAYEHO ANS NPUrOTYBaHHS CTPaB
Bapbekio Booma.

[TpUCTPil NPU3HAYEHO NS KOPUCTYBAHHS Y Npu-
BaTHWX NOMELLKaHHSIX TOLLO. [pucTpil cnig BIKo-
PUCTOBYBATM TaK, SIK OMCAHO B LILOMY NOCIOHUKY
KopucTyBaya. He BUKOPUCTOBYWTE NPUCTpIit ANs
iHLLIOT METW.

BukopucTaHHs NpUCTPOIO 3 IHLLIOK METOI0 He ne-
penbayeHo i Moe MPU3BECTU O NOLUKOMKEHHS
MPVCTPOIO YK TPABMYBAHHS KOPUCTyBaua.

BupoBHuK He Hece BignoBiAanbHOCTi 3@ NOLLIKO-
[OKEHHS1, CNIPUYMHEHI HENPABUIbHAM KOPUCTYBaH-
HsIM.

Onuc yacTuH

TNotok ans 36opy *wpy

Pyukm

[HaukaTop

Tepmocrar

Mo3Hayka NOTOYHOTO HanaLUTyBaHHS
TepMocTara

6 MosepxHs CERAN® (nosepxHs Gapbekio)

[S2 I SN SURN |G I

Yactunu, siki goparotbes

1 HacrtinbHuii rpunb
1 NoTok ans 36opy xupy
1 [lepes’sHa nonatka

PO3HaKOByBaHHH NPUCTPOLO

¢ BuiMiTb NpUCTpit 3 yNakoBKu.

* BuiimiTb yBECH NaKyBanbHUiA MaTepian, Hanpu-
Knag nniBKy, HaNoBHIOBaY, (PIKCATOPM | KAPTOH.

¢ YNEBHITLCA, LLO HAsIBHI YCi YaCTUHU.

i MPUMITKA.

Ha npucTpoi MoxyTb HakonuumTUCs

3aMnLLKI BUPOBHNYOrO MPOLIECY UM MITIHOKA.
PekomeHa0BaHO MOYMCTITM NPUCTPI BIANOBIAHO
[0 po3ainy “YuieHHs”.



IHCTPYKLis 3 3aCTOCYBaHHSA

/\ YBATA. YHuKalTe NOLWKOMKEHHSA

noeepxHi CERAN®!

BukopucToByiiTe niLLe AepeB’sHY Yu

Te(rIoHOBY foNaTky.

He 3acTocoByiiTe [0 NOBEPXHi rpurs rocTpi

npeameTy (Hanpuknag, Hoxi, BUAEIKM).

* He BuKopuCTOBY#TE NNacTMacoBe npunaaas.
BoHo Moxe posnnaBnTucs.

* He cTaBTe i He nepecyBaiTe KacTpysi Yy iHLLi

emHocTi no nosepxHi CERAN®. HexTyBaHHs!

Lji€to BUMOTOt0 MOXE MPM3BECTY [0 MOLPAMMH.

YHuKaliTe NpuroTyBaHHs Ha rpuni Takux

MPOAYKTIB: LIKPY, CAPOMY, MOOKa, BaHaHiB,

MOMIZOPOBOrO KETUYMYy Y iHLLKX COYCiB

Ans 6apbekio. BOHM MOXyTb MpUropiTy i

ix Baxko ycyHyTu. MIOKA3KA. Akwo oguH

i3 BULLe3rafaHux MPOAYKTIB MpucTaHe A0

MOBEPXHi rPUIIS, HEraHO YCyHbTE MOro

nonatkoto. He YekaiTe, Nokv NpucTpin

OXOITOHe.

+ [OTyiTe NPOAYKTM NPOCTO Ha NOBEPXHi rpurs
CERAN® (6).

* SAkwo notpibHo 3acTocysaTty onito, bepitb
onito, sika NpuaaTHa 0 BUCOKIX TeMnepatyp,
HanpuKnaz COHALLHWKOBY. He BUKOpPUCTOBYITE
OIMBKOBY Oit0 UM MACO, OCKINbKM BOHM
MOYMHAITb AUMITI HaBITb 32 HU3BKOI
TEMMepaTypu.

+ [OTyiTe CTpaBW MOCIZOBHO. YCyHbTE 3aMMLLKN
MPOAYKTIB, OO YHUKHYTY 3MiLLlyBaHHS! CMaKiB
i3 HACTyNHOO CTPaBot. OBepexHO NepemicTiTb
3anu1LLKW NPOAYKTIB NIONaTKOK Y NOTOK AN
360py xupy.

YBiIMKHEHHSA/BUMKHEHHA

+ [Ins ynpaBniHHs NPUCTPOEM BUKOPUCTOBYITE
Tepmocrar (4).

+ JliBopyu Big TepMocTata € nosHauka (5), sika
rnokasye Aoro NOTOYHE HanaLLTyBaHHS.

* ﬂKLLl'O HaBMPOTU NO3HAYKN

BCTAHOBUTH CTpiJ'le,

MPUCTPIl BAMKHETLCS

(OMBITHCS MAnIOHOK).

MNin’enHaHHA po enekTpomepexi

1. TMepesipTe, Yn X1BNEHHS MepPeXi Bignosigae
XapaKTepucTUKaM MPUCTPOHD. TEXHIYHI
XapaKTepUCTUKV 3a3HadeHi Ha Haninuj.

2. TepesipTe, 41 NPUCTPIN BUMKHEHO.
3. TMigkntoyitb Kabenb XVUBMEHHS A0 HaNeXHUM

YMHOM BCTAHOBIEHO | 3a3eMNEHOT PO3ETKN
230B,50Tw.

Ekcnnyarauis

1. Mpukpinitb NoTok Ans 36opy xwmpy (1) 33agy
HaCTINLHOTO rPUAS.

2. [NoBepHiTb TEpMOCTaT 3a FOAMHHUKOBOIO
CTPINKOH Yy NOTPiOHe NonoxeHHs. [MBiTbCA
TabnmLo HXYe.

HanawtyBaHHa | [porpama

LO [igirpiBaHHs

2 [igirpiBaHHs

B [TpuroTyBaHHs

4 [MpuroTyBaHHs Ha
MarioMy BOTHi

5 3anikaHHs

6 [punb

HI [purb

i MPUMITKA.

Konu npucTpiit HarpiBaeTses, 3aCBiHyEThCSA
inaukatop. Iig yac poboTi MPUCTPOIO
iHOMKATOP BMUKAETHCS | BUMMKAETHCS.

Lle HopmarbHo i Bkasye Ha Te, Lo
TEMMepaTypa perymoeTbes i MLTPUMYETLCS
TEPMOCTATUYHO.

3. Totyiite cTpaBy, sik Ha Oyab-sKOMY iHLLOMY
rpuni.

3akiH4yeHHs po6oTy

1. oBepHiTb TepMOCTaT, LLOG BAMKHYTH
MPUCTPIA.

2. Big'egHaiite npucTpin Big MepeXi.

3. Binpasy nicns 3akiH4eHHs BUKOPUCTaHHS!
MPUCTPOIO NOYNUCTBTE MOTO.
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YuwieHHs

/\ TIONEPEMKEHHS.

+ [lepe TM SK YICTUTI MPUCTPINA, Bif'eaHalTe
00 Bifi MEPEXi XKNBMEHHS.

* He 3aHyptoiite npuctpiin y Bogy! Lle moxe
NPU3BECTY [0 YPaXKEHHS ENEKTPUYHIAM
CTPyMOM abo NOXexi.

/\ YBATA.

¢ He BukopuCTOBYIATE APOTSHY LLTKY b0
abpaavBHi 3ac00M NS YNLLEHHS.

* He BukopucTOByiTE arpecBHi abo abpasvBHi
3acobu Ans YNLLEHHS.

MosepxHa CERAN®

*YCyHbTE 3anuLLKM iXi 3a JOMOMOrOH TonaTku,
MOKI MPUCTPINA LLE TenmnuiA.

¢ FAKLWO 3anMLLKM NPOAYKTIB BUCOXIMA |
3aTBEPAINK, BUKOHAIATE OMMCaHi HKYe aii.

1. 3MOuiTb MOBEPXHIO rYOKOH.

2. HarpiitTe rpunb ynpomoBX KirlbkoX XBUIH Y
pexumi HI.

3. YcyHbTe 3anuLLIK1 NMpOLYKTIB Y NIOTOK ANs
360opy Xupy, K ONMCaHO BULLE.

4. ToBepHiTb TepMOCTAT, LLOG BAMKHYTH
MPUCTPIA.

5. Big'epHalite npucTpii Big Mepexi.

* Mwitte nosepxHio CERAN® M'SiKot0 raH4ipKoto,
3rierka 3vio4eHoI0 Y BOZi, | peTemnbHO NpoTpiTh
HaCyXo M'SKOK FaHUYipKOLO.

+ 3acobu unLLeHHs Ans noBepxHi CERAN®
MOXHa npradaTin y MiCLIEBOMY MaraayHi.

Notok ans 36opy *upy

* BuiimiTb noTok Ans 360py Xupy i3 NpUCTPOLO.
BukuHbTE yBECH 110M0 BMICT.

+ [MomwuitTe NOTOK 1151 360pY KUpY Y TENNii
MUTbHIiA BOf.

* 3HOBY NMPVIKPINITb MOTOK O rPWAs, MonepeaHL0
110ro BUCYLLIMBLLM.
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Kopnyc
* YucTbTe Kopryc MiCns KOPUCTYBaHHS 3rerka
BOJIOrOH0 FaHuipKoto.

36epiraHHs

* Binknapaitte npucTpiit Ha 36epiraHHs, Konu BiH
YNCTWIA | BUACTMI.

* Y pasi TpBanoro HEBUKOPUCTAHHS
peKoMeHoBaHo 36epirati NpuUCTpin B
OpUriHarbHIN yrakoBLy.

+ 3aBxau 30epiraiTe NpUCTpIl No3a 30HOK
LOCSBKHOCTI AiTei y cyxomy, fobpe
NPOBITPHOBAHOMY MiCL.

/\ YBATA. Puauk nonomku!

Mam'siTaiiTe, Lo noepxHio CERAN® MOXyTb
MOLLKOAWTM Baxki NpeameTn abo npeameTy, ski
nafatoTb.

YcyHeHHA HecnpaBHOCTeN
MpucTpin He npautoe

Moxrnusa npuduHa.
[Tp1CTPIl He NiOKMIOYEHO A0 MEPEXi KUBIEHHS.

YeyHeHHs.

+ [lepesipTe po3eTKy 3a AOMOMOOH0 IHLLIOIO
MPUCTPOIO.

¢ HanexHum Y1HOM BCTaBTE LUTEMNCENb Y
PO3ETKY.

+ [epeBipTe 3aM0BKHMK.

Moxnusa npuduHa.
[MpnCTpil HecnpaBHUA.

YeyHeHHs.
* 3BepHiTLCS B CEPBICHUN LieHTP abo Ao
cnevianicta.

TexHiyHi napameTpu

MOLETIB: covvocvecveereeeeeeeeeses e PC-TG 1017
lNopaya XMBMEHHS: ................ 220-240 B, 50/60 'y
CROKVUBAHHS €HEPTIT: ...vooveveeereeeeeeereeeens 1200 Br
oo = D o R I
Bara HETTO:......cveveeeeeeeeee e npubn. 4,0 kr

TexHiuHi XxapaKTepuUCTV KA MOXYTb BYTI 3MiHEHi!



Llen npucTpiit cepTudhikoBaHO BignoBiaHO

[0 fitoynx Hopm PE, Hanpuknag Hopm
€MEKTPOMArHITHOI CyMICHOCTI i HU3bKOT Hanpyry,
i CKOHCTPYMOBAHO BIANOBIAHO [0 OCTAHHIX
XapaKTepUCTHK i3 TEXHikM 6e3nexu.

Peuentu
KpeBeTku Ha poxHi Ha rpuni

IHrpepieHTM Ha 4 KpeBeTku, OumLLEHi,

1 nopuito: BapeHi
4 [LmaTku GekoHy
1 Manpuka
1 Linbyns
MpurotyBaHHA

BwvpaaniTb HaciHHS 3 NepLo | po3pixXTe MOro Ha
8 YacTuH; poapixTe LMDYNMIO Ha YETBEPTUHKM |
BIOINITb KiNbka LUMATKiB L6y,

3aropHiTb KpeBeTKM y OEKOH i HATATHITL Ha POXEH,
yeprytoum 3 Lubyneto i nepuem. Mpurotyiite
CTpaBy Ha HaCTILHOMY rpuni.

Yac rotyBaHHs: 20 xB.

M’sicHi kynbku no-asiiicbkomy

IHrpegienTu 500  PybneHoro m'sca
Ha 4 nopuii: 1 Anue
1 Bynouka, yepctea

50r  Cesamy, unLLeHoro
1 ¢ct. . Onii (ce3amoBoi onii)
1 LinbynuHa, LpibHo

HapisaHa

YV Yini, yepsoHoro,
Hapi3aHoro Ha TOHK
CMYXKM

1 YacHuk, nozpibHeHui

1 LLImaTok imBupy,
pO3MIpY ropixa niLLHK,
nogpibHeHoro

1cr.n. Tipuny

1cr. n. Coycy necro (i
Basunikom)

IHrpegieHT1 2 cT. n. TleTpyLuki, nogpibHEHOT
Ha 4 nopulii: Cinb
IMepeLp
MyckaTHui ropix
[TopoLLIoK nanpuky,
ConoaKoi
Tabacko o cMaky
[MaHipysaribHi cyxapi 4o
cMaky
3cr.n. Onii

MpuroTyBaHHA

HamouiTb Gynouky y Bogi. MincmaxTe cesam Ha
ckoBOpiALi 6e3 nogaBaHHs ofii 4O 30110TUCTO-
KOPWYHEBOTO KOMbOPY.

3wiLLanTe M'co 3 sLem, BynoyKoto (monepeaHLo
peTenbHO BYaBiTh i3 HET BOAy), ce3aMoM,
CE3aMOBOI0 Oriet0, LMByNero, YaCHKOM, iMBMpOM,
METPYLLKOK, CMY>XXKaMK uiri, ripumLielo, necTo i
npunpaBamu; AogaiTe cinb i nepew. [lo M'saca
cnig noaaTv Tpoxy BinbLue cnevii, Hx 3BU4aitHo,
OCKirbKv Mig Yac NpUroTyBaHHs CrieLii BTpayaioTb
roctpoTy. [logaiTe naHipyBanbHi Cyxapi, SKLO
M'SICHa CyMiLLl He MinuTLCS. 3p0BiTh M'ACHI

Kyrbku, 06EPEXHO MiACMaxTe, AOAABLUM TPILLK
onii, 3 06ox 60kiB Ha rpuni, a ToAi NpoCcMaxTe
peTenbHiLLe.

Yac rotyBaHHs: 30 xB.

Nococb Ha poxHi

IurpepienTn 400 r ®ine nococs

Ha 4 nopuji: 3cT.f. JTUMOHHOTO CoKy <
4er.n. Onii (onvekosoi onii) =]
1cr.n. Tipunui cinb i nepeup =
1 MariHevyb Gasuniky =
1 MariHeub YebpeLito
16 [Momigopis yepi
4 3eneHi ubynuHu
1 3yBumK YacHmky
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MpuroTyBaHHs:

[MomwuitTe dhine Nococs, BUCYLLITH | pO3piKTe Ha
HEBEMNMYKi LLIMATKM. 3MiLLaiTe MMMOHHMIA Cik

i3 OIMBKOBOIO OMiEt0, A0LANTE MPYMLIKO, Cirb i
nepeLpb 40 cMaky. [loaaiite noapibHeHi Tpasm i
3amMapuHyiiTe nococh Ha 30 XBUAKH.

[NomuirTe NOMIgopK, NOYUCTLTE i HapiXTE

HaBnin ubynio. HacagiTs puby Ha 8 poxHis,
YEprytoum 3 NPUroTOBNEHUMU iHrpedieHTamu, i
nonuiiTe MapuHagom (ocobnveo oBoui). MoTyiTe
NPUONIN3HO 12 XBUMWH Ha rPWNi; PErymnsipHo
nepeBepTainTe.

Yac rotyBaHHs: 30 xB.
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Peuentsl

O6Lwme ykasaHWA No TeXHUKe
6e3onacHocTy

lepeq Havanom akcnnyatauym npubopa BHIMa-

TENbHO MPOYMTAITE NpUaraemyto UHCTPYKLMO

M0 AKCTINyaTaLmu 1 COXpaHUTE ee B HAZEXHOM

MeCTe, BMECTE C rapaHTUIHbIM TarloHOM, Kacco-

BbIM YEKOM W, 1O BO3MOXHOCTM, KAPTOHHOMN KO-

poBKOW ¢ ynakoBOYHbIM MaTtepuarniom. Ecrv gae-

Te KoMy-n1bo nononb3oBaTLCst NpubopoM, 0bsi3a-

TENbHO faiiTe Bnpugady AaHHYH0 MHCTPYKLMIO MO

aKcryaTaLmm.

* [Monb3yiiTecs NPBOPOM TONBKO YacTHbLIM 0B-
pa3oM 1 Mo HasHaueHwto. Mpubop He npenHa-
3HaueH A1 KOMMEPYECKOTO UCMONb30BaHMS.
He nonb3yiiteck Npubopom nog OTKPbITHIM He-
©om. MpenoxpaHsiiTe Npudop OT Xapbl, Npsi-
MbIX COMHEYHBIX NyYel, BMAXHOCTY (HU B KOEM
Cryyae He norpyxaite €ro B BOLY) W yAapoB
06 ocTpble yrmbl. He npukacaiitecs k npubopy
BraxHbIMM pykamu. Ecrniv npubop yenaxHmncs
UMM HAMOK, TYT XE BbIHBTE BUMKY 113 PO3ETKY.

+ [ocne akcnnyaTauuy, MOHTaXeE NpUHAZNEX-
HOCTE, YMCTKe UNK NMonoMKe Npubopa Bceraa
BbIHVUMAWATE BINKY 13 PO3ETKM (TRHIUTE 3a BT
Ky, a He 3a kaberb).

* He ocraBnsiTe BKMIOYEHHbIE SNEKTPONPUGOpSI
6e3 npucMoTpa. Bbixoas 13 nomeLLeHs Beer-
[Ja BblkrtovaiTe nprubop. BeiHbTe LTekep 13
PO3ETKM.

+ [pnbop 1 kabenb CeTeBOrO NUTaHNS HEoBbXo-
[MMO perynsipHo 0bcrenoBarh Ha Hanu4me
cnenos nospexaenus. Mpn oBHapyxeHum no-
BPEXOEHWs Monb3oBaThCs NpBopom 3anpe-
LsieTcs.

*Hw B Koem cnyyae He pemoHTUpYITe Npnbop
CaMOCTOSTENBHO, & 0bpaLLaNTEeCh B TaKOM
Cry4ae 3a MOMOLLBIO K CreLmanicTy, meto-
LLemy COOTBETCTBYHOLLWI Jomyck. 13 coobpa-
KeHi 6e30MacHOCTH, 3aMeHa CETEBOrO LLHY-
pa Ha PaBHO3HAYHbIN AOMYCKAETCS TOMBKO Ye-
pe3 3aBOAV3TOTOBUTENb, HalLLly CEPBUCHYIO Ma-
CTEPCKYH 1N COOTBETCTBYHOLLENO KBanMuLy-
POBAHHOIO crieLpanmceTa.

* Mcnonb3yiiTe TONbKO OpUrMHaNbHbIE 3an4acTy.

+ [MoxanyicTa, cobniopainTe HkecneayroLme
“CneupanbHble YkasaHust Mo TEXHUKe
BesonacHocTu”.

CumBoOnbI NPUMEHSIEMbIE B JAHHOM PYKOBOA-
CTBe nonb3oBarens

BaxHble pekomeHaaLmum ans obecnevenus sallen
BesonacHocTh 0603Ha4eHbI o ocobeHHomy. Obs-
3aTenbHO CreayiTe 3TUM pekoMeHAALMAM, YTo-
Obl NPeoTBPaTUTL HECHACTHbIN CRyYalt Unu no-
NIOMKY U3AEenus:

A\ MPEQYNPEXAEHUE:
MpenynpexaaeT 06 ONacHOCTY NS 300POBbA 1
BO3MOXHOM PUCKE MONy4EeHNs TPABMb.

/\ BHUMAHUE:
YKa3blBaeT Ha BO3MOXHYH OMacHOCTb 71 13-
[IeNASI M APYTVIX OKPYXKAKOLLVX MPEaMETOB.

i MPUMEYAHUA:
[aeT coBeThbI M MHGOpMALHO.
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[etv n nuua HyxparoLmecs B NPUCMOTpe

* /13 coobpaxeHuit 6e30nacHOCTL 151 AETeN He
OCTaBnANTe NexXartb YNakoBKy (NnacTukoBble
MELLIKW, KapTOH, NeHoNNacT v T.4.) 6e3 npucmo-
Tpa.

/N NPEAYNPEXOEHUE!
He nossonsiite feTsm urpathb ¢ NOAMaTune-
HOBOW MneHKoi. OnacHOCTb yayLwbs!

+ 3T0T NpMOOp He NpeaHa3HaYeH Ans nornb3oBa-
HWS NLamu (BKIYas AETEN) C OrpaHNIeHHbI-
MM (OU3MHECKMMM, CEHCOPHBIMI MW YMCTBEH-
HbIMW CIOCOBHOCTAMM UNK IULLAMK, He UMEto-
LMK OMbITa MM HEOBXOAUMbIX 3HaHWIA. c-
KIYEeHIe COCTABNISIOT CMyyal, KOrAa OHM Ha-
XOZSATCS MOA MPYCMOTPOM NULIA, OTBETCTBEH-
HOro 3a X Be30MacHOCTb, UMK KOrAa OT 3TO0-
ro NM1La NomyyeHbl ykasaHus No Nornb30BaHMK
npubopom.

+ Heobxoaumo npucMatpuBaTh 3a AeTbMM, YTO-
Obl y6eauTbCS B TOM, YTO OHY HE UTPatoT ¢
npubopom.

OcoOble ykazaHus no TexHuke 6e30-
NacHOCTYW ANs AaHHOro YCTPOMCTBA

Ha nafenm MoXHO yBULETb CeayHOLLYIO MNKTO-

rpaMMy C NpeynpeXaeHUIMA U MHGopMaLneN:
NPEQYNPEXOEHUE: INopsvas
noBepxHocTb! OnacHocTL oxoral

Bo Bpemst paboTbl Temnepartypa AOCTYMHbIX

MOBEPXHOCTEN MOXET ObITb 04EHb BbICOKOM.

YCTPOIACTBO MOXHO BpaTh TOMBKO 33 PyuKW UNK

TepmocTar.

/\ MPEOYNPEXOEHUE: OnacHocTs yaapa
3reKTPOTOKOM!

MosepxHocTs CERAN®: uToBbI M3bexats

MOPAXEHNS ANEKTPOTOKOM, BbIKIIOUMTE

YCTPOWCTBO, ECIM €0 MOBEPXHOCTH NOBPEXAEHA

UM IMEET TPELLHY.
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/\ BHUMAHME: OnacHocTb noxapa!
Macro 1 xvp MoryT 3aropeTbest

npy neperpesaqum. Cobntoaante
[ocTatoyHoe pacctostue (30 cm) 4o nerko
BOCTAMEHSIHOLLMXCS MPEAMETOB, TaKuX Kak
Meberb, LTOpbI U T.M.

+ [loctaBbTe YCTPOUCTBO Ha POBHYHO, BOAOHE-
MPOHMLIAEMYHO 1 3KapOMPOYHYH MOBEPXHOCTb.

* 13-3a NOAHMMAIOLLLEroCs apa W UCrapeHuil He
CTaBbTe YCTPOWUCTBO MOA CTEHHbIM LUKAGOM.

* He nepemeLwaiite yCTpOACTBO BO BpeMmst pabo-
Thl.

* YbeonTech, YTO LHYP ANEKTPONUTaHUS He Ka-
CaeTCs HarpeTbIX MOBEPXHOCTEN YCTPOMCTBA
BO Bpemsi €ro paboTbl.

* He npukacaiTech K HarpeTbIM YacTam yCTpou-
cTBa.

* He ynpasnsiTe yCTPOCTBOM C MOMOLLbHO
BHELLIHEro TailMepa Uru OTAESbHOM CUCTEMB
AVCTaHLMOHHOTO YNpaBneHus.

HasHauyeHune

YCTPOACTBO NpeaHasHa4eHo 151 NPUroTOBMEHNS!
Bapbekto BHYTpU MOMELLIEHNS.

OHo Npe/iHa3HaYEHO [ UCTIONb30BaHMS B [10-
MaLLHWX 1V MOZOGHBIX YCHOBUSIX. YCTPOICTBO
MOXHO 1CMONb30BaTb TOMbKO Tak, Kak On1caHo B
[aHHOM PYKOBOZCTBE Nonb3oBatens. He 1cnons-
3yliTe AaHHOE YCTPOICTBO B Kakux-nbo [pyrux
Lensix.

Tio6oe [Opyroe ncnonb3oBaHne CHUTaETCA UC-
NOJNb30BaHMEM HE MO Ha3Ha4YEeHUI0, M MOXET MNpK-
BECTU K Nop4e nmyLLlecTsa UIn TpaBme.

[poM3BOAMTENb HE HECET HUKAKO OTBETCTBEHHO-
CTI 3a yLiepb, BOSHWKLLMI 13-3a HENPaBUIbHOTO
1CONb30BaHNS YCTPOIACTBA.



Onu1caHue KOMNOHEHTOB

MonpoH ans cbopa xupa

Pyukm

Jlamnouka nHamkaTopa

Tepmoctat

MapkupoBKa Ans HaCTpoMkW TepmocTaTa
MosepxHocts CERAN® (noepxHOCTb
Bapbekio)

oSO Ok WD -

Komnnekr

1 HacTonbHbIif rpunb
1 MonaoH ans cbopa xwpa
1 [epessHHas nonatka

PacnakoBka ycTponcTBa

* [A3BnexkuTe yCTPOICTBO 13 KOpOOKY.

¢ YpanuTe BCe yNakoBOYHbIE MaTepuarnbl, Takue
KaK MonMaTUNEeHoBas NieHKa, MaTtepuan Ha-
MONHUTENS, KABENbHbIE CTSHKKM 11 KOPODKU.

* YBeauTech, 4TO COOEPXKVMMOE YNaKoBKM BKITHO-
YaeT BCe KOMMOHEHTBI.

i MPUMEYAHUA:

Ha ycTpolicTae BCe elLe MOryT 0cTaBaThCs
MenKI1e YacTuLib! 1 Mblrb, OCTaBLLMECS MOCTe
NPOW3BOACTBEHHOIO MpoLiecca. PekomeHayetcs
MOYMCTUTB YCTPOICTBO, KaK OMMCAHO B pasaiene
“Yucrka”.

WUHcTpyKumm

/\ BHAMAHUE: WU3beraiiTe noBpexaeHuit
noeepxHocT CERAN®!

* lcnonb3yiTe TONbKO AepeBAHHYHO UMk Tedd-
TIOHOBYIO NONaTKy.

¢ He ncnonb3yiite 3a0CTpeHHbIE MPEaMETHI
(TaKue Kak HOX Unv BIATIKV) Ha MOBEPXHOCTY
rpuns.

* He ncnonbayiite NnactikoByto nocyay, Tak
Kak OHa MOXET pacrnnaBuTLCS.

¢ He cTaBbTe W He caBuraiiTe KOTENKU Ui
kakve-mbo eMKOCTI Ha MOBEPXHOCTb
CERAN®. 370 MOXeT NP1BECTY K MOSBIEHIIO
LiapanyH Ha MoBEPXHOCTM.

/\ BHUMAHUE: U3Geraiite noBpexaeHui

noBepxHocT CERAN®!

* Bo Bpems apKu NpOLyKTOB Ha rpure cTa-
paiiTech n3berarb Takux MHTPEAMEHTOB Kak
caxap, C/por, MOSoKo, GaHaHbl, TOMaTHbIi
KeT4yn v apyrve coycbl Ans 6apbekto. OHu
MOTYT NPUrOPETb W MX MOTOM TPYAHO YAa-
nutb. COBET: ecnv 0AuH 13 BbILLEYNOMSHY-
TbIX MHTPEAVEHTOB NPUrOPEN Ha NOBEPXHO-
CTV pUns, Cpasy e yLanuTe ero fonarkom.
He xauTe noka yCTpoicTBO OCTHIHET.

+ XapbTe nuLLy NpsiMO Ha NOBEPXHOCTM
CERAN® (6).

+ Ecnm HyxxHO ncnonb3oBaTth Macro, ybeautech,
4TO OHO BbIEPXKVBAET BbICOKVE TEMMEPATY-
pbl, KaK Hanpumep NoACconHeyHoe Macno. He
MCTIONb3YITE CIIMBOYHOE MM ONMBKOBOE Mac-
110, TaK KaK OHW HAUMHAIOT AbIMUTLCS eLLe NpK
HU3KMX TEMNEepaTypax.

+ [oToBbTE NULLLY B N1t0GOI Xenaemoi nocneso-
BaTeNbHOCTW. YansiiTe OCTaTku MUY, YTODbI
VX MPUBKYC He Monagan Ha criegytoLuye npo-
pykTbl. OCTaTKM NULLM YOAnsinTe C MOMOLLbK
nionarku B MOAIOH Anst cbopa xupa.

BkntoyeHve/BbIknoueHNE

*YnpaBnsiTe yCTPOMCTBOM C NOMOLLbHO TEPMO-
crata (4).

+ JleBas yacTb TEpMOCTaTa — 3TO MapKMPOBKa
(5), NoKa3bIBaOLLAS TEKYLLYHO HACTPOWAKY Tep-

* YcTaHoBKa CTPErku Ha
MO3NLK0 MaPKMPOBKY

MocTaTa.

BbIKMKOYaET YCTPOACTBO

(CM. puCyHOK).

Mopkniouenune

1. YbeanTech, YTO aNeKTpOnuTaH1e COOTBET-
CTBYET CreLmdmkaLm yctporictaa. Creymdm-
KaLs HaneyaTaHa Ha STUKETKe.

2. YbeauTech, 4T YCTPONCTBO BhIKITHOYEHO.

3. TMopcoennHnTe LWHYP 3NeKTponnUTaHNs K
WCMPaBHOM 1 3a3eMIEHHON PO3ETKE,
230 B, ~ 50T,
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Pabora /\ BHUMAHME:

1. BcraBbTe noaaoH ans cbopa xupa (1) B 3a- *He nenonb3yiie MeTaninueckyto WeTky urm
[AHIOI0 NaHemb HAaCTOMBHOTO MPUNS. WHble aBpaaBHbIE KyXOHHbIE MPUHAAMEKHO-
2. [oBepHuTE TEPMOCTAT N0 YACOBOM CTPENKe CTN N5l O4MCTKA.
Ha ernaemyto OTMETKY. Cobniopaitte ykasa- * He V|C|'|0ﬂb3y|;1Te arpeccuBHbIe Unn aﬁpaSVlB-
HUS 13 CrieayHoLLen Tabnuub. Hbl€ HICTSILLE CPEACTBA.
Otmetka | HasHaueHue
LO PasorpeBaHue MosepxHocTb CERAN®
2 Pasorpesatie * YanuTe ocTaTki ULV AePeBSHHOIA NonaT-
3 Mponiapvaxe KOV, NOKa YCTPOIACTBO Tennoe.
4 MezneHHast Bapka +ECr ocTaTku NLLV BLICOXI 11 3aTBEpaeNA:
5 MNozxapuBaHme 1. TIpOTPHTE NOBEPXHOCTL MYBKOIA.
6 Tpunb 2. TporpeitTe HACTOMbHbIN PUITb B TEYEHME
al Mpnnb HECKOSTbKUX M HYT, C TEPMOCTATOM B MOJIO-
i MPUMEYAHUSA: xeHm HI.
WHaukaTopHas namnodka (3) saropaertcs, 3. YnanuTe ocTaTkv MWLM B NOAAOH Anst c60-
Kor[ia yCTPOMCTBA HauMHaEeT HarpeBaThCs. pa xvpa, kak BbINo OMMCaHO BbILLE.
OHa BKITO4aETCA M BbIKIKOYAETCS BO BPEMS 4. ToBepHuTe TEPMOCTAT, YTODbI BBIKIHOUUTH
paboTbl. TO HOpManbHOe SBMeHe, NoKa3b- YCTPOWACTBO.
BaloLLiee, YTO TeMrnepatypa yrpaensercs u 5. OtcoeaunHuTe YCTp0I7ICTBO OT CETU ANEKTPo-
NOALEPXMBAETCH TEPMOCTATOM. MnTaHNS.

+ Towmoitte nosepxHocts CERAN® ¢ nomotLipio
MSITKOM ryGKuM 1 HeGOMbLUIOTO KONMYeCTBa BOAbI,
Mocre YEro BbITPUTE HACYXO MSTKOW BETOLLBHO.

* Yuctawme cpeactsa Ans noBepxXHOCTEN
CERAN® MOXHO kynuTb B CyniepMapkeTe 1nm

3. [oTOBbTE MULLY TaK Xe, KaK W Ha ntobom py-
TOM rpurie.

OkoHuaHue paboTbI C YyCTPONCTBOM
1. ToBepHuTe TEpMOCTaT, YTOObI BbIKIIOUUTD

. YHVBEpCaMe.
YCTPOICTRO.
2. gT:VcI):,qMHMTe YCTPOWCTBO OT CETH AMEKTPOMA- [y oy i c6opa Kupa
3. Cpagy WICTUTE YCTPOVCTBO N0CTIE KAKAOTO UG- Visarieiarre u3 yCTPOVICTEA NOAIoH ANA cBopa
NOMb30BAHMS. Xvpa. YganuTe ero cogepxumoe.
* [Mounctute nogaoH Ans cbopa xupa B Tennon
y MbIMbHO BOAE.
UCTKa + Tlocre TOro, Kak NOAAOH CTAHET NOMHOCTbLIO
A\ TIPEAYNPEXOEHME: CYX1M, BCTaBbTE ero 06paTHO B HACTOMbHBIN
+  OtcoeaunHNTE YCTPOMCTBO OT CETU NUTAHMUS rpuiib.
nepes O4UCTKOM.
* He norpyxaiite ycTponcTBo B Bogy! 310 Mo- Kopnyc
KET MPUBECTY K NIOPAKEHIIO AMEKTPUHECKUM + Tlocre ucnonb30BaHwst YCTPOACTBA, NOYUCTUTE
TOKOM Wrvt Moxapy. €ro KOpnyc Crerka BraxHOM BETOLLLIO.
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XpaHeHue

¢ CraBbTe YCTPOICTBO Ha XpaHEHHe TOMbKO Mo-
Crie TOro, Kak OHO OCTbINO 1 BbINO NOYMLLEHO.

*  PexoMeHayeTcs XpaHnTb YCTPOCTBO B €0
OpUrVHaMbLHOM YMaKoBKe, ECTIM OHO HE WUCTMOMb-
3yeTCst NIUTENBHOE BPeMs..

+ Bcerga xpaHuTe yCTPOACTBO B CYXOM, XOPOLLO
BEHTUNMPYEMOM MeCTe, HELLOCTYNHOM Arst Ae-
Ten.

/\ BHUMAHUE: OnacHocTb noBpexaeHus!
MomHwTe, uTo noBepxHocTs CERAN® Moxet
ObITb MOBPEXAEHA TSHKEMbIMI UM MaaroLLYMK
npeameTamm.

YcTpaHeHue HemcnpaBHOCTEN
YcTpoiicTBO He paboTaeT

BosmoxHas npuyuHa:
YCTPOIMCTBO HE MOLKITIOYEHO K PO3ETKE.

[eticmsue:

+ [poBepbTe PO3ETKY C NOMOLLbIO APYroro
YCTpOMCTBa.

* [paBunbHO BCTaBbTE LUTENCENb B PO3ETKY.

+ [poBepbTe BbIKOYATEND

BosmoxHas npuduHa:
YCTPOMCTBO HEUCTPABHO.

[eticmsue:
+ OBpatuTech B HaLL CEPBUCHBIN LIEHTP UM K
crneuvanuery.

TexHunyeckue AaHHbIe

MOLEMB: ..o seeneees PC-TG 1017
ONEKTPOMUTAHME: ....cooeerrenee. 220-240 B, 50/60 Iy
[MoTpebnseMas MOLLHOCTD: .......v.cueeereenne. 1200 Bt
KIACC BALUNTB: cevvveereeereereeeeesseeeseesseeseeeseessneens I
BEC HETTO: oo npuMepHo 4,0 kr

13ameHeHns MOTyT BHOCUTbCA 0es npeaBapuTenb-
HOro yBeﬂOMﬂeHMﬂ!

[laHHOe yCTPONCTBO COOTBETCTBYET BCEM TEKY-
wym gupekTeam CE, TakuM Kak aneKkTpoMarHinT-
Hasi COBMECTUMOCTb 11 HU3KOE HanPSPKEHIE; OHO
MpOV3BEAEHO B COOTBETCTBUM C HOBEMLLMMM Mpa-
BUIaMM TEXHUKW 6€30MacHOCTH.

PeuenTbi
apeHble KpeBeTKU Ha Wwamnype

WHrpepnentbl 4 KPEBETKY, OUMLLEHHDIE,

pns 1 nopuwu: MPUrOTOBMEHHbIE
4 NoMTMKM BekoHa
1 cnagkvin nepe
1 nyK
MpuroToBnexue:

Ypanure u3 nepLa cemeHa v paspexsTe ero Ha 8
yacTei, nopexsTe Nyk Kybukamu, yoanure Bepx-
HWIA crioi nyka.

3aBepHMTe KPEBETKM B JTOMTUKN OekoHa 1 Haca-
ONTe UX Ha LWamnyp, Yepeaya KpeBETKN JTyKOM U
nepuem. 3a>|<apre 9TO Ha HACTOIbHOM rpunne.

Bpems xapku: 20 MuHyT

Asmnarckune dpukagensku
WHrpepgn- 5001 pybreHoe mMsico
eHTbI AnA 1 AL
4 nopumit: 1 Bynouka, YepcTBas
50r KYHXKYT, OUMLLEHHbI
1 CT. NIOXKKa Macro (KyHxyTHoe
Macro)
1 TNyK, TOHKO Hape3aHHbIM
YV nepeL, Ynnu, KpacHbIu,
Hape3aHHbI1 COMOMKOM
1 YeCHOK, Hape3aHHbIN
1 KyCOK umBups, pasme- <
POM MPUMEDHO C fec- %
HOW Opex, HapesaHHbIn
1vaitHas  ropuLa &
noxka
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Whrpeau- 1vaiHas  necto (6asvmnmk)
eHTbI ANA  NOXKa
4 nopumit: 2 vailHbix  NeTPyLLKa, Hape3aHHas
TIOXKN conb
nepey
MYCKaTHbI Opex
MOPOLLIOK Narnpuky,
cnagkast
Tabacko Mo BKycy
MaHNPOBOYHbIA CyXapy
3 CT. NIOXKA pacTUTemNbHOE Maco
MpurotoBnexue:

3amoumte Bynouky B Boae. [omxapbTe KyHXyT
B CkoBOpoAKe 6e3 Macna Tak, 4tobbl OH cTan
30M0TUCTO-KOPUYHEBBIM.

lMepemeLuaiite pybreHoe MSCO C SNALIOM, XOpo-
LU0 BbPKATOW BYOYKOIA, KyHKYTOM, KyHXYTHBIM
MacrioM, fyKOM, YECHOKOM, UMBUpEM, NETpyLL-
KOVA, COMOMKaMI1 YinK, TOPMLIEN, MECTO, a Takke
pobaBbTE NPSHOCTEN U CeLyi no BKycy. Msico
LOMKHO ObITb HEMHOTO 60nee NpsiHBIM, TaK Kak
CMeLymM MOTEPSIKOT YaCTb CBOEH OCTPOTHI BO Bpe-
M1 kapku. [Jo6aBbTe HEMHOIO MaHMPOBOYHBIX CYy-
Xapeii, eCnin MsicHasi Macca HeJOCTaToOuHO TBEpP-
pas. Ccpopmupyiite BonbLume Uk MeHbLLVE ppu-
Kaziernbku, MpykapbTe UX HEMHOTO C 0beux CTo-
POH Ha rpure ¢ HeBOMbLLMM KONMYECTBOM Macna,
rocre Yero npoxapbTe UX OCHOBATENBHO.

Bpems xapku: 30 MuHyT

Nococb Ha wamnype

WHrpepn- 400T thure nococs
eHTbI ANA 3 CT. NIOXKa MMOHHBIN COK
4 nopumit: 4 cr. noxka Macno (onvBKOBOE Mac-

o)

1yvaitHas  ropumua

noxka COMb ¥ ropumLa

1 BeTO4Ka basunmka

1 BETOYKA TUMbSIHA

16 noMUZ0PbI Yeppu

4 3eneHbIN NyK

1 3yboK YecHoka
MpuroToBneHue:

[NomoitTe chure 110cocs, BbITPUTE HACYX0 1 No-
PEXbTE Ha KyCOUKM Pa3MEPOM B «OAMH OTKYC».
CmeLLainTe NIMMOHHBIN COK C ONMBKOBbLIM Macom
11 ropumLen, n gobaebTe Conm 1 nepuia no BKyCY.
[lobaBbTe Hape3aHHyH0 3eMeHb 1 3aMOUNTE Ky-
COYKM JTOCOCS B MapiHage Ha 30 MUHYT.

MomoliTe NOMUAOPbI, MOYUCTUTE 3eMEHbIN NyK U
pa3pexbTe ero Ha ABe NornosuHkK, HacaguTe ky-
COYKM 10COCS Ha 8 LwammypoB, Yepeays X ¢ noA-
FOTOBINEHHBIMI MHTPEONEHTaMM, U NOKPOMTE UX
MapuHagoM (0cobeHHO 0BOLLM). XapbTe Lwamny-
Pbl Ha rpuUre B TEYEHE, NPUMEPHO, 12 MUHYT, pe-
ryNSIPHO WX NepeBopaYnBas.

Bpewmsi xapku: 30 MUHYT
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GARANTIE-KARTE

Garantiebewijs * Carte de garantie
Certifi cato di garanzia * Tarjeta de garantia
Cartédo de garantia * Guarantee card
FapanTiiiHui TanoH * Karta gwarancyjna
Zaruchni list » Garancia lap * FapaHTuiHas kapTouka

PC-TG 1017

24 Monate Garantie gemas Garantie-Erklarung + 24 maanden garantie over-
eenkomstig ~ schriftelike garantie ¢+ 24 mois de garantie conformement a la dec-
laration de garante + 24 meses de garantie segun la declaration de garantia
+ 24 meses de garantia, conforme a declaracao de garantia * 24 mesi di garanzia a seconda della
spiegazione della garanzia + 24 months guarantee according to guarantee declaration ¢+ MapaHris
TepPMIHOM Ha JiBa POKY 3rigHO rapanTiliHol Aeknapalyii « 24 miesiace gwarancji na podstawie karty
gwarancyjnej * Zaruka 24 mesicli podie prohladeni o zaruce * A garanciat lasd a hasznalati utasitas-
ban ¢ MapaHTHitHbIe 0 — cMoTpH nonb3osatens

Kaufdatum, ~Handerstempel,  Unferschiit  +  Koopdatum,  Stempel  van  de leverandier, Handieken-
ing + Date dachal, cachet du revendew, sgnature + Fecha de compra, Selo del vendedor, Fima
 Data de compra, Carimbo do vendedor, Assinatura + Data dellaquisto, timbro del commerciante, i ma + Purchase date,
Dealer stamp, Signature + [lara MpAaGarks, nevatka npogasus, nianuc + Data kupna, Pieczatka sklepu, Podpis + Datum
koupé, Raztko prodeice, Podpis + A vasartasi datum, a vasarasi hely belyegzdje, aliras * faTa nokymkw, nexars Toprosua,
noanvcs

PRDFI@DDDK®

Industriering Ost 40 « D-47906 Kempen

PRCIFIC(EPBCIDK®

D-47906 Kempen/Germany Industriering Ost 40
Internet: http://www.proficook.de
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