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Instrukcja obstugi

Dzigkujemy za wybor naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi Pafstwu rado$¢.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika sq
specjalnie wyréznione. Koniecznie stosuj sig do tych wskazo-
wek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Ogoélne uwagi

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo dokfadnie
przeczyta¢ instrukcje obstugi. Prosze zachowac jg wraz z kartg
gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwo$ci réwniez karto-
nem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie
innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

Specjalne wskazoéwki zwiazane z bezpieczng
obstuga tego urzadzenia

Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dla prywatnego
celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urzadzenie to
nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalnosci
gospodarczej.

Proszg nie korzystac z urzadzenia na zewnatrz. Prosze
trzyma¢ urzadzenie z daleka od ciepta, bezposredniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym wypad-
ku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz ostrych
krawedzi. Proszg nie obstugiwa¢ urzadzenia wilgotnymi
dtorimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre, prosze
natychmiast wyciagna¢ wtyczke (nalezy ciagna¢ za wtycz-
ke, nie za przewdd).

JeZeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli chcecie
Panstwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu wyczysz-
czenia lub w przypadku jakichkolwiek zaktocen, prosze
zawsze wytaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka.
Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez
nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie
nalezy zawsze wylaczac i wyciggac wtyczke sieciowg z
gniazda.

Nalezy regularnie sprawdzac, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy
przestac korzystac z urzadzenia.

Proszg stosowac tylko oryginalne akcesoria.

Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swo-
bodnie dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe,
kartony, styropian itp.).

/N OSTRZEZENIE!
Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

JEZYK POLSKI

/\ OSTRZEZENIE: Goraca powierzchnia!
Temperatura powierzchni dotykowych moze bardzo wzrosnac¢

podczas uzytkowania.

* Nie dotykaj goracych czesci urzadzenia. W razie potrzeby uzyj
szmaty do garnkow i chwytaj urzadzenie tylko za uchwyty i

wgtebienia do chwytania.
/\ UWAGA:

* Nie podtaczaj urzadzenia do zewnetrznego programatora czaso-
wego ani systemu zdalnego sterowania.
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/\ UWAGA:
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Ustawi€ urzadzenie na réwnej, odpornej na ciepto powierzchni.

W przypadku delikatnych powierzchni prosze podtozy¢ ptyte zaro-
odporng,

Aby unikng¢ nadmiernego nagrzewania, nie stawia¢ bezposrednio
pod szafkg. Zadbac o odpowiednig przestrzen.

Nie przemieszczaj urzadzenia w trakcie pracy.

W trakcie pieczenia i podczas otwierania ptyt grzejnych uwazaj na
wydostajaca sie z boku pare. Niebezpieczenstwo oparzenia!
Uwazac¢ na ciepto uchodzace z urzadzenia! Nie korzystac z
urzadzenia w poblizu ani ponizej zaston badz innych tatwopalnych
materiatow!

Prosze uwazac, by kabel sieciowy nie dotykat gorgcych czesci
urzadzenia.

Przed oczyszczeniem i odstawieniem urzadzenia poczekaj az
ostygnie.

Tego urzadzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie podczas czysz-
czenia. Prosimy sprawdzi¢ instrukcje zamieszczone w rozdziale
,Czyszczenie”.

W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzadzenia samemu lecz
skorzystac z pomocy autoryzowanego specjalisty. Jezeli przewod
zasilajacy nieodtaczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on byc
wymieniony u producenta lub w specjalnym zaktadzie naprawczym
albo przez wykwalifi kowang osobe w celu unikniecia zagrozenia.
Z urzadzenia moga korzystac dzieci powyzej 8 roku zycia oraz
0soby z ograniczonymi fizycznymi, czuciowymi oraz mentalnymi
zdolnosciami lub z brakiem doSwiadczenia i wiedzy, jesli sg nad-
zorowane lub poinstruowane, jak uzyé urzadzenia w bezpieczny
sposob i rozumiejg ewentualne ryzyko.



* Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem.

* Dzieci nie moga zajmowac sie czyszczeniem ani konserwacja
urzadzenia, chyba, ze ukonczyly 8 lat i sg nadzorowane.

* Trzymac urzadzenie i jego przewdd z dala od dzieci ponizej 8 roku

zycia.

Przeglad elementéw obstugi

Obudowa

Lampka kontrolna zasilania

Lampka kontrolna ogrzewania

Zatrzask obudowy

Przyciski zwalniajace powierzchni do pieczenia

OB W -

Akcesoria

A1 Gorna powierzchnia do pieczenia mufinek

A2 Dolna powierzchnia do pieczenia mufinek

B Goma i dolna powierzchnia do pieczenia paczkow

C Goérma i dolna powierzchnia do pieczenia lizakéw ciastko-
wych

Wymiana powierzchni do pieczenia
Urzadzenie wyposazone jest we wktadane powierzchnie do

pieczenia. Prosze réwniez sprawdzi¢ “Przeglad elementow
obtsugi” na stronie 3.

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko oparzeni!
Nalezy poczekac na catkowite wystygniecie urzadzenia oraz
powierzchni do pieczenia!

Wyjmowanie powierzchni do pieczenia

1. Otworzy¢ urzadzenie za pomoca zatrzasku na obudowie (4)
i odsuna¢ pokrywke do gory.

2. Aby zwolni¢ powierzchnie do pieczenia, nacisna¢ przycisk
zwalniajacy (5).

Ponowne wiozenie powierzchni do pieczenia

Jesli uzywamy urzadzenia do robienia mufinek, zachowa¢

ostrozno$¢ podczas ustawiania powierzchni do pieczenia:

Umiesci¢ zaokraglone powierzchnie do pieczenia (A1) na

pokrywce.

1. Umieci¢ zaglebienia tych powierzchni na zawiasie.

2. Docisna¢ powierzchnie te do urzadzenia. Musza wyraznie
zatrzasnag sie na migjscu.

Przygotowanie do uzytkowania urzadzenia

Instrukcja uzycia

Przed wykonaniem pierwszych ciastkowych lizakow . . .

+ Jezelijest to potrzebne, zdejmij opakowanie. Odwir caly
kabel sieciowy.

+  Oczys¢ wilgotng Sciereczka obudowe i ptyty opiekajace.

Powierzchnia nieprzywierajaca

+  Nattusci¢ lekko powierzchnie smazagce przed pierwszym
uzyciem.

+ Na okofo 10 minut wiacz urzadzenie z zamknietymi po-
wierzchniami zapiekajacymi (patrz ,uzytkowanie urzadze-

nia’).

+ Wyciagnij wtyczke z gniazda sieciowego i poczekaj az
urzadzenie ostygnie.

+ Dwukrotnie upiec ciastkowe lizaki w celu testowania.
1 WSKAZOWKA:

+ Odczuwalny podczas tego procesu delikatny zapach
spalenizny jest rzecza normalng. Prosze pamietac o
odpowiedniej wentylacji.

* Nie jes¢ kilku pierwszych lizakow.

+  Po ostygnieciu urzadzenia wytrzyj ptyty opiekajace reczni-
kiem papierowym.

Podtaczenie elektryczne

1. Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe, ktére chcemy uzy¢ pa-
suje do tego z urzadzenia. Informacje na ten temat mozna
odnalez¢ na tablicy znamionowej.

2. Urzadzenie wolno podtgczy¢ tylko do przepisowo zainstalo-
wanego, gniazda wtykowego z uziemieniem o napieciu.
Zapalajg sie obie lampki kontrolne.

Uzytkowanie urzadzenia

1 NOTE:

+  Keep the baking surfaces closed while heating.

+Po zakonczeniu fazy nagrzewania, gasnie zielona lamp-
ka kontrolna.

+  Czerwona lampka kontrolna $wieci nadal, informujac o
pracy urzadzenia.

1. Otworz urzadzenie. Natozy¢ 1 tyzke stotowg ciasta do kto-
rej$ z form na dolnej powierzchni pieczenia (w przypadkéw
ciastkowych lizakéw dodac tylko ok. 1 tyzeczke). Uwazaj,
aby ilos¢ ciasta byta prawidtowa, poniewaz nadmiar ciasta
wyplynie na krawedziach i zanieczy$ci urzadzenie.

2. Zamknij pokrywke.
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1 WSKAZOWKA:

+ W czasie pieczenia zielona lampka kontrolna zapala
sie i gasnie, co sygnalizuje regulacje temperatury
pieczenia. Maszynka nie informuje o zakoriczeniu
pieczenia.

+  Czas pieczenia mozna dostosowac do indywidual-
nych upodoban. Im diuzej lizaki pozostaja w urza-
dzeniu, tym wyzszy jest stopien ich przypieczenia.
Nalezy postepowac zgodnie z przepisem.

3. Otworzy¢ urzadzenie po okoto 6 - 8 minutach i sprawdzi¢
wynik (w przypadku mufinek jest to okoto 12 - 15 minut).
Jesli ciastkowe lizaki urosty i jesli zostaty przypieczone w
prawidtowy sposdb, oznacza, to, Ze sa juz gotowe i mozna
je wyjac.

4. Podnie$ pokrywke do oporu i wyjmij wtyczke z gniazda
sieciowego.

5. Wyja¢ ostroznie lizaki z naczyn. Uzyj w tym celu odpornej
na dziatanie wysokich temperatur tyzki drewnianej lub
z tworzywa sztucznego. Delikatnie zamkna¢ pokrywe.
Zablokuj uchwyty za pomoca zawiasu.

6. Po kolejnych cyklach pieczenia w razie potrzeby nasmaruj
jeszcze raz powierzchnie plyt do pieczenia niewielka iloscig
tuszczu.

7. Powierzchnie wypiekania w przerwach miedzy wypiekami
powinny pozostawac zawsze zamknigte.

Zakoniczenie pracy
Aby zakonczy¢ lub przerwa¢ prace urzadzenia, wyciagnij
wtyczke z gniazda sieciowego. Lampka kontrolna zgasnie.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed wyczyszczeniem prosze zawsze wyciggna¢ wtyczke z
gniazdka i odczekac az urzadzenie ostygnie.
* Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie! Moze spowodowac porazenie

pradem lub wywotac pozar.

/\ UWAGA:

+  Prosze nie stosowac drucianej szczotki lub innych przed-
miotéw szorujacych.

+  Prosze nie uzywac ostrych lub szorujgcych srodkéw
czyszczagcych.

+ Powierzchni do pieczenia nie mozna my¢ w zmywarce.

Plyty opiekajace

+  Resztki potraw, gdy s jeszcze cieple, prosze usunaé
wilgotng Sciereczka lub recznikiem papierowym.

+  Plyty opiekajace zmyj migkka gabka nasaczong wodg z
mydtem, sptucz czystg woda i gruntownie osusz miekkg
Sciereczka, Po wysuszeniu nanie$¢ na powierzchnie
cienka warstwe oleju jadalnego.

Obudowa
Po uzyciu oczy$¢ obudowe lekko zwilzong Sciereczka.

Porady dotyczace przepisow
Mufinki
Skfadniki na okofo 25 do 30 czekoladowych mufinek:

100 g peinej mlecznej czekolady, 300 g maki, 2 tyzeczki prosz-
ku do pieczenia, 1 tyzeczka sody, 1 szczypta soli, 2 jajka,
150 g margaryny, 80 g cukru, 250 ml mleka.
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Przygotowanie:

1. Zetrze¢ czekolade na grubej tarce.

2. Zmierza¢ make, proszek do pieczenia, sode, sol i czekola-
de w misce.

3. W drugiej misce potaczy¢ jajka, margaryne, cukier i mleko.
Doda¢ mieszanke z maka i zamieszac.

4. Rozgrza¢ urzadzenie.

5. Wiozy¢ ciasto do form i piec okoto 14 minut.

1 WSKAZOWKA:

Soda uzywana jako $rodek do pieczenia sprawia, ze ciasto
jest migkkie i puszyste do robienia mufinek i zapewnia im
,korong” umieszczong wysoko. Sode mozna réwniez zasta-
pi¢ proszkiem do pieczenia (prosimy doda¢ troszke wigcej
proszku), ale brakuje im pézniej puszystosci i wielkosci. Soda
dostepna jest w dziatach Srodkéw wspomagajacych piecze-
nie w kazdym dobrze zaopatrzonym sklepie z zywnoscia.

Paczki

Sktadniki na 45 do 50 paczkow:

260 g maki, 1 saszetka proszku do pieczenia, 130 g cukru,

1 saszetka cukru waniliowego, 250 ml mleka, 3 jajka, 5 tyzek
oleju, 1 szczypta soli, 30 g cukru pudru



Rézne mozliwosci przygotowywania ciasta:

Dodac mielone orzechy, kakao w proszku, starta czekolade lub
posiekane migdaty. Jesli ciasto jest zbyt sztywne po dodaniu
skiadnikéw, dola¢ wiecej mleka.

Przygotowanie

1. Ugnie$¢ make, proszek do pieczenia, cukier, cukier wanilio-
wy, mleko, jajka, olej i sol na gtadkie ciasto.

2. Rozgrzac urzadzenie.

3. Whozyc ciasto do form i piec przez koto 6 minut.

4. Posypat zrobione paczki cukrem pudrem. Mozna réwniez
zmieszac cukier puder z cytryng lub sokiem wisniowym,
aby zrobi¢ lukier i pola¢ nim paczki.

Ciastkowe lizaki

Skfadniki w podstawowym przepisie:

150 g cukru, 3 jajka, 150 g masta, 150 g maki, 1 tyzeczka

proszku do pieczenia

Opcjonalnie: 1 tyzka kakao, 60 g posiekanych orzechéw
whoskich

lub Y butelki esencji waniliowej oraz 60 g kropelek
czekolady

Przygotowanie:

1. Ubi¢ jajka, cukier oraz migkkie masto az do uzyskania
gestej, kremowej konsystencji. Doda¢ maki, proszku do
pieczenia oraz inne sktadniki w proszku wg uznania. Na
koniec, dodac grubsze kawatki, takie jak orzechy.

2. Rozgrzac¢ urzadzenie.

3. Nala¢ ciasta do form i piec przez ok. 8 minut.
Wskazowka: Aby dola¢ ciasta do form, mozna réwniez
uzy¢ woreczka z koncéwkami do dekorowania ciasta.

Roézne wersje przygotowywanego ciasta:

+  Doda¢ nadzienie, jak np. nugat, do $rodka przed rozpo-
czeciem pieczenia. Po zakofczeniu pieczenia ciastkowych
lizakéw, nugatowy $rodek bedzie ptynny.

+ Gotowe mieszanki do pieczenia zawierajace proszek
do pieczenia, takie jak ciasto cytrynowe, orzechowe lub
czekoladowe s réwniez odpowiednie. Przygotowac ciasto
wg instrukcji na opakowaniu.

+ W przypadku ciasta marmurkowego, do urzadzenia do
ciastkowych lizakéw dodajemy na zmiane biate i brazowe
ciasto, otrzymamy kuleczki marmurkowe.

Wskazowki dotyczace dalszego przetwarzania

+ Mozna poczekat na wystygniecie gotowych lizakow na
poice, a nastepnie posypac je cukrem pudrem.

+Jesli chcemy ciastka pola¢ polewa lub udekorowag, nalezy
to zrobi¢ bezposrednio po ich upieczeniu.

+  Mozna natozy¢ gorace ciastka na patyczki. Aby ciasteczka
stabilnie trzymaly sie na patyczkach, zatopi¢ patyczki na
gteboko$¢ ok. 1 cm w roztopionej polewie, poczym natych-
miast natozy¢ je na ciastka.

+  Obracac ciasteczkami na patyczkach w roztopione;
polewie, poczekac¢, az polewa troszke wystygnie, poczym
udekorowac je kruchg lub kolorowg posypka wediug
zyczen. Nalezy udekorowac ciastka w czasie, gdy polewa
jest wcigz wilgotna. Jesli polewa juz przyschta mozna uzy¢
wykataczki, aby dodac kropelke ptynnej polewy na ciastko
jako spoiwo i docisng¢ na nig elementy ozdobne.

+ Jesli chcemy otuli¢ lizaki ciastkowe widrkami kokosowymi,
nalezy posmarowac ciastka zottkiem za pomoca pedzelka
natychmiast po pieczeniu. Widrki kokosowe fatwiej przy-
lgng wasnie w ten sposob.

+  Po udekorowaniu mozna umiesci¢ ciasteczka na pa-
tyczkach w szklanych naczyniach napefnionych cukrem
lub maka w celu ich ostudzenia i osuszenia. Plyta lub
karton styropianowy, w ktérym wcze$niej przygotowalismy
niewielkie otwory w odpowiedniej odlegtosci sg réwniez
odpowiednie.

+ Jesli zuzylismy juz patyczki dotaczone do zestawu
urzadzenia, mozna skorzystac z patyczkéw mikado. Badz
umieszczaé po jednym ciastku w waflowym rozku.

Przechowywanie przygotowanych ciastkowych lizakéw

+  Ciastka z polewa mozna bez obawy przechowywac przez
3 dni w lodoéwce. Umiesci¢ osuszone ciastka w duzej
puszce. Umiesci¢ recznik kuchenny na spodzie i pomigdzy
ciastkami.

+  Ciastek z polewa nie mozna wkiada¢ do zamrazarki.
Rozmrazanie szkodzi warstwom polewy.

Wiecej porad oraz koncepciji dotyczacych ciasteczek na patyku
znalez¢ mozna przyktadowo w Internecie.

Dane techniczne
Model: .. DMC 3533
Napiecie zasilajace: 220-240 V~, 50/60 Hz
Pobor mocy: ...... ... 7T00W
Stopien ochrony... . . . . |
MaSa NEHO: ........cvveevveeereceeee e ok. 1,85 kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych i
projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bez-
pieczenstwa uzytkowania oraz spefnia wymagania dyrektywy
niskonapieciowej i kompatybilnosci elektromagnetyczne;.

Ogoélne warunki gwarancji

Producent / Dystrybutor udziela 24 miesiecy gwarancji na zaku-
pione urzadzenie. Okres gwarancii liczony jest od daty zakupu
urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptatnie
wymienione na wolne od wad. W przypadku, gdy wymiana
bedzie niemozliwa do zrealizowania, Nabywca otrzyma zwrot
ceny zakupu urzadzenia.

Za uszkodzone urzadzenie uwaza sie takie, ktore nie speinia
funkcji okreslonych w instrukcji obstugi, a przyczyna takiego
stanu jest wewnetrzna wada fabryczna lub materiatowa.

4

JEZYK POLSKI



JEZYK POLSKI

Gwarancjg nie sa objete uszkodzenia mechaniczne, chemicz-
ne, termiczne, powstate w wyniku dziatania sit zewnetrznych
(np. przepiecie w sieci energetycznej czy wytadowania
atmosferyczne), jak rowniez wady powstate w wyniku obstugi
niezgodnej z instrukcjg obstugi urzadzenia.

Nabywcy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na wolne
od wad lub, jesli wymiana jest niemozliwa, zwrotu gotéwki tylko
po dostarczeniu do punktu zakupu kompletnego urzadzenia z
oryginalnymi akcesoriami, instrukcjg obstugi i w oryginalnym
opakowaniu wraz z dowodem zakupu i prawidiowo wypetniong,
kartg gwarancyjna (pieczatka sklepu, data sprzedazy urzadze-
nia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na terenie
Rzeczpospolitej Polskiej.

Niniejsza gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawie-
sza uprawnien Nabywcy wynikajacych z przepiséw Ustawy

z dnia 27 lipca 2002 r. 0 szczegdinych warunkach sprzedazy
konsumenckiej oraz o zmianie kodeksu cywilnego (Dz. U. z
2002 . Nr 141, poz. 1176).

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

ul. Opolska 1 a karczow

49 - 120 Daprowa

)

z

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci“
Proszg oszczedzaé nasze $rodowisko, sprzet elektryczny nie
nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktow zbiorczych, przewidzianych do
zdawania sprzetu elektrycznego, i tam prosze oddawac sprzet
elektryczny, ktérego juz nie beda Panstwo uzywac.

Tym sposobem pomagaja Parstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadow, majacych wplyw
na $rodowisko i zdrowie ludzi.

Ta droga przyczyniaja sie Panstwo do ponownego uzycia,

do recyklingu i do innych form wykorzystania starego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymajg Parstwo w
swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.




