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Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Mamy nadzieje,
ze jego uzytkowanie bedzie ze sobg niosto wiele korzysci.

Symbole uzyte w instrukcji uzytkowania
Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa sg wyrazne
zaznaczone. Nalezy wzig¢ je pod szczegdlng uwage, aby
unikng¢ wypadkow i uszkodzen urzadzenia.

/N OSTRZEZENIE:
Niebezpieczenstwo dla zdrowia oraz potencjalne ryzyko
obrazer ciata.

/\ UWAGA:
Oznacza potencjalne zagrozenie urzadzenia lub innych
obiektow.

1 WSKAZOWKA:
Podswietlone wskazowki oraz informacje.

Ogolne uwagi
Przed uzyciem urzadzenia, nalezy doktadnie przeczyta¢
podrecznik uzytkowania i zachowa¢ go wraz z gwarancja,
paragonem oraz w razie mozliwosci wraz z oryginalnym
opakowaniem zawierajgcym wewnetrzne elementy. W razie
przekazania urzgdzenia osobom trzecim, nalezy dotaczy¢
podrecznik uzytkowania.

Stosowac urzadzenie wytacznie do celéw prywatnych i
zgodnie z jego przeznaczeniem. Urzadzenie nie jest prze-
znaczone do celéw handlowych.

Nie nalezy uzywac go na $wiezym powietrzu. Nalezy
chroni€ je przed wysoka temperatura, bezposrednim pro-
mieniowaniem stonecznym, wilgocig (nie zanurza¢ pod
zadnym pozorem w ptynach) i ostrymi krawedziami. Nie
obstugiwa¢ urzadzenia z mokrymi dtorimi. Jesli urzadze-
nie ulegnie zamoczeniu, nalezy natychmiast odtaczy¢ je
od zasilania.

Zawsze, gdy: urzadzenie nie jest uzywane, montowane
sq akcesoria, urzadzenie jest czyszczone lub jego dzia-
tanie jest wadliwe, nalezy je wytaczy¢ oraz odtgczy¢ od
sieci (ciggnac za wtyczke, a nie sznur zasilajacy).

Nie nalezy zostawia¢ wigczonego urzadzenia bez nadzo-
ru. Wychodzac z pomieszczenia, nalezy wytaczy€ urza-
dzenie. Odtgczy¢ przewdd zasilania.

Regularnie sprawdza¢ czy urzadzenie i przewdd zasilania
nie posiadaja oznak uszkodzenia. W przypadku stwier-
dzenia uszkodzenia, urzadzenia nie nalezy uzywac.
Stosowac wylgcznie czesci oryginalne.

Ze wzgledu na bezpieczenstwo dzieci, trzymac czesci
opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian, itp.)
poza ich zasiegiem.

/\ OSTRZEZENIE:
Mate dzieci nie moga bawic sie folig ze wzgledu na
niebezpieczenstwo uduszenia!

Szczegolne srodki ostroznosci dla tego urzadzenia

/\ OSTRZEZENIE:

» Zawsze odigczac urzadzenie od zasilania, kiedy jest pozostawio-
ne bez nadzoru i przed montazem, demontazem lub czyszcze-

niem.

* WytaczyC urzadzenie i odtgczy¢ od zasilania sieciowego przed
wymiang akcesoriow lub koncowek, ktdre poruszajg sie podczas

pracy.

* Przed zdjeciem nasadek tnacych nalezy zaczekac, az silnik za-

trzyma sie catkowicie.

* Nie nalezy manipulowac przy zadnym z mechanizmow zabezpie-

czajacych!

ME3673_IM
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A\ OSTRZEZENIE:

* Nie naprawia¢ urzadzenia samodzielnie. Skontaktowac sie z pra-
cownikiem autoryzowanego serwisu. Jesli przewod zasilania jest
uszkodzony, nalezy go wymieni¢ u producenta, przedstawiciela
serwisu lub podobnie wykwalifikowanej osoby, aby unikng¢ zagro-
Zenia.

» Dzieci nie moga korzystac z urzadzenia.

* Trzymac urzadzenie i przewod poza zasiegiem dzieci.

« Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

* Urzadzenia moga by¢ uzytkowane przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, czuciowymi lub mentalnymi oraz bez do-
Swiadczenia | wiedzy w zakresie uzytkowania, jesli znajduja sie pod
nadzorem lub zostaty poinstruowane odnosnie uzytkowania urza-
dzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg zwiazane z tym ryzyko.

» Blok silnika nie jest do zanurzania w wodzie w celu jego oczysz-
czenia. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi w
rozdziale ,Czyszczenie’.

/N OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

« Ostrza nasadek tngcych sg bardzo ostre! Podczas mocowania
| wyjmowania wktadek oraz podczas czyszczenia wchodzimy w
kontakt z tymi akcesoriami. Uzywac tych akcesoriow nalezy z
konieczng ostroznoscig, aby nie dopusci¢ do powstania obrazen.
Dotykac wytacznie plastikowych elementow wkiadek.

« Zawsze korzystac z popychacza w celu dociskania jedzenia, nie
palcow, ani widelca ani innych przedmiotow.
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Przeglad elementow obstugi/Zakres dostawy

1 Popychacz
2 Szyjka podajnika
3 Nasadki tnace
a Wkiadka do krojenia plastrow grubych (55 mm)
b Nasadka do ciecia elementdw $rednich rozmiaréw
(10mm)
¢ Wktadka do krojenia plastrow drobnych (5mm)
4 Uchwyt na wkiadki
5 Wytacznik O (Wiacznik / wytacznik)
6 Blok silnika
7 Schowek na akcesoria
8 Pojemnik

Zastosowanie

To urzgdzenie moze by¢ wykorzystywane do cigcia statych
produktéw zywnosciowych w ,spirale” (np. marchew, ziem-
niaki, cukinie, czerwone buraki, ogorki, jabtka, rzodkiewki,
gruszki itp.)

Jest przeznaczone wytacznie do tego celu i tylko w tym celu
moze byC uzyte.

Nie mozna go stosowa¢ do rozdrabniania miekkich produk-
tow, takich jak banany czy baktazan.

Urzadzenie moze by¢ uzytkowane wytgcznie zgodnie z
instrukcjami w niniejszym podreczniku. Nie wolno uzywaé
urzadzenia w celach komercyjnych.

Stosowanie do innych zastosowan jest uznawane za nie-
zgodne z przeznaczeniem i nieprawidtowe | moze prowadzi¢
do uszkodzenia mienia i obrazen ciata.

Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za uszkodzenia
spowodowane nieprawidtowym i niezgodnym z przeznacze-
niem uzytkowaniem.

Rozpakowanie urzadzenia

1. Wyja¢ urzadzenie z opakowania.

2. Zdja¢ wszystkie materiaty opakowania, takie jak folie,

materialy wypetniajace, zlacza kablowe oraz kartony.

Sprawdzic, czy wszystkie akcesoria sg w pojemniku.

4. Jesli zawarto$¢ opakowania nie jest kompletna lub w
razie znalezienia uszkodzen nie wolno korzystac z urza-
dzenia. Bezzwtocznie nalezy zwréci¢ do sprzedawcy.

1 WSKAZOWKA:
Wyczysci¢ pozostatosci produkcyjne i kurz z urzadzenia,
zgodnie z opisem w rozdziale ,Czyszczenie”.

w

Wskazowki dotyczace uzytkowania

To nowe urzadzenie jest doskonate do przygotowywania
zdrowych i smacznych positkéw. Wystarczy wymieni¢
makarony na $wieze warzywa. Zalety: Wiecej substancji
odzywczych, wiecej widkien i wiecej energiil Jedzenie nie
tylko dobrze smakuie, ale réwniez wyglada atrakcyjnie!
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+  Obra¢ marchewke przed uzyciem urzadzenia. Im gtadsza
powierzchnia produktu, tym lepszy jest efekt w postaci
dtugich spirali.

+ Wkfada¢ produkty spozywcze do wlotu moZliwie pionowo.

1 WSKAZOWKA:
UWAGA! Pionowe wstawianie produktow wywiera
istotny wptyw na wynik.

+ Poszczegdlne dania klusek z warzywami mozna sporza-
dzi¢ lepiej, jesli kluski nie sg zbyt dtugie. Unikac ciagtych
spirali poprzez okresowe zmniejszanie nacisku wywiera-
nego na popychacz zywnosci.

* Produkty o $rednicy wiekszej niz 60 mm nie nalezy prze-
twarzac. Przycig¢ produkty z obu korcoéw w celu przygo-
towania ich do obrobki w urzadzeniu.

Montaz/ przygotowania

1. Ustawi¢ urzadzenie na rownej powierzchni robocze;.

2. Wybra¢ odpowiednig koricowke. Wiozy¢ koricdwke do
otworu w uchwycie na wkfadki. Urzadzenie musi sie
zatrzasnaC na swoim miejscu, wydajac dzwiek.

+  Wktadka do krojenia plastréw grubych
+ Nasadka do ciecia elementow srednich rozmiarow
+  Wktadka do krojenia plastréw drobnych

3. Zamocowac uchwyt wktadkowy w silniku obracajac nig w
kierunku ,CLOSE”. Nalezy upewnic sig, czy uchwyt jest
zablokowany w silniku.

4. Zamontowa¢ wlot na obudowie silnika i zablokowac¢ go
w kierunku ruchu wskazowek zegara. Zwroci¢ uwage
na wypusty prowadzace. Wlot urzadzenia musi zosta¢
zablokowany poprzez zatrzask.

1 WSKAZOWKA:

Urzadzenie posiada wytacznik bezpieczenstwa. Jesli
wlot nie zatrzasnie sie, wydajac dzwiek, urzadzenie nie
wiaczy sie.

5. Whozy¢ pojemnik do urzadzenia.

Kabel zasilania
Rozwin catkowicie przewdd zasilajacy znajdujacy sie na
spodzie urzadzenia.

Schowek
Wyjmij akcesoria ze schowka.

Polaczenie elektryczne

1. Przed podtaczeniem wtyczki do gniazdka, sprawdzic,
czy napiecie w systemie, jaki chcemy uzy¢ pasuje do
urzadzenia. Znajda Panstwo informacje o tym na ptytce
Znamionowej.

2. Pofaczy€ urzadzenie z odpowiednio zainstalowanym,
uziemionym gniazdkiem.
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Kroétkotrwata praca

Nie korzystac¢ z urzadzenia przez dtuzej niz 2 minut i umozli-
wic, aby wystygto przez 2 minuty.

Dziatanie

1. Wiaczy¢ urzadzenie za pomoca przycisku O.
2. Wktada¢ produkty spozywcze do wlotu mozliwie pionowo.

/\ OSTRZEZENIE:

+ Koncéwka popychacza zywno$ci ma ostre krawe-
dzie. Ryzyko skaleczenia!

+ Nigdy nie wktadac palcow ani narzedzi do szyjki
podajnika.

1 WSKAZOWKA:
UWAGA! Pionowe wstawianie produktéw wywiera
istotny wptyw na wynik.
3. Jesli pojemnik jest petny lub produkt do obrébki zostat
wyczerpany, nalezy wytaczy¢ urzadzenie przyciskiem O.
4. Wyja¢ popychacz zywno$ci z otworu wiotowego.

1 WSKAZOWKA:
Nieco zywnosci pozostanie na popychaczu.

Zakonczenie dziatania
Wyjaé wtyczke z gniazda.

Przepisy
Suréwka warzywna

Sktadniki dla 4 0sob:

2 obrane, grube marchewki

2 obrane korzenie pietruszki

1 ogorek

1 obrany chrzan

12 kawatkdw pomarariczy

8 wisniowych pomidordw

1 banan

1 czerwone jabtko

4 lyzki kwasnej $mietany

Y2 tyzki pokrojonego $wiezego koperku

2 lyzki posiekanych orzechdw wioskich

Y2 tyzki ptatkéw chili

Marynata:

6 tyzek biatego octu balsamicznego

4 lyzki biatego syropu balsamicznego

6 cl czystego soku jabtkowego

4 tyzki oliwy z oliwek

Sal, pieprz

Przygotowanie:

Przetworzy¢ marchewki, rzodkiewki, ogorek i pietruszke
nozykiem spirainym i zebra¢ do osobnych pojemnikow. Wylaé
nieco sosu sporzadzonego z udziatem wszystkich sktadnikéw
marynaty na marchew. Doda¢ orzechy, pokrojone jabtko i
curry. Dobrze wymieszac.
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Wymieszac¢ ogorek, spaghetti z kwasng Smietang, koperkiem,
solg i pieprzem. Okrasi¢ niewielka iloscig marynaty. Dodac¢
korzen pietruszki, plasterki kawatki i ptatkéw chili i doprawi¢
marynata.

Zala¢ rzodkiewki marynatg i udekorowac plastrami banana.
Pozostawi¢ satatke na okoto 20 minut, a nastepnie podac.

Satatka spiralna z kalarepy i jabtek z dodatkiem koziego
sera i Zurawiny

Skfadniki dla 2 0s6b:

Do safatki:

1 $redniej wielkosci kalarepa

1 zielone jabtko

60 g koziego sera

2 tyzki posiekanych orzechdw wioskich

2 tyzki zurawiny

1 gar$¢ rukoli

Do sosu:

2 tyzki miodu

2 tyzki czerwonego octu

3 tyzki oliwy z oliwek

1 tyzka musztardy Dijon

Sal, pieprz

Przygotowanie:

Aby przygotowac sos, wiozy¢ wszystkie sktadniki do miski i
dobrze wymiesza¢ za pomocg trzepaczki. Doprawi¢ solg oraz
pieprzem.

Umyc¢ listki rukoli i jabtko do satatki. Obra¢ kalarepe i odcia¢
konce. Przepusci¢ kalarepe i jabtko przez maszynke z
zatozonym spiralnym nozykiem w celu uzyskania delikatnych
tasiemek i wymieszac z listkami rukoli.

Grubo posiekac orzechy i wymieszac z kruszonym kozim
serem.

Podac satatke na dwoch talerzach. Wyla¢ sos na satatke i
przyprészy¢ orzechami, kozim serem i zurawing.

Spirale frytek stodkiego ziemniaka

Sktadniki dla 2 0sob:

1 duzy stodki ziemniak (batat)

2 tyzki oliwy z oliwek

sol

50 g kwasnej Smietany

Przygotowanie:

Rozgrza¢ piekarnik do 210 °C. Przykry¢ blache do pieczenia i
papierem do pieczenia.

Przepus¢ stodkie ziemniaki przez urzadzenie z zatozonym
nozykiem spiralnym w celu uzyskania cienkich spiralek ziem-
niaczanych. Uzy¢ nasadki tnacej o drobnigjszych ostrzach.

Zmieszac spirale stodkiego ziemniaka z oliwg z oliwek i sola.
Rozprowadzi¢ na blasze i piec w piekarniku przez okoto

25 minut, az spirale stang sie chrupigce. Nieco ostudzi¢ i
podawac razem z kwasng Smietana.
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Aby znalez¢ wiecej przepisow, skorzystaj z innych
ksiazek kucharskich oraz z internetu.

Czyszczenie

/N OSTRZEZENIE:

« Zawsze wyjmowac kabel zasilania przed czyszczeniem.
* Nigdy nie zanurzac bloku silnika w wodzie. Moze doprowadzi¢ do

porazenia pradem lub pozaru.

* Powierzchnie tnace wktadek sg ostre. Moze dojs¢ do obrazen cia-
fa! Dotykac wytgcznie plastikowych elementow wkiadek.

/\ UWAGA:
+ Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.
+ Powierzchnie moga sie stepic.

1 WSKAZOWKA:
Kolorowe osady po warzywach (np. marchwi) najlepie;
usuwa sie szmatka i olejem kuchennym.

Natychmiastowo czy$ci¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

Akcesoria

1. Aby otworzy¢ urzadzenie, obréci¢ wlotem urzadzenia w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

2. Wymontowa¢ uchwyt wktadki, obracajac go w kierunku
,OPEN" i pociagna¢ go do gory.

3. Wyja¢ nasadke z uchwy-
tu, wciskajac przycisk
blokady. (Patrz rysunek
po prawej stronie.)

4. W celu utatwienia czysz-
czenia, ostrza mozna
zdemontowac z nasadek.

5. Mozna optuka¢ akcesoria
W misce z gorgca wodg, a
nastepnie je osuszyc.

Obudowa

1. Czysci¢ obudowe za pomocg nawilzonego recznika.
2. Usuna¢ pozostatosci wody suchym recznikiem.

Przechowywanie
+ Urzadzenie nalezy wyczysci¢ zgodnie z opisem.
+ Mozna zawing¢ kabel zasilania pod urzadzeniem.
W10z akcesoria do schowka.
+ W przypadku dtuzszych okresow nieuzywania zalecane
jest przechowywanie urzadzenia w oryginalnym opako-
waniu.
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* Urzadzenie nalezy zawsze przechowywac w odpowiednio
wentylowanym i suchym miejscu, poza zasiegiem dzieci.

Dane techniczne

MOGEL.....o e ME 3673
ZaSIANIE: ..o 220-240V~, 50/60Hz
ZUZYCIE BNETGII: covcvreeeeeecesereereeseeseeeeeeeesesssessssssesssnsessens 80w
Klasa 0ChrONY: ..o 1T
Krotkotrwata praca:.......ccceveeveeeevereserssessessesseenns 2 minut
Waga Netto: ... ok. 1,80kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych
i projektowych w trakcie ciggtego rozwoju produktu.

Urzadzenie jest zgodne z aktualnymi dyrektywami CE,
dotyczacymi zgodnosci elektromagnetycznej czy niskiego
napiecia i produkowane jest zgodnie z najnowszymi przepi-
sami bezpieczenstwa.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od daty
zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie 14 dni
od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg gwarancyjng
do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia powstate w tym
urzadzeniu na skutek wady materiatow lub wadliwego wyko-
nania, naprawiajgc oraz wymieniajac wadliwe czesci lub (jesli
uznamy za stosowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.
Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazng kartg gwarancyjng do
sprzedawcy w miare mozliwo$ci w oryginalnym opakowaniu
lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszkodze-
niem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego,
ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu do i z
miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

39

24.04.17

JEZYK POLSKI



JEZYK POLSKI

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukciji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
uzytkownik we wtasnym zakresie i na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana na-
piecia zasilania i innych zdarzen losowych,

* nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

*  sznurdw potaczeniowych, sieciowych, zarowek, baterii,
akumulatorow,

* uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcjg jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerébek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

* roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile
sg one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktére majq nieistotny
wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczaki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczy-
telna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.
Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty waznosci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cate urzadzenie, ktére sa wymieniane koAczy sie, wraz z
koficem gwaranciji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sg
wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia
wykraczajgce poza tg umowe nie sg uwzgledniane przez tg
gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzuja na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0
Ul. Brzeska 1

45-960 Opole
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Usuwanie

Znaczenie symbolu ,kubta na kétkach”
Nalezy zadba¢ o $rodowisko i nie wyrzucac¢
urzadzen elektrycznych razem z odpadami
gospodarstwa domowego.

Stare lub uszkodzone urzadzenia elektryczne

B ), odstawic do miejskich punktow zbiorki.

Prosimy unika¢ potencjalnych zagrozen dla zdrowia i $rodo-
wiska poprzez nieprawidtowe metody utylizacji odpadow.

Przyczyniasz sig do recyklingu i innych form utylizacji zuzy-
tych urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

Informacje na temat punktdw zbiérki znajdujg sie na terenie
danego miasta.
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