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Spis elementéw:




Instrukcja obstugi

Dzickujemy,ze zdecydowali siPaistwo na zakup naszego produkiyczymy zadowolenia
z zakupionego ugzlzenia.

Symbole uyte w instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyegce bezpieczestwa g szczegolnie oznakowane. Zawsze maale
przestrzegatych instrukcji, aby unikac wypadkéw i uszkodzenia wdzenia:

OSTRZEZENIE:

Ostrzega przed zagreniami dla zdrowia i pokazuje potencjalne ryzykosatn

A UWAGA:

Wskazuje na potencjalne niebezpigrste/o dla urzdzenia i innych przedmiotow.

l HINWEIS:

Podkréla porady i informacje dlaaytkownikow.

Informacje ogdlne

Przed uyciem urzdzenie proszdokitadnie przeczytai zachowa instrukcg obstugi oraz kaet
gwarancyjr, paragon oraz w miamazliwosci pudetko z opakowaniem wewtnznym. W przypadku
gdy przekazuj Paistwo osobie trzeciej natg przekaza takze instrukcg obstugi.

» Korzyst& z urzdzenia wyhcznie do celow prywatnych i zgodnych z jego przezeaiem.
Urzadzenie nie jest przeznaczone dytiu publicznego.

* Nie korzysté z urzdzenia na wolnym powietrzu. Chréne przed gagcem, bezpgrednim
dziataniem promieni stonecznych, wilga¢iv zadnym wypadku nie zanurgav cieczach) oraz
ostrymi kravedziami. Nie korzystaz urzdzenia mokrymig¢koma. Jeeli urzzdzenie jest wilgotne
lub zamokngte natychmiast wy wtyczke z gniazdka.

* Zawsze wydcza& urzadzenie oraz wyagat wtyczke z gniazdka (eigna¢ za wtyczlk — nigdy za
przewdd), jeeli nie korzystaj Paistwo z uradzenia, przed montam elementow wyposania,
przed czyszczeniem lub w przypadku awarii.

» Nie pozostawia urzadzenia bez nadzoru.zii musz Paistwo opyci¢ pomieszczenie, nale
zawsze wyjcza urzadzenie. Wtyczlk wyciggna¢ z gniazdka.

» Urzadzenie oraz przewod zasHay naley sprawdza regularnie pod &em uszkodze W
przypadku uszkodzeurzzdzenia nie nalsy go wywac.

» Dla bezpieczistwa Pastwa dzieci elementy opakowania (plastikowe torgkéditon, styropian
itp.) nalezy przechowywé w miejscach dla nich niedgginych.



OSTRZEZENIE!

Nie nalery pozwal@ matym dzieciom bawisie folig. Isniejeryzyko uduszenia!

Wazne wskazowki dotycace bezpieczastwa
Zapoznaj sk uwaznie z ponizszymi wskazowkami!
Na uradzeniu znajdyj sie symbole o charakterze ostrzegawczym:

@ OSTRZEZENIE!

Niebezpieczéstwo poparzenia wydostagca Si¢ para!

Rece i twarz trzyméz dala od regulatorastiienia pary podczas pracy gdzenia.
Pokrywe otwiera dopiero wtedy, gdy cata para zostanie wypuszczona.
Ostraznie otwierd pokrywe po zak@czeniu gotowania.

Na wewretrznej obudowie znajdujecstabliczka ze informagj

To reduce the risk of electric shock, cook only inemovable cooking pot.
Tlumaczenie:

Aby zminimalizowa¢ ryzyko porazenia pradem, gotowa tylko w wyjmowanym
garnku stanowiacym czs$¢ urzadzenia.

OSTRZEZENIE!

* Nigdy nie wywa¢ parowego szybkowarustiieniowego w pobku dzieci.

* Nie wstawi@ szybkowaru do nagrzanego piekarnika, ani ha nagraarodle ciepta.

» Porusza urzzdzeniem bardzo ostinie kiedy znajduje gipod cénieniem. Nie dotyk&
goracych powierzchni, zywat bocznych uchwytéw i przyciskow. Ewentualnieyé
rekawicy kuchennej.

* Nigdy nie podnosi szybkowaru za uchwyt pokrywy.

OSTRZEZENIE!

* Niniejsze uradzenie przeznaczone jest wytnie do aytku w gospodarstwie domowym.
Nie jestprzeznaczone dazytkowania w naspujacych dziedzinachycia:

* w kuchniach dla personelu w sklepach, biurach yehrdziedzinach dziatalgoi
gospodarczej,
* w posiaditdciach rolniczych,



» przez géci w hotelach, motelach i innyclrodkach turystycznych,
* W pensjonatach z egciowym wyzywieniem,

» Uzywa cisnieniowego szybkowaru parowego tylko zgodnie z jpg@znaczeniem,

* W tym garnku potrawygsprzygotowywane pod @iieniem. Z powodu niewsgiwego
uzytkowania mog Paistwo dozné oparzé. Przed uruchomieniem wdzenia sprawdzi
czy szybkowar zostat prawidtowo zamétyi. Informacje na ten temat znajBastwo w
rozdziale ,Wskazowki dotyee wytkowania”.

* Nigdy nie otwierd cisnieniowego szybkowaru parowegmsiPrzed otwarciem upewnsic
czy ciénienie wewntrzne zostato catkowicie roztadowane, a zawémienia znajduje giw
pozycji ,STEAM”. Blizsze informacje na ten temat zngfstwo w rozdziale
~Wskazowki dotyczace wytkowania”.

* Nigdy nie uruchamiaurzagdzenia bez wody. Bez wody udzenie ulegnie silnemu
uszkodzeniu. Dla funkcji BROWN (przypiekanie) naleastosowawskazowki na ten
temat zawarte w rozdziale ,,Obstuga”.

* Nigdy nie napetnia@urzadzenia ponad oznaczeAX (2/3). Podczas przygotowywania
produktéw, ktére gczniep podczas gotowania (np.A)y nalezy napeint szybkowar
maksymalnie do potowy jego pojemimonominalnej (2,3 litra).

OSTRZEZENIE!

» Podczas gotowania gsia ze skér, ktéra mae wzdy¢ sie podczas gotowania (np. ozory
wotowe) nie nakluwéamiesa dopoki skora nie ulegnie catkowitemu wad. W
przeciwnym razie istnieje ryzyko oparzenia ptynegdabywapcym st pod cénieniem z
mi¢sa. Na ten temat przeczydastwo w rozdziale ,Wskazowki dotygeze wytkowania”.

e Podczas przygotowywania papkowatych artykutbwzgpmzych (np. groszek, rabarbar)
nalezy lekko potrasmé¢ szybkowarem przed otwarciem. W ten sposob unikaastwo
rozpryéniecia jedzenia po otwarciu pokrywy.

* Nie wywa¢ szybkowaru do sniania produktéw pod énieniem w gébokim ttuszczu.

* Nie zakrywa zaworéw cinieniowych!Niebezpieczéstwo wybuchu!

* Przed kazdym uzyciem szybkowaru upewaisie czy zawory ginieniowe nie g zatkane.
Informacje na ten temat zngj@aistwo w rozdziale ,,Czyszczenie”. W przypadku
stwierdzenia uszkodzenia ktorégpozaworow naley zwrdci sie do fachowca lub naszej
obstugi klienta.

* Nie nalery podejmowa jakichkolwiek ingerencji w systemy zabezpiegza} Podczas
obstugi systemow zabezpiecgajch naley ograniczy si¢ do czyszczenia.

* Przed czyszczeniem adky¢ przewod zasilania sieciowego.

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do zanurzania w wqdmezas czyszczenia. Naye
przestrzegawskazowek, ktdrych udzielamy w rozdziale ,Czyszieé

» Uzywal tylko oryginalnego ospetu dla tego urgdzenia. Korzystawytacznie z obudowy,
pokrywy i piescienia uszczelniggego tego samego producenta.

* Nie naprawia urzadzenia na wiasnreke. W tym celu nalgy zwréck sie do
autoryzowanego specjalisty. W przypadku uszkodzgraawodu zasilania sieciowego,



musi on zostawymieniony na specjalny przewdd, ktory jest dpaly u producenta lub jego
obstugi klienta.

* Dzieciom nie wolno bawisie urzagdzeniem.

» Urzadzenie mae by uzytkowane przez osoby o ograniczonej spradenfizycznej,
zdolndici sensorycznej lub umystowej lub bez potrzebnegfaviadczenia i / lub wiedzy, jeli 3

one nadzorowane przez ogaipowiedzialpg za ich bezpiecZestwo lub otrzymaty wskazowki, w
jaki sposob korzystaz urzdzenia oraz zrozumiaty niebezpieagava, ktére z niego wynikaj

A UWAGA

Wyjmowanego garnka nate uzywac tylko jako osprzt niniejszego urzdzenia. Nie nadaje
si¢ do wytkowania z innymi urzdzeniami do gotowania!

Niniejsza instrukcj ¢ nalezy zachowa!

Zawartos¢ opakowania:
Obudowa z wbudowayptyta grzejra

Pokrywa bezpieczstwa
Wyjmowany garnek

Uchwyt wktadu parowego
Wkiad parowy

Przewdd zasilania sieciowego
tyzka

Dozownik

Rozpakowywanie uradzenia

* Wyja¢ urzadzenie z opakowania

» Usury¢ catas¢ opakowania, jak np. folia, wypetniacze, spinaczzewoddéw, opakowanie
kartonowe.

» Sprawdzt zawartd¢ opakowania (zakres dostawy)

* Nie uruchamia urzadzenia jeeli zawart@¢ opakowania jest niekompletnada
stwierdzono uszkodzenia. Niezwtocznie zwédciwar sprzedawcy.



Opis elementow
. Trzpieh zabezpieczagy
. Zawor ptywakowy
. Regulator énienia pary

. Pokrywa zabezpieczap

. Pokrywa zaworu regulatorasoienia par

1

2

3

4

5. Piegcien uszczelniajcy pokrywe
6

7. Obudowa wewgtrzna

8. Panel obstugi

9. Czujnik temperatury

10. Piyta grzejna

11. Obudowa

12. Uchwyty do przenoszenia

13. Zawieszany pojemnik na konder

14.Wyjmowany wkiad garnkow

Panel obstugi

przycisk funkcja
PRESSURE A Ustawianie czasu lub wysokiegamienia pary (0,6 bar
PRESSURE ¥ Ustawianie czasu lub niskieggeienia pary (0,3 bar
WARM utrzymywanie ciepta
STEAM gotowanie na parze
SLOW COOK powolne gotowanie w niskiej temperaturze (82 — 85 'C)
BROWN przypiekanie
TIMER gotowanie z opgnieniem
START/STOP wiaczanie/ wyjczanie

Opis regulatora csnienia pary:
PRESSURE: CSNIENIE

STEAM: PARA

Wskazowki dotyczace wytkowania:

Miejsce uzytkowania

*  Wybra stabilrg, rowm ptaszczyzao.




Utrzyma bezpieczny odgp od palnych przedmiotow jak meble, zastony itd.
Nie uruchamié urzadzenia pod szafkami wigzymi.

Dla Panstwa bezpieczastwa

Dopaoki pokrywa cinieniowego szybkowaru parowego nie zostanie prawid

zamkneta, wewntrz urzdzenia nie wytworzy gicisnienie.

Urzadzenie posiada 5 systemow bezpiéshea:

- zawor ptywakowy aktywuje trzphezabezpieczagy, kiedy wytworzy sj
wystarczajce cknienie. Trzpié zabezpieczagy zapobiega niezamierzonemu
otwarciu pokrywy pod énieniem.

- zawor pod regulatoremseiienia pary uwalnia paw przypadku nadénienia.

- trzy elektroniczne systemy bezpiefigiva regulyj temperatuy.

Przed kazdym uzyciem sprawdzé czy zawory g czyste i nieuszkodzone. Informacje

na ten temat znajdupie w rozdziale ,Czyszczenie”.

Funkcjonowanie urzadzenia

Wyswietlacz pokazuje gotovg6 do dziatania oraz ustawignvartcsc.

W metodach gotowania PRESSURE i STEAM ustawiasvgirtas¢ pomedzy ,,01”
i ,99” minut. Podczas gotowania w trybie SLOW COO©Kaz TIMER (gotowania
Z op&nieniem) mog Paistwo ustawia czas w odgpach potgodzinnych.
Przypiekanie (przycisk BROWN) ngpuje bez ustawienia czasu.

Wecisnigcie przycisku jest potwierdzane sygnatemwvitkowym.

Zawsze mog Paistwo wybr& tylko jedrs metod gotowania. Kombinacjeas
wykluczone.

Jezeli zostanie wybrana funkcja, a wagu 30 sekund nie zostanie ity
przycisk START/STOP ustawienia zosiaanulowane. UstyszPaistwo trzy
krétkie sygnaty dwickowe. Na wywietlaczu widoczny &dzie stan pocgkowy
,00".

Odliczanie ustawionego czasu gotowania rozpoczgidapiero wtedy, gdy
zostanie oggnicta optymalna dla gotowania temperatura wgwnurzydzenia.
Rozpozng to Pastwo po migacym punkcie na wiwietlaczu.

Nadmierny kondensat jest podczas gotowania zbierargwieszanym pojemniku
na kondensat.

Pod koniec gotowania wwietlacz wskazuje ,0.0”. Urgdzenie automatycznie
przechodzi w tryb utrzymywania ciep&wieci s kontrolka przycisku WARM.
Kazdy proces gotowania mgdPaistwo przerwd, wzgkdnie zakaczy¢ przy
pomocy przycisku START/ STOP.



Stopien napetnienia

* Nigdy nie uruchamiaurzadzenia bez wodyinimalny stopien napetnieniato ok.
250 ml.Dla funkcji BROWN (przypiekanie) natg zastosowawskazowki na ten
temat zawarte w rozdziale ,Obstuga”.

* Maksymalny poziom napetnienia(pojemnda¢ uzytkowa) wynosi 3l. (oznaczenie
MAX 2/3). Podczas przygotowywania produktow, ktdéeezmiep podczas gotowania
(np. rnyz), nalery napeiné szybkowar maksymalnie do potowy jego pojesuio
nominalnej (2,3 litra).

» Produkty spaywcze gotowane na parze nie matptyka pokrywy szybkowaru.

Zamykanie pokrywy

1. Upewnt sie, ze piekcien uszczelniajcy jest prawidlowo umieszczony w pokrywie.

2. Sprawda przepuszczalrié zaworow.

3. Umie&ci¢ pokrywe na obudowie tak, aby pojemnik na kondensat znag¢iew pod
trzpieniem zabezpieczgym

4. Przekeci¢ pokrywe w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegaraataaniccia.
Trzpien zabezpieczagy zaskoczy.

5. Upewné sig, ze regulator gnienia pary znajduje swe wiaciwej pozycji na zaworze.
Punkt ¢ na regulatorze w trybie STEAM lub PRESSURISI s¢ zgadzé z punktem na
pokrywie.

Otwieranie pokrywy

A OSTRZEZENIE: Niebezpiecz@éstwo poparzenia!
» Uzywat rekawicy kuchennej lub ¥ki do gotowania.
* Trzyma twarz z dala od pokrywy.
1. Wytgczy¢ urzadzenie przy pomocy przycisku START/ STOP.

2. Nie zdejmowéregulatora @gnienia pary. Przekci¢ go ostranie do pozycji STEAM. Z
zaworu regulatora émienia wydostanie sipara, zostanie roztadowanérgenie.

3. Odczeka az z zaworu przestanie wydobyvsic para.

4. Jeeli trzpien zabezpieczagy odryglowat pokryw mogy Paistwo otworzy szybkowar.
Aby zdja¢ pokrywe nalezy ja przekeci¢ zgodnie z ruchem wskazowek zegara.

Rady

* W tabelkach czasu gotowania” zngjBaistwo wskazowki pomocne przy wyborze
metody gotowania.



Dla swiezych owocéwlub migkkich produktow spaywczych najodpowiedniejszy je
tryb PRESSUREY |lub STEAM

Tryb PRESSUREA zosat opracowany z nm§ya o potrawach mgsnych, daniac
jednogarnkowych itp.

Nie przygotowywd w szybkowarze potrawmlekiem. Mleko gotuje s§ wysoko i
zakleja zawory pokrywi

Produkty takie jak mus jabtkowy, owoce borowki iy, kasza pertowa, grosze
ptatki owsiane czy makaron nie powinnyhyotowane w szybkowarze p
cisnieniem. Cgsto pieng sic one podczas gotowania co med\t przyczyn
zablokowania zaworo\

Aby zredukowd powstawanie piany podczas gotowefasoli nalezy doda do wody
kawateczek masta lub4ie stotowy oleju

W przypadku przepiséw z alkoholem przed zaragieim pokrywy musi ol
odparowa.

Aby sprawdzt stopieéi ugotowania ozora, nalg nakh go po spodniej stronie i
czubku, w miejscach pozbawiorh skory. Jeeli 0zér wotowy/ wieprzowy naley
zahartowd go pod zimg wodg i pozostawt ha chwit do ostygngcia, tak aby mazna
bylo go chwyct. W ten sposéb skéra d& siajlepiejsciggna¢ od karca w kierunkt
czubka ozora.

Uruchamianie

Ztacze elektryczne

Przed umieszczeniem wtyczki w gniazdku sprawdzzy napgcie sieciowe jakieg
cha Paistwo wyc jest zgodne z nagtiem wykorzytywanym przez urgzenie.
Informacje na ten temat znajgugic na tabliczce znamionow

Podhczye przewdd zasilagy do wescia przewodu na uggdzeniu.

Urzadzenie podicza wytacznie do prawidtowo zainstalowanego gniazdka
wyswietlaczu pojawi s ,,0 0” oznaczajce gotowe¢ do pracy

Przed pierwszym uyciem
1. Wyczysci¢ wszystkie elementy ugdzenia zgodnie informacjami zartymi w

0O ~NOoO O WNN

rozdziale ,Czyszczenie

. Umiesci¢ wyjmowany garnek w obudow

. Ustawe osprzt (wkiad parowy i uchwyt wktadu parowego) w wyjmauyan garnku
. Napein¢ wkiad garnkowy 3 litrami cieptej wody. (do oznanizeMAX).

. Zamkny¢ pokrywe szybkowar.

. Uruchomé szybkowar pod énieniem na 15 minut (patrz rozdziat ,,Obstug

. Wypusci¢ pak ustawiagc regulator cinienia pary w pozycji STEAN

. Przed oprinieniem i ponownym wyczyszczeniem wkiadu garnkoweglery

pozostawt go do ostygnricia w temperaturze pokojowej.



Obstuga
PRESSURE —gotowanie z cénieniem

1. Napeint wkiad garnkowy przynajmniej 250 ml wor

2. Zamontowa ewentualny ospkz. Wypeini produktami zgodnie z przepise

3. Zamkn¢ pokrywe szybkowart

4. Przekecic regulator cinienia pary do pozycji PRESSUF

5. Przy pomocy przyciskbw PRESSUIA lub ¥ ustawt metod gotowania. Kontrolki
przycisku miga. Na wiwietlaczu pojawia si,,01”. Ustawt pazagdany czas gotowan
wciskapc przycisk jednokrotnie dla kdej kolejnej minuty lub zytrzymupc przycisk
wcisniety.

6. Wcisry¢ przycisk START/ STOP aby rozpagzgotowanie. Kontrolka przycisk
PRESSUREwieci ciggle.

@
l WSKAZOWKA:

Wydobywanie si pary przez zawér ptywakowy lub zawor regulatoéaienia pary podcze
gotowania jest zjawisem normalnym. Styszalne ®dgtosy syczeni

7. Urzadzenie rozpocznie odliczanie po kilku minutachdkievewnytrz urzadzenia wytworzy
sie odpowiednie @inienie.

8. Koniec gotowania zostanie potwierdzony dwomanatami dwickowymi. Nasgpnie
automatycmie uruchomi si funkcja utrzymywania ciepta. Dopoéki nie zakag Paistwo
pracy uradzenia przyciskiem START/ STOP, gdzenie kdziedla przypomnienii
nadawato sygnatyavickowe w ok. 3 minutowych odgtach

9. Nacisi¢ przycisk START/ STOP. Odczekak. 5 minut aby urzdzenie roztadowat
cisnienie (metoda naturalnego zwolnier

10. Uwolni pozostate énienie ustawiajc regulator dnienia pary w pozycji STEAN

11. Ostranie otworzy pokrywe.

BROWN - Przypiekanie

1. Zgodnie z przepisem und@¢ w wyjmowanym garnku ttuszcz do przypiekania. Zosts
garnek otwarty.

2. Wcisny¢ przycisk ,BROWN?”. Kontrolka przycisku iga. Na wywietlaczu pojawia si
,0.0".

3. Wcisny¢ przycisk START/STOP aby rozpagzpodgrzewanie. Kontrolka przycisl
BROWN swieci ciaggle.

4.Po ok. 5 minutach nagrzewania w0 mieso. Przypiek&ajak zwykle



[ J

B wskazowka:

Jezeli w tym trybie zamknita zostanie pokrywa, z powodu wysokiej temperatuzgdzenie
bedzie co ok. 10 minut wydawat@dickowe sygnaty ostrzegawcze.

A UWAGA:

Nie pozostawi& urzadzenia bez nadzoru!
SLOW COOK - powolne (delikatne) gotowanie w niskiefemperaturze

1. Napeint wkiad garnkowy przynajmniej 250 ml wody.

2. Zamontowa ewentualny ospkz. Wypetni produktami zgodnie z przepisem.

3. Zamkn¢ pokrywe szybkowaru.

4. Przekecic regulator ddnienia pary do pozycji STEAM.

5. Nacisi¢ przycisk SLOW COOK. Kontrolka przycisku miga. Ngdwietlaczu pojawia si
,0.5” co odpowiada 30 minutom gotowania.

6. Ustawt odpowiedni czas gotowania wciskajprzycisk jednokrotnie na kde kolejne 30
minut, lub przytrzymujc przycisk nacinicty. Najdiuzszy czas gotowania wynosi’o
godziny przy temperaturze ok. 82 —&

7. Wcisry¢ przycisk START/ STOP aby rozpagzgotowanie. Kontrolka przycisku SLOW
COOK swieci ciagle.

8. Uradzenie rozpocznie odliczanie w potgodzinnych inedagh po ogignieciu
odpowiedniej temperatury.

STEAM — parowanie

1. Napeint wkiad garnkowy przynajmniej 250 ml wody.

2. Zamontowa ewentualny ospkz. Wypetni produktami zgodnie z przepisem.

3. Zamkn¢ pokrywe szybkowaru.

4. Przekecic regulator ddnienia pary do pozycji STEAM.

5. Nacisi¢ przycisk STEAM. Kontrolka przycisku miga. Na $wietlaczu pojawia si,01".

6. Ustawt pazadany czas gotowania wciskajprzycisk jednokrotnie dla kdej kolejnej
minuty lub przytrzymujc przycisk wcinicty. Maksymalny czas gotowania to 99 minut.

7. Wcisny¢ przycisk START/STOP aby rozpagzpodgrzewanie. Kontrolka przycisku
STEAM swieci ciggle.

[ J

B wskazowka:

Podczas gotowania mioa ostranie otworzy pokrywe, aby sprawdZi stopiéi ugotowania
potrawy.



TIMER — gotowanie z op&nieniem

Ta funkcja umaliwia Panstwu przesuricia gotowania w czasie do 8 godzin. @pi@nie
mozna whczye w trybie PRESSURE, SLOW COOK i STEAM.

@

B wskazowka:

Nie korzysté z funkcji op&nienia podczas przygotowywania szybko psy¢h sé
produktow.

1. Nacisna¢ przycisk TIMER. Na wywietlaczu pojawia 8i,0.5” co odpowiada 30 minutom
op&nienia.

2. Ustawé odpowiedni czas opdienia wciskajc przycisk jednokrotnie na kde kolejne 30
minut, lub przytrzymujc przycisk nadiniety.

3. Wybra metod gotowania i ustawiczas jego trwania.

4. Wcisry¢ przycisk START/STOP aby y&zy funkcje TIMER. Urzadzenie rozpocznie
gotowanie po uptywie ustawionego czasu.

WARM - utrzymywanie ciepta
Funkcja ta pozwala na utrzymanie ciepta przygotgwhrpotraw na die;.

1. Umiesci¢ gotowy potrawe we wktadzie garnkowym.

2. Zamkn¢ pokrywe urzadzenia.

3. Ustawt regulator cinienia pary w pozycji STEAM.

4. Nacisn¢ przycisk WARM. Kontrolka przycisku miga. Na wyietlaczu pojawia si,0.0”".

5. Wcisny¢ przycisk START/STOP aby wézy¢ funkcje WARM Kontrolka przycisku
WARM swieci ciagle.

Konczenie pracy uradzenia
1. Wcisny¢ przycisk START/ STOP. Na wwietlaczu pojawi si ,,0.0”.

2. Wyciagma¢ przewod zasilagy z gniazdka.
Problemy z urzadzeniem

Problem Przyczynal rozwpzanie

Urzadzenie nie dziata. Ugrlzenie nie ma zasilania

» Sprawdzé czy przewod zasilagy jest
wiasciwie podhczony do urzdzenia

e Sprawdzé czy przewdd zasilagy jest
podiczony do gniazdka sieciowego.

o Sprawdzé gniazdko innym urgzeniem.

» Sprawdz¢ bezpieczniki domowe.

Jezeli urzadzenie jest wadliwe natg
zwrock sie do naszej obstugi klienta lub




specjalisty.

Odliczanie w trybie PRESSURE uptywa,
chocia nie wytworzyto s¢ jeszcze @nienie.

W garnku jest zbyt mato wody.

e Zatrzyma proces gotowania przyciskien
START/ STOP.

* Przekeci¢ regulator cinienia pary do
pozycji STEAM.

o Zdjac¢ pokrywe i dolat ok. 1 filizanki
wody.

* Wznowit gotowanie.

=

Para uchodzi przy krayziach pokrywy.

Upewiisie, ze:

» Szybkowar zostat prawidtowo zamkty.
» Piefcien uszczelniajcy jest czysty i nie
uszkodzony, oraz zostat prawidtowo

zamontowany w pokrywie.
Patrz take: rozdziat ,Czyszczenie”.

Nie mazna otworzy pokrywy po
zakaczeniu gotowania.

Cisnienie wewatrz urzdzenia nie zostato v

petni roztadowane.

* postpowa zgodnie z informacjami
zawartymi w rozdziale ,Wskazowki
dotyczce wytkowania” -> ,Otwieranie

pokrywy”.

Tabele z czasem gotowania

Podane potej wartgci czasu gotowaniggsvartagciami przyblzonymi. Naley je traktowa
jako punkty odniesienia. 146 oraz widciwosci produktow maj wptyw na czas gotowania.

swieze warzywa (ok. 500 g) Metoda gotowania Czas gotowian(ok. min.)

Karczochy STEAM 30
PRESSUREA 8-10

Baktazany STEAM 15-18
PRESSUREY 3-4

Kalafior, Brokut (rézyczki) STEAM 20-25
PRESSUREY 3-4

Fasola, zielona PRESSURE 5-7

Groszek, zielony PRESSURE 3-5




Marchewki (plasterki) STEAM 18-20
PRESSUREY 4-6
Kapusta (czerwona lub biata) PRESSURE 3-5
Kalarepa (kawatki) PRESSURW¥ 5-8
Dynia STEAM 16-18
PRESSUREY 5-8
Kolby kukurydzy PRESSURER 3-5
Straki papryki (faszerowane) PRESSURE 8-10
Brukselka STEAM 24-26
PRESSUREY 4-5
Seler (kawatki) PRESSURN 2-3
Szparagi PRESSURN 5-6
Szpinak PRESSURN 2-3
Dodatki (ok. 500 g) Metoda gotowania Czas gotowani@k. min.)
Kluski drazdzowe / parowane PRESSURE 6
Ziemniaki §rednie, cate) PRESSURK 10-12
Ryz brazowy PRESSUREA 8-9
Ryz biaty PRESSUREA 6-7
Mieso (ok. 500 g) Metoda gotowania Czas gotowania (akin.)
Golonka PRESSURR 30-40
Gulasz PRESSURRA 15-20
Pieczé z zapca / Krolik PRESSUREA 10-15
Zeberka PRESSURA 10-12
Baranina (bez lii) PRESSUREA 20-25
Pieczé wolowa PRESSURER 30-40
Ozor wotowy PRESSURER 45-55
Rolady PRESSURE 15-20
Pieczé wieprzowa PRESSURRA 30-35
Ozor wieprzowy PRESSURRA 30

Metoda gotowania

Czas gotowania (ok. min.)

Drob

Kaczka (Piey/ Udko) PRESSUREA 10-15

Ges$ (Pie/ Udko) PRESSUREA 30

Kurczak (Pie¢/ Udko) PRESSUREA 10-15

Pier indycza PRESSURRA 30

Ryby (ok. 1000 g) Metoda gotowania Czas gotowania (ok. min.)
Dorsz PRESSUREY 7

tosx PRESSUREVY 7

Okon czerwony PRESSURN 7




Sola PRESSUREY

I

Tunczyk (steki) PRESSURN 7

Czyszczenie

OSTRZEZENIE!

* Przed czyszczeniem wggz\¢ urzadzenie i wycagnaé wtyczke.
* Pozostawd urzadzenie z wktadem garnkowym do ostygma.
* W zadnym wypadku nie zanurzarzadzenia w wodzie w celu wyczyszczenia. Grozi to

porazeniem pgdem lub paarem.

A UWAGA:

* Nie wzywac¢ szczotek drucianych, ani innych szauyjch przedmiotéw.
* Nie wzywac silnych aniscieragcych detergentow.
* Niektore elementy ugzizenia mog by¢ myte w zmywarce.

Czysci¢ urzgdzenie wraz z catym ospitem po kadym wyciu.

4.

5.

1. Wyja¢ wkiad garnkowy i odjczy¢ osprzt.
2.
3. Aby opr@ni¢ i wyczysci¢ zawieszany pojemnik na kondensat (13) hafciagnaé go w

Wewretrzng i zewretrzng strorg obudowy czycic tylko wilgotng $ciereczk.

dot. Po wyschreiciu ponownie wsugt pojemnik od dotu na obude@wo momentu
zatrzaniccia.

Wkiad garnkowy i elementy ospta czyci¢ cieph wodg z dodatkiem detergentu. Do
usungcia uporczywych zabrudaenogy Paistwo wy¢ nylonowej szczotki.

Na koniec osus#ywszystkie elementy.

Pokrywa

=

. Zdjg¢ regulator dinienia pary (3) ruchem obrotowym. Uthgod biegca wodg.
. Zdjg¢ piericien uszczelniajcy (5) z wewgtrznej strony pokrywy. Umyw cieptej wodzie

z dodatkiem detergentu. Wyptukadoktadnie wysuszy

. Zdjg¢ pokrywe zaworu regulatora émienia pary (6). Upewnisie w jasnymswietle, czy

zawor nie jest zatkany. W razie potrzeby ugupozostatéci produktow spaywczych
przy pomocy wykataczki. Wyczgi¢ pokrywe pod wod nylonowg szczotlg a nasgpnie
doktadnie wysuszy

. Wyczysci¢ pokrywe gabka z detergentem pod ciepbiezaca wodg. Zawiesé do

wyschngcia.

. Sprawdzi ruchomd¢ zaworu ptywakowego (2): Trzymgokrywe poziomo w dot. Zawor

ptywakowy powinien déasie wcismé bez oporu.

. Sprawdzi pierscien uszczelnigjicy pod lktem uszkodze Nie mog wystpowa na nim

zadne zarysowania. dai piericien uszczelniajcy jest uszkodzony nie urucharfia
urzadzenia!




Zatozy¢ ponownie pieitien uszczelnigjcy wciskagc go na weweirzne krawdzie
pokrywy pod metalowy piécien. Metalowy piefcien musi znajdowasie we wpucie
pierscienia uszczelniggego. Jeeli piescien uszczelnigjcy nie jest prawidtowo
pozycjonowany, urgzenie nie bdzie dziatg.

7. Zatary¢ ponownie pokryw na zawor regulatoragiienia pary.

8. Zatary¢ regulator dinienia pary z powrotem na zawor.

Przechowywanie

» Wyczysci¢ urzadzenie zgodnie z povegzymi wskazowkami i pozostavilo catkowitego
wyschngcia.

» Ulozy¢ pokrywe na cénieniowym szybkowarze parowym stgpwewretrzng do gory.
Chroni to zawory i regulator na zewtrenej stronie pokrywy. Podczas przechowywania
urzadzenia z zamkgta pokrywa mog wytworzy¢ si¢ nieprzyjemne zapachy.

» Jezeli zamierzag Paistwo nie korzystaz urzdzenia przez ditszy czas zalecamy aby
przechowywa je w oryginalnym opakowaniu.

* Przechowywé urzadzenie w miejscu suchym, przewiewnym, niegpsym dla dzieci.

Dane techniczne

Model — PC-DDK 1048

Zasilanie — 230 V 50 Hz

Pobo6r mocy — 900 W

Klasa ochrony — |

Maksymalne c&nienie podczas pracy 60 - kPa
Maksymalne bezpieczne énienie - 230 kPa
Pojemna¢ uzytkowa — 3|

Waga netto — ok. 5.3 kg

Zmiany techniczne i wizualne w trakciegiego rozwoju produktu zastrzene!

WARUNKI GWARANCII
Przyznajemy 24 miegie gwarancji na produkt ligz od daty zakupu.

W tym okresie bdziemy bezptatnie usuwav terminie 14 dni od daty dostarczenia
wadliwego spretu z kar gwarancyjg do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia powstate w
tym urzdzeniu na skutek wady materiatdow lub wadliwego wydaia, naprawiag oraz
wymieniagc wadliwe czsci lub, (jesli uznamy za stosowne) wymieniajcate urzdzenie na
nowe.

Sprzt do naprawy powinien ldydostarczony w komplecie wraz z dowodem zakupu praz
wazng kartg gwarancyjg do sprzedawcy w miamozliwosci w oryginalnym opakowaniu lub
innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszkudre W razie braku kompletnego
opakowania fabrycznego, ryzyko uszkodzeniagprpodczas transportu do i z miejsca
zakupu ponosi reklamagy. Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czyfei@rzewidzianych w



instrukcji obstugi, do wykonania, ktdrych zobgaany jest uytkownik we wtasnym zakresie
I na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuije:
» mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodpeztu i wywotanych nimi wad,

* uszkodzé powstatych w wyniku dziatania sit zewtnznych takich jak wytadowania
atmosferyczne, zmiana nagpia zasilania i innych zdaraéosowych,

* nieprawidtowego ustawienia waéto napkcia elektrycznego, zasilanie z nieodpowiedniego
gniazda zasilania,

 sznuréw padczeniowych, sieciowyclraréwek, baterii, akumulatoréw,

* uszkodzé wyrobu powstatych w wyniku niewdaiwego lub niezgodnego z instrukgego
uzytkowania, przechowywania, konserwacji, samowolnagwania plomb oraz wszelkich
przerébek i zmian konstrukcyjnych dokonanych puzggkownika lub osoby niepowotane,

* roszczé z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o Heose zgodne z podanymi przez
producenta,

* prawidiowego z#ycia i uszkodzg, ktdre mag nieistotny wptyw na warke lub dziatanie
tego uradzenia.

Karta gwarancyjna bez piegtki sklepu, daty sprzedg, niewypetnionazle wypetniona, ze
sladami poprawek, nieczytelna wskutek zniszczerea,haliwosci ustalenia miejsca
sprzeday oraz dodczonego dowodu zakupu jest nieana.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jestaivee po uptywie daty wanosci gwaranciji.
Gwarancja na &&ci lub cate urgdzenie, ktére gwymieniane kaczy sk, wraz z kacem
gwarancji na to ugdzenie. Wszystkie inne roszczenia, wligzayv to odszkodowanias
wykluczone chybaze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia wykragaapozad umowg
nie @ uwzgkdniane przezatgwarancgt. Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obgzuig
na terenie Rzeczpospolitej Polskie;.

Znaczenie symbolu “Pojemnik gmieci”

Prosz chront naszerodowisko, spret elektryczny nie naley dosmieci domowych.

Prosz korzyst& z punktéw zbiorczych przewidzianych do zdawaniagp elektrycznego i
tam oddawé sprz:t, ktory nie lgdzie juz wywany.

Dzieki temu pomagaj Paistwo unik& potencjalnych nagpstw niewtdciwego usuwania
odpaddw, majcych wptyw nasrodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.



Tym sposobem przyczynigsie Paistwo do ponownegozycia, recyklingu i do innych form
wykorzystania starego sgitm elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mma zd& sprzt, mogy Paistwo otrzyma w swoich regionalnych
urzedach komunalnych lub w administracji gminy.



