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-

ENIE:

 UWAGA:

innych przedmiotów.

 

Ogólne uwagi

-

• 

-

• 

-

• 

gniazdka.
• nie

• 

• 
• -

kartony, styropian itp.). 

ENIE:
 

 

• 
uchodzi podczas otwierania pokrywy!

• -

• 
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• 
• dzieci -

-

tym ryzyko.
• Dzieci

• 

• Dzieciom
• 

-

-
dzenia

• 
-

-

• 

domowych oraz podobnych zastosowaniach jak w kuchniach dla 
personelu w sklepach, w biurach i innych miejscach pracy.
Nie
 - w gospodarstwach agroturystycznych;
 - -
wania;

 -
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• 

 

1 Pokrywka

5 Najmniejszy pojemnik
6 Zbiornik kondensacyjny
7 Rura parowa
8 Podgrzewacz

10 Minutnik
11 Kontrolka diodowa

13 Wlew wody

1. 
2. 

3. 
4. -

opisano w rozdziale „Czyszczenie“.

Miejsce ustawienia
-

 UWAGA:
• 
• -

niku (mikrofalowym, konwekcyjnym czy tradycyjnym) 

 

• 
MAX (Maksimum).

• 

• 
zbiorniku.

• 
• 

zbiornik do maksymalnego poziomu.

-

zespole podstawy.

• 
cyframi 1, 2 i 3.

• Na zbiornik kondensacyjny pasuje tylko pojemnik 
oznaczony „1”.

1. 
2. 

3. 



49

DG3665_IM  01.09.16

1. 
2. 

3. 
4. 
5. 
6. 
7. 

1. 

2. 
3. 

-

1. 

2. 
3. -

nego gniazda.

• 

• 

• 

z otworów.

Lampka kontrolna wskazuje tryb roboczy.

Przerywanie pracy

kabla zasilania z gniazdka sieciowego.

Ochrona przed przegrzaniem

-
ny pracuje nadal.

ENIE:

• 
• 

Dolewanie wody

• 
• 
• 

-

przez kilka minut.
1. 

2.  ENIE:
• 

• 

zbiornik.

Ogólne
• 

• -

• 

• 

• 
• 

do przygotowania zup lub sosów. 

• 

stopnia.
• 
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• 

• 
-

• 

 Czas  
gotowania

(w minutach)

 - normalny
 -
twardy („ob-
gotowany”)

1 kubek

1 kubek 42 - 45

45 - 50

 - normalny
 - szybkie  
gotowanie

1 kubek

1 kubek

56 - 58

18 - 20

-
wiczny (typu 
instant)

1 kubek 12 - 15

 - normalny
 - -
nisty

1 kubek

1 kubek

45 - 50

50 - 55

Warzywa / owoce
• 

• -

• -
niem.

Warzywa / owoce
Waga lub liczba 

sztuk

Czas  
gotowania

(w minutach)

4 sztuki 30 - 32

500 g 12 - 14

Fasola
 -
 -

 -

250 g
500 g
500 g,  

12 - 14
20 - 22

12 - 13

Buraki 25 - 28

500 g 20 - 22

Brukselka 500 g 24 - 26

Warzywa / owoce
Waga lub liczba 

sztuk

Czas  
gotowania

(w minutach)

Kapusta 16 - 18

Seler 250 g, plastry 14 - 16

Marchew 500 g, plastry 18 - 20

500 g 20 - 22

Kukurydza w kolbach 3 - 5 kolb 14 - 16

500 g 16 - 18

500 g 10 - 12

Cebula
250 g, cienkie 

plastry
12 - 14

12 - 13

Ziemniaki (ok.) 500 g 30 - 32

Rzepa
 

28 - 30

Szpinak 250 g 14 - 16

Dynia 500 g 16 - 18

Buraki 500 g, plastry 20 - 22

285 g 28 - 50

10 - 15

Gruszki 10 - 15

Ryby i owoce morza
• 

• 

• 

zagotowaniu!
• 

• 

Owoce morza / ryby
Waga lub liczba 

sztuk

Czas  
gotowania

(w minutach)

muszlami
500 g 10 - 12

Krewetki 250 g 20 - 22

Homar
 - ogon
 -

2 - 4
500 - 600 g

16 - 18
18 - 20

500 g 14 - 16
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Owoce morza / ryby
Waga lub liczba 

sztuk

Czas  
gotowania

(w minutach)

Ostrygi  
1500 g 18 - 20

Przegrzebki grzebienio-
500 g 16 - 18

Krewetki królewskie

 -
 -

500 g
500 g

10 - 12
16 - 18

Ryby
 -
 -

 - stek

250 - 375 g
500 g
500 g,  

10 - 12
10 - 12

16 - 18

Waga lub 
liczba sztuk

Czas  
gotowania

(w minutach)

 -
 - kotlet
 - kulki

500 g
500 g
500 g

28 - 30
16 - 18
22 - 24

Drób
 - 2 - 4 24 - 26

Baranina
 - 500 g 26 - 28

Wieprzowina
 - 500 g 26 - 28

500 g 14 - 18

Jajka

na dnie pojemnika.

Jajka Liczba
Czas  

gotowania
(w minutach)

W skorupkach
 -
 - na twardo

1 - 12
1 - 12

15 - 18
19 - 22

Jajka gotowane bez skorupki

1. krok: 

2. krok: 

-
nia jajka.

7 - 8

7 - 8

Jajecznica

-

i pieprzem.
20 - 22

Czyszczenie

• 

• -

 UWAGA:
• -

cych przedmiotów.
• 

Powierzchnia jednostki bazowej

• 
• 
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Akcesoria

 UWAGA:

• 
• 

Usuwanie kamienia
-

• 

poziomu „MAX”. 
• 

zbiornika kondensacyjnego.
• -

• 

• 
zimnej wodzie.

Przechowywanie
• 

• -

okres czasu.
• 

dzieci, dobrze przewietrzanym i suchym.

Dane techniczne
Model:..........................................................................DG 3665
Zasilanie:. ....................................................220 - 240 V~, 50 Hz

 ............................................................... 800 W
Klasa ochrony: .........................................................................
Waga netto: ..............................................................ok. 1,27 kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych 

-

Ogólne warunki gwarancji

wymienione na wolne od wad. W przypadku, gdy wymiana 

-
-

gotówki tylko po dostarczeniu do punktu zakupu kompletnego 

i w oryginalnym opakowaniu wraz z dowodem zakupu i 

terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Ustawy z dnia 27 lipca 2002 r. o szczególnych warunkach 

(Dz. U. z 2002 r. Nr 141, poz. 1176).

Dystrybutor:
CTC Clatronic Sp. z o.o
ul. Opolska 1 a karczów

Usuwanie

-

elektrycznego i elektronicznego.


