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Instrukcja obstugi

Dzigkujemy za wybor naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu radosc.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczerstwa uzytkownika
sq specjalnie wyréznione. Koniecznie stosu;j sie do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkow i uszkodzenia urza-
dzenia:

/\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Ogdlne uwagi
Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie
przeczytac instrukcje obstugi. Prosze zachowa¢ jq wraz
z kartg gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwo$ci row-
niez kartonem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac
urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

+ Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dla prywat-

nego celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urza-
dzenie to nie zostato przewidziane do uzytku w ramach
dziatalnosci gospodarczej.

* Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia na zewnarz. Prosze

trzymac urzadzenie z daleka od ciepta, bezposredniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym
wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz
ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwa¢ urzadzenia
wilgotnymi dtorimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub
mokre, prosze natychmiast wyciggna¢ wtyczke.

+ Jezeli nie korzystacie pafistwo z urzadzenia, jezeli

chcecie Panstwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu
wyczyszczenia lub w przypadku jakichkolwiek zaktocen,
prosze zawsze wylaczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke

z gniazdka (nalezy ciggna¢ za wtyczke, nie za przewdd).

+ Nalezy regularie sprawdza¢, czy urzadzenie i kabel

sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy
przestac korzysta¢ z urzadzenia.

+ Prosze stosowaé tylko oryginalne akcesoria.
+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swo-

bodnie dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe,
kartony, styropian itp.).

[\ OSTRZEZENIE:
Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folig. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

Specjalne wskazowki bezpieczenstwa dla urzadzenia
* Nie podtgczaj urzadzenia do zewnetrznego programatora czaso-

wego ani systemu zdalnego sterowania.
« Z uwagi na unoszace sie opary i gorace powietrze prosze nie
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uzywac urzadzenia pod wiszacymi szafkami.
* Utrzymywac bezpieczng odlegtos¢ od tatwopalnych przedmiotow
jak meble, zastony itp. (30 cm). W Zadnym wypadku prosze nie

instalowac urzadzenia w szafkach.

* Wentylacja: Szczelina wentylacyjna musi by¢ zawsze wolna.

* Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru na kilka godzin. Nie
wychodzi¢ z domu, kiedy urzadzenie pracuje.

» Czas pracy urzadzenia nie moze przekraczac 24 godzin. Przed
ponownym wigczeniem pozostaw urzgdzenie do ostygniecia na

2 godziny.

DR3773_IM

41

30.03.21



JEZYK POLSKI

* Nie naprawia¢ urzadzenia samodzielnie. Skontaktowac sie z pra-
cownikiem autoryzowanego serwisu. Jesli przewod zasilania jest
uszkodzony, nalezy go wymienic¢ u producenta, przedstawiciela
serwisu lub podobnie wykwalifikowanej osoby, aby unikna¢ za-
grozenia.

* Z urzadzenia mogg korzystac dzieci powyzej 8 roku zycia oraz
0soby z ograniczonymi fizycznymi, czuciowymi oraz mentalnymi
zdolnosciami lub z brakiem doswiadczenia i wiedzy, jesli sg nad-
zorowane lub poinstruowane, jak uzy¢ urzadzenia w bezpieczny
sposob i rozumiejg ewentualne ryzyko.

» Dzieci nie powinny bawic sie tym urzadzeniem.

« Dzieci nie mogg zajmowac sie czyszczeniem ani konserwacjq
urzadzenia, chyba, ze ukoniczyly 8 lat i sg nadzorowane.

* Trzymac urzadzenie i jego przewdd z dala od dzieci ponize]

8 roku zycia.
/N UWAGA:

Tego urzadzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie podczas czysz-
czenia. Prosimy sprawdzi¢ instrukcje znajdujace sie w rozdziale

S
,Czyszczenie”.
Rozpakowanie urzadzenia Przeglad elementow obstugi/
1. Urzadzenie wyjac z jego opakowania. Zakres dostawy
2. Wyja¢ wszystkie elementy opakowania, takie jak folia, 1 Przycisk @ z kontrolkg (wigczanie/wylaczanie

wypetniacz, uchwyty kabli i tektura. urzadzenia)

3. Sprawdzic¢, czy w opakowaniu znajdujg sie wszystkie Regulator temperatury TEMP
czesci sktadowe. Obudowa

4. Jesli zawartos¢ opakowan nie jest kompletna lub sg Odpowietrzniki

uszkodzenia, takiego urzadzenia nie nalezy uzytkowac. Wpuszczony uchwyt do otwierania drzwiczek
Nalezy je niezwlocznie zwrdci¢ sprzedawcy. Tacka siatkowa (6 sztuki)

1 WSKAZOWKA: Tacka na okruchy
Na urzadzeniu moze znajdowac sig oraz pozostatosci Drzwiczki

po produkcji. Zaleca sie umycie czesci robota zgodnie Okienko wzierika
z informacjg podang w czesci ,Czyszczenie”.

O oo ~NOo O Wi
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Co warto wiedzie¢

Dehydratacja to metoda przechowywania zywnosci przez
diugi czas.

Warzywa i produkty pochodzenia zwierzecego zawierajg,
duzo wody - z tej przyczyny majq krotkq przydatnosé do
uzycia. Woda to podstawa zywotno$ci bakterii oraz innych
patogendw, takich jak grzyby. Poprzez usunigcie wody,
patogeny tracq swojg zywotnos¢, co z kolei przedtuza przy-
datno$¢ produktow. Zaletg tej metody przechowywania jest:
Zachowanie witamin, mineratdw oraz btonnika w zywno$ci.

Suszarka spozywcza wyposazona jest w dmuchawe, ktéra
rozprowadza ciepte powietrze przez tacki siatkowe. W ten
sposdb mozliwe jest przyspieszenie procesu dehydratacii
W poréwnaniu z suszeniem na otwartym powietrzu.
Zadana temperature suszenia mozna ustawié regulatorem
na urzadzeniu. Zakres temperatury: 35°C-70°C.

Podczas suszenia mozna uzyc¢ tylko jednej tacki siatkowej,
albo tez skorzystac z kilku, maksymalnie sze$ciu, zaleznie
od potrzeb. Suszac gestsze produkty zywno$ciowe nie

nalezy uzywac wszystkich tacek siatkowych jednoczesnie.

Prosze pamietac, ze produkty zywno$ciowe suszone przez
Paristwa w domu, przy pomocy opisywanego urzadzenia
moga wygladac inaczej, niz produkty gotowe dostepne

w supermarkecie lub sklepie ze zdrowg zywnoscia. Dzieje
sie tak dlatego, ze podczas suszenia produktow w suszarce
nie stosujg Paristwo zadnych sztucznych barwnikéw ani
$rodkow konserwujacych.

Moga Paristwo réwniez (czesciowo) odwrdci¢ proces
suszenia zanurzajac suszone owoce lub warzywa po prostu
w zimnej wodzie lub gotujac je (np. warzywa z zupy lub
grzyby).

Co jeszcze nalezy rozwazy¢?

+ Nie uzywa¢ mrozonej zywnosci. Zawierajg zbyt wiele
wody.

+  Zawsze uzywaj Swiezej zywnoSci.

+ Nieodpowiednie s tez produkty przejrzate lub z przegni-
tymi obszarami.

+ Czy proces dehydratacji jednego rodzaju zywnosci ma
zakonczy¢ sie w tym samym czasie? W takim przypadku
kawatki maja by¢ tak samo grube, aby mogly suszy¢ sie
z tq sama predkoscia.

+ Przygotowane do suszenia kawatki nalezy utozy¢ na
tackach siatkowych w takich sposob, by do siebie nie
przylegaly.

+ (Czas suszenia zalezy od réznych czynnikéw: wielkosc,
stan kawatkdw, uzyte iloci, temperatura ustawiona
w urzadzeniu i temperatura otoczenia. Standardowe
warto$ci znalez¢ mozna w tabeli na koricu rozdziatu.
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+ Zakonczenie procesu dehydrataciji zywno$ci widoczne
jest tylko czesciowo. Zamiast ogladania wskazane jest
dotykanie zywnosci.

- Owoce, pod wptywem nacisku, nie moga produkowa¢
wody.

- Wysuszone owoce przypominajg w dotyku skére.

- Ziota natomiast krusza sie po przecieraniu.

- Na migesie nie moze by¢ zadnych migkkich miejsc.
JednakZze podczas wyginania nie moze pekac.

Owoce

+  Zalecamy uzycie dojrzatych owocow, poniewaz za-
wierajg wysoki poziom naturalnego cukru. Niedojrzate
owoce czesto sg gorzkie po wysuszeniu.

+ Doktadnie nalezy umy¢ i osuszy¢ owoce.

+ W razie konieczno$ci usuna¢ gniazdka, ziama i wszelkie
przebarwienia.

+ Owoce ze skorka naturalnie woskowa, takie jak wino-
grona lub $liwki mozna blanszowa¢ w gotujacej wodzie.
Skraca to czas dehydratacji.

+ Wigksze owoce pokroi¢ na grube kawatki (3—-6 mm).
Srednie owoce przepotowic.

+ Normalne jest, Ze jasne owoce, takie jak jabtka czy
banany, pod wptywem dehydratacii staja sie ciemniejsze.
Mozna temu zapobiec poprzez wczesniejsze namocze-
nie kawatkow owocu przez 2 minuty, w soku z cytryny
lub ananasa. Nastepnie doktadnie osuszy¢ owoce
w papierowych recznikach.

Warzywa

+ Dokfadnie umy¢ warzywa.

+ PokroiC je na plastry lub kawatki o grubosci 6 mm.

+ Blanszowa¢ warzywa przez ok. 1-2 minuty w gotujacej
wodzie. Potem zalecamy wstrzas poprzez umieszczenie
ich w lodowatej wodzie. W ten sposdb zachowuijg kolor,
smak i strukture.

+ Nastepnie osuszy¢ doktadnie warzywa papierowym
recznikiem.

Ryba

+ Po przygotowaniu do jedzenia rybe nalezy przekroi¢
wzdhuz.

+ Wyfiletowac duza rybe i pokroi¢ na kawatki. Nie zdejmo-
wac skory, aby paski trzymaly si¢ razem.

+ Wysuszy¢ papierowymi recznikami.

Ziofa

+ Zebrat ziota najlepiej w bezdeszczowy poranek. Przed
zebraniem nalezy je pozostawiac na dziatanie stonca,
przez co najmniej 1 lub 2 dni. Wczesnie rano, w go-
dzinach wieczornych oraz w dni deszczowe ziota maja,
najmniej aromatu.

+ Jesli to mozliwe, nie my¢ ziot. Tylko strzasnag¢ zabru-
dzenia. Jesli konieczne jest umycie zitt, osuszy¢ je
dokfadnie recznikami.
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Ziota nalezy posieka¢ mozliwie jak najdrobniej. Cate

todyzki nalezy utozy¢ na tackach siatkowych suszarki.
Niektore ziota nie sg odpowiednie do suszenia, ponie-
waz po zebraniu szybko traca smak (np. lubczyk, ogé-

Zywienie zwierzat

Dehydrator nadaje sie réwniez do produkcji karmy dla zwie-
rzat domowych i pasz. Do tego celu nadaja si¢ nastepujace
rodzaje miesa:

recznik, szczaw, rzezucha). Najlepiej jest je zamrozic.

+ Nastepujace ziota sa $rednio odpowiednie: pietruszka,
bazylia, koper, szczypiorek, melisa.

+ Ziota najbardziej odpowiednie to: bylica, czaber, maje-
ranek, oregano, rozmaryn, szatwia, tymianek, rumianek,
mieta, lawenda, marzanka.

Suszona wotowina

Do produkcji migsa suszonego na ogét nadaj sig rodzaje
miesa o niskiej zawartosci tluszczu.

Teoretycznie mozna réwniez korzysta¢ z miesa 0 wyzszej
zawarto$ci thuszczu, takie jak baranina, kaczka, ges$ lub
marmurkowa wotowina. Mieso jednak suszone w ten spo-
sob mozna przechowywac tylko przez kilka dni.

Indyk

Chude migso wotowe

Kurczak

Podroby, takie jak serca i watrobki

Zotadek
Gulasz

Temperatury i czas dehydratacii

Nisko ttuszczowe Wysoko tluszczowe
Tvo miesa Ttuszez Tvo miesa Tiuszez
ypmig na100g ypmig na100g
Poledwica 4g | Baranina 129
wotowa
Chuda . 6g | Kaczka 149
wieprzowina
Comber .
z dziczyzny 39 | Ges 209
. Marmurkowa
Piers$ z kurczaka 19 wolowina 189
Indyk 3g | Jagniecina 139

+ Z 1kg migsa mozna wyprodukowa¢ okoto 350 g suszo-
nej wolowiny.

+ Migso powinno mie¢ grubos¢ 3—5mm i szeroko$¢
3-4cm.

+Migso nalezy zamarynowac i odstawi¢ na noc.

+ Osusz migso recznikiem papierowym.

Migso

+ Najlepsze do dehydratacji jest dobre migso bez tuszczu.

+ Doktadnie nalezy umy¢ i osuszy¢ migso.

+ Nalezy usunac skore, Sciegna i tuszcz.

+ Pokroi¢ na kawatki o grubosci 2—4 mm.

SUGESTIE: Latwiej jest pokroi¢ na cienkie kawatki
migso czesciowo zamrozone. Lub uzy¢ zwinietych
kawatkéw miesa.

Pokroi¢ na cienkie paski o grubosci 2-3cm.
Marynowa¢ migso z wybrang mieszanka przypraw. Ma-
rynowac je w lodéwce, przez co najmniej 6-8 godzin.

Przed wtoZzeniem do dehydratora nalezy wycisngé mary-

nate z migsa. Wysuszy¢ papierowymi recznikami.
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Produkt Temperatura | Czas dehydratacji
Zywnosciowy w°C w godzinach
Owoce 5-21
Ananas 10-21
Jabtka 5-12
Morela 10-18
Banany 8-12
Gruszki 8-12
Dakyle %9-69 5-7
Figi 5-7
Mango 10-20
Pomarancze 8-20
Sliwki 10-18
Winogrona 12-21
Warzywa 2-12
Kalarepa 6-10
Por 6-10
Marchewki %510 6-8
Papryka 8-12
Seler 6-10
Grzyby 40 5-6
Mieso 60 6-12
Suszona wotowina 45-70 6-12
Ryba 60 8-11
Ziota 40 2-3

Przechowywanie suchej zywnosci

Po dehydratacji nalezy ochtodzi¢ catkowicie zywnos$¢ przed
zamknigciem ich w naczyniach.

Aby zapewni¢ ich optymalna trwato$¢, odpowiednie prze-
chowywanie odgrywa wazna role. Nalezy chroni¢ osuszong,
zywnos¢ przed zawilgoceniem. Najlepsze sa hermetyczne
pojemniki lub stoiki. Mozna korzystac réwniez z torebek
plastikowych z Zipper® lub torebek zamykanych prézniowo.
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Jesli wilgo¢ jest juz widoczna w naczyniu, zywno$¢ nalezy
0suszy¢ ponownie.

Pojemniki nalezy przechowywac¢ w zimnym pomieszczeniu
i chroni€ je przed $wiattem.

Odpowiednio osuszone i przechowywane jedzenie mozna
trzymaé do jednego roku.

Wskazowki dotyczace uzytkowania

Lokalizacja

+ Prosze ustawi¢ urzadzenie na suchej, bezposlizgowej
powierzchni.

+ Nalezy pamigtac, aby urzadzenie wraz z przewodem
zasilania nigdy nie umieszcza¢ na goracych po-
wierzchniach czy w poblizu zrédet ciepta (np. palenisko
kuchenne, piekarnik).

Potaczenie elektryczne

1. Przed podtaczeniem wtyczki zasilajacej do gniazdka
sprawdz, czy napiecie sieci jest zgodne z napieciem
urzadzenia. Wymagane informacje mozna znalez¢ na
tabliczce znamionowe;.

2. Podiaczy¢ urzadzenie do prawidtowo zainstalowanego
uziemionego gniazdka sieciowego.

Przed pierwszym uzyciem

+Na elemencie grzewczym znajduje sie warstwa
ochronna. Aby jg usuna¢, nalezy wiaczy¢ urzadzenie na
okoto 30 minut bez jakiejkolwiek zawartosci.

" /\ OSTRZEZENIE:
Przed czyszczeniem, pozwdl urzadzeniu ostygnac!
- Wyja¢ wtyczke z gniazdka.
- Przed skorzystaniem z urzadzenia nalezy przetrze¢
wnetrze urzadzenia i wyczysci¢ akcesoria.

Regulacja temperatury
Celem ustawienia zadanej temperatury nalezy przekrecic
pokretio TEMP.

Wiaczanie/ wytaczanie urzadzenia
Wiacz i wylacz urzadzenie przyciskiem ©. W chwili wigcze-
nia urzadzenia zapali sie kontrolka w wytgczniku.

Obstuga urzadzenia

. Kawatki produktow zywnosciowych nalezy utozy¢ na
tackach siatkowych.

/\ UWAGA:
Tacek siatkowych nie nalezy przecigzac! (Maks. 0,6 kg)

2. Otworz drzwiczki.

3. Tacke na okruchy nalezy umiesci¢ na dnie urzadzenia.

4. Tacki siatkowe z produktami spozywczymi nalezy wsu-
na¢ do wnetrza suszarki.

5. Zamknij drzwiczki.

6. Korzystajac z pokretta TEMP nalezy wyregulowaé
temperature.

7. Nacisnij przycisk ©. Urzadzenie rozpocznie prace.

1 WSKAZOWKA:
Zanotuj godzing rozpoczecia lub uzyj zegara kuchennego
lub ustaw czas przypomnienia.

—_

Zakonczenie pracy urzadzenia

+ Chcac wylaczy¢ urzadzenie nalezy nacisna¢ przycisk @.
Kontrolka zgasnie.

+ Wyjac wtyczke z gniazda.

A OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo poparzenial
Wyjmujac produkty spozywcze z suszarki nalezy uzy¢
rekawic kuchennych, gdyz podczas pracy urzadzenia
tacki siatkowe mocno si¢ nagrzewaja.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed rozpoczeciem czyszczenia prosze zawsze wyciggac

wtyczke z gniazdka.

* Prosze poczekac, az urzadzenie zupetnie sig ochtodzi!
* Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie! Moze to doprowadzi¢ do

porazenia pradem lub pozaru.

DR3773_IM
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/\ UWAGA:

+ Nie uzywaj szczotki drucianej ani innych podobnych
przedmiotow.

+ Nie uzywaj ostrych lub Scierych srodkéw czyszcza-
cych.

+ Po kazdym uzyciu tacki siatkowe oraz tacke na okruchy
nalezy umyc¢ ciepta woda z dodatkiem niewielkiej ilosci
ptynu do mycia naczyn. Mocne osady usuwac za po-
mocg migkkiej nylonowej szczotki.

+ Obudowe urzadzenia wycieraj lekko wilgotng szmatka,
W przypadku mocniejszych zabrudzen i plam uzyj
miekkiej szczotki.

+ Obudowe po uzyciu czysci¢ lekko zwilzong Sciereczka.

Przechowywanie

+ Urzadzenie nalezy wyczysci¢ zgodnie z opisem. Pocze-
ka¢ na catkowite wysuszenie.

+ W przypadku dluzszych okresow nieuzywania zalecane
jest przechowywanie urzadzenia w oryginalnym opako-
waniu.

+ Urzadzenie nalezy zawsze przechowywa¢ w odpowied-
nio wentylowanym i suchym miejscu, poza zasiegiem
dzieci.

Dane techniczne

DR 3773
220-240V~, 50-60Hz
370-450W

Stopien ochrony
Masa Netto: ........ccoueveennce

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

Urzadzenie jest zgodne z aktualnymi dyrektywami CE,
dotyczacymi zgodnosci elektromagnetycznej czy niskiego
napiecia i produkowane jest zgodnie z najnowszymi przepi-
sami bezpieczenstwa.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesiace gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie

14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg
gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatow
lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cafe urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazna kartg gwarancyjng,
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opako-
waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
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uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzia-
nych w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowia-
zany jest uzytkownik we wiasnym zakresie i na wiasny
koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,

* nieprawidtowego ustawienia wartosci napigcia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

* sznurow potaczeniowych, sieciowych, zardwek, baterii,
akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcja jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerébek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowofane,

* roszczen z tytutu parametrow technicznych wyrobu, o ile
sg one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktére majg nieistotny
wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy,
nie wypetniona, Zle wypetniona, ze sladami poprawek,
nieczytelna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia
miejsca sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest
niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cafte urzadzenie, ktdre sa wymieniane kofczy sie, wraz

z koficem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
sg wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza tg umowe nie sa uwzgledniane
przez ta gwarancie.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodno$ci towaru z umowa.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiagzujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0
Ul. Brzeska 1

45-960 Opole

30.03.21



Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”
Prosze oszczedzac nasze $rodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzystac z punktéw zbiorczych,
przewidzianych do zdawania sprzetu elektrycz-
I nego, i tam prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktorego juz nie beda Paristwo uzywac.
Tym sposobem pomagaja Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpaddw, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
T droga przyczyniajg sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zda¢ sprzet, otrzymaja Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
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